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iCombi Pro




Uvazovat tak, jak doposud
nikdo neuvazoval.

Kdo chce stanovit nové standardy, musi piremyslet
jinak. Peceni, restovani, grilovani, vafeni v pare,
Fritovani, posirovani. Ve jde piece jedté inteligentnéji,
jednoduseji, efektivnéji. To je divod, prot se
spoleénost RATIONAL se svymi zkusenostmi

z vice nez 45 let vyzkumu vareni zacala zabyvat
problematikou nedostatku personalu, novymi
gastronomickymi trendy a modernim fizenim
profesionalnich kuchyni. Dava jeho mysleni novy
smér. To vie s jednim cilem: Dostat se o krok blize
k dokonalosti.

© Vysledek naseho uvazovani
iCombi Pro. Inteligentni, flexibilni,
produktivni. Zcela novy standard.




Konvektomat iCombi Pro.
Toto jsem ja.

Efektivni pfiprava pokrmi
iFroductionManager prebira planovani varnych procesi a ukazuje, kdy
je nejlepsi pripravovat urdita jidla zaroven. Planuje jednotlivé varné
procesy tak, aby vam Setil éas a energie.

Jsem novy. Jsem zkuSeny, pfemysiim, uéim se, nic nezapomenu,

dohliZzim a pfizplsobim se. Pokud znam poZadovany vysledek, Wikmni

automaticky upravim vihkost, proudéni vaduchu a teplotu.

Jinymi slovy: Diky sve inteligenci reaguji dynamicky na vase : Etrimborychi S

pozadavky. Dvirka trouby jsou prilis dlouho otevrena? Steak ------ Pfiblizné za 12 minut a ze ipinavého mite fisty. To dokaie pouze
je vyssi nez obvykle? Vice hranolkd neZ jindy? Pak samostatné ; konvektomat iCombi Pro. | standardni £i3téni Seti{ 50 %5 Casu
upravim nastaveni a zajistim vami poZadovany vysledek, ' : a tisticich prostredkd”®, Cista price, méné prostojd, vice

P TG x ey i : produktivniho £asw.
Pokazde. S extremni U€innosti. To je konec koned, k cemu tu : ; © Strana 12

inteligenci mam.

Pedclivé promyslené
Wice ventilator(, optimalizevany tvar vameé komaory a
wyssl vykon odvihéovani vam umoZnuji az o 50 %
wetsi naplneéni®, V jesté lepsi kvalité potravin. Pro
jestd wysai produlktivitu.
2 5trana 06

© Uiitek pro vas?
Svoboda v kuchyni. A jistota dosaZeni vami
poZadovaného vysledku. Pfesné tak, jak
ocekdavate. Pokazdé.

*Ve srovnanis

rational-online.com,/cz,/iCombiPro predchozim modelem

Intuitivni ovladani -
Mowvé intuitivnt oviadani vas
provede varnym procesem pomaoci
obrazkd, logickymi kroky a jasnymi
interaktivhimi pokyny. KaZdy tak miZe
pracovat bezchybné hned od zadatku.

Vlastni varna inteligence
Funkce iCookingSuite znd cestu k poZadovanému
vysledku vafeni a dosahne je] znovu a znovu. Ve
wynikajici kvalité. Kromé toho miZete kdykoli zasihnout
do procesu vareni nebo pfejit 2 jednotnych na smisené
davly. Tohle je svoboda, tohle je flexibilita,
© Strana 08

Integrovana WiFi
Driky integrované WiFi se konvektomat iCombi Pro pfipeji k internetu
stejné snadno jako vas smartphone a snadno se propoji se systémem
ConnectedCooking, Pro jesté vétsi pohodli, bezstarostnost a inspiraci.
© Strana 14

ENERGY STAR®-Partner
Wynikajici hoednoceni, pokud jde o energetickou Gdinnost. Konvektomat
iCombi Pro byl testovan jednim z nejpfisnéjsich certifikacnich programd,



VSechno co délate,
MUZete od ted délat jesté [épe.

Vyssi produktivita

iDensityControl (e

Mova definice: zapomenite na mnohé kuchyfiské spotfebife naroéné na Produkrivita @ Funkce iDensityControl
prostor a nechte za vas pracovat konvektomat iCombi Pro. Ma plose Pro vas znamena vyssi V‘}‘kﬂn

mens{ nez 1 m?. Maso, ryby, driibez, zelenina, pecivo. A la carte, catering, I 4 -s0°:

SO kA e g R R Usporu ¢asu a nakladd. Ale
rozvazka jidel, pohostinstvi. Diky souhre inteligentnich asistentd to vie P

zvladne vas konvektomat iCombi Pro. Funkce iDensityControl s ucinnou el prida mnohem vice na chuti.
cirkulaci vzduchu a odvlhcovanim pfinasi o 50 %" vyssi produktivitu a az | s —10%
o 10 %" kratéi dobu vafeni*. A pfinasi jednotné vysledky do posledniho rational-online.com/cz/
puntiku. Intuitivni ovladani zaroven znamena takovy komfort uZivatele, Ze Spotfeba energie a vody iDensityControl
prakticky eliminuje chyby. Vafite tak prosté dal a dal.
3 —10%

* Ve srovnani s predchoznm modelem . .
Predchozi model
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CookingSuite

Mate cil — jdéte si nekompromisné za nim pomoci inteligentniho vafeni s @ Funkce iCookingSuite
I-:or‘rn.ua-.ktc:rnatv iCombi Pro. Pfiklad: nékdy je tieba pfipravit 5 a nékdy 100 To je 1nteh’gentnl’ vafeni, se
steakd zaroven. Vsechny ve stejné kvalité. Za timto ucelem iCombi Pro
nepretrzité kontroluje stav vlozene suroviny, porovnava ho s nastavenym
cilovym vysledkem, propoditava pribéh vafeni a inteligentné upravuje
teplotu. Hosté dorazi diive, grilovana zelenina jesté neni pripravena? Pak o dal. Efektivné, jednoduse,
zméiite z jednotnych na smisené daviky. iCombi Pro upravi parametry " spolehlive.

vareni tak, aby bylo moiné vafit obé jidla soucasné. Piejete si v pribéhu :
vafeni zménit poZadovany vysledek? Pak prejdéte do programu vafeni a
jednodude upravte cilovy stav. iCombi Pro upravi optimalni teplotu a ¢as.
Vysledek vas vidy pfesvédér. A docilit ho miZete kdykoli znovu. Nezilezi
na tom, kdo konvektomat obsluhuje,

kterym muZete posouvat své
kucharské hranice znovu a znovu

rational-online.com /cz /iCookingSuite



Produkce velké kuchynée
vyzaduje jednoducha reseni.

Planovani optima

iProductionManager ==

Zivot v kuchyni: stres a spéch, aby bylo vie piipraveno sougasné a véas.
To je vyzva pro kaidého séflkuchare, at uZ pouZiva papir a tuiku nebo
néjaky software. A7 dosud. ProtoZe konvektomat iCombi Pro s funkci
iProductionManager tuhle starost prebira za vas: jednoduse zvolte
poiadovane jidlo na displeji a hned uvidite, co lze varit spolecné. Ted uz
staci pouze zadat, zda chcete varit casove nebo energeticky efektivnim

I-- t. : [ &> ] 2 Fl.lnk::e iFronucI:ior_&M?nJager
. 10 = - USetiete své organizacni
E = J usil, zefektivnéte vyrobu
a minimalizujte naroky na
zaméstnance. To vSe pfi stale

o

;pﬁs:_:-bem. Systuémls.ler:'luje kair.:if,‘.r zasuy ?amfnstarné.htakie dqby vareni 'A T\\x ‘\. stejné kvalité. Zivot v kuchyni

]s?umtelrgentne pnzPusmbeny]zjk rlnn_n?:z*srw. tak E:ozadwane_:mu (\ g budoucnosti: pohoda a klid.

vysledlku. Vy rozhodujete, zda ma byt jidlo dokonéeno ve stejnou dobu, & ] oL

nebo nacpak cheete zadit vafit ve stejnou dobu, V kaZdém pripadé vam LR T ——

konvektomat iCombi Pro fekne, kdy a které jidlo mate viofit, et voila; e : . :
iProductionManager

jidlo je hotové.

10 n
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Efektivni Ei§t_én_i

Rychlé Eisténi je rychle nalezeno a rychle
aktivovdno, Jednoduse vioite gistici tablety do
podiahového odtoku a cisténi zacina. Maximalné po
12 minutach miie vyroba pokratovat.

iCa reSystem+

® Funkce iCareSystem
S funkci iCareSystem Setfite
Cistici prostredky, vodu, ¢as
a udélali jste maximum pro
hygienu, Usporu provoznich
nakladt a ochranu Zivotniho
prostredi.

Velké mnozstvi grilovanych pokrmi zanechava mnoho Gpornych neéistot,
které blokuji kenvektomat iCombi Pro ve vafeni jinych pokrmi. To viak
neplati s funkeci iCareSystem. Mimo jiné s ultrarychlym mezicisténim za
pouhych 12 minut. Proto je moiné rovnou pokrafovat s brokolici bez
prenosu chuti nebo rusivych pachi. A pokud jde o hygienu na konci dne,
iCombi Pro vam fekne, zda je silng, stfedné nebo mirné znedistény. Vy
se poté rozhodnete, zda spustite ¢isténi ECO nebo standardni ¢isténi,
Samoziejmé s odvapnénim. Samoziejmé pfes noc. Samozifejmé vidy
super cisté a s pouZitim polovicniho mnoistvi chemie v bezfosfatowvych
gisticich tabletach®, iCombi Pro si pamatuje vase preference a piisté vam
ukaze vhodny cistici program.

rational-online.com,/cz /iCareSystem

*Ve srovnani s pfedchozim modelem

12 13
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ConnectedCooking

Vykonné sitové feseni od
spolec¢nosti RATIONAL. Abyste
vZdy méli vSe pod kontrolou.

rational-online.com/cz,/
ConnectedCooking

ConnectedCooking

Hrp bl

iCombi Pro 10-1,/1
Postup ,Pedfent” byl ukanéen.

e

ConnectedCooking

iCombi Pro 6-1/1
Zprava HACCP je k dispozici,

ConnectedCooking.
Vse pod kontrolou.

Vsichni dnes mluvi o on-line propojeni. iCombi Pro je ma. Pripojit
se na ConnectedCooking, zabezpecenou internetovou platformou
od spolecnosti RATIONAL, nyni mdZete s integrovanym WiFi
rozhranim jiZ v zékladni vybavé. Osvéddil se vam recept na kriti
prsa? Jednoduse jej odeslete na viechny své varné systémy v

siti. Nezdledi na tom, kde zrovna jste. Co ktery varny systém
zrovna déla? Podivejte se na smartphone, Hledate inspiraci?
Vstupte do databaze receptl. Potfebujete aktualizovat software?
Aktualizujete ho pouhym stisknutim tladitka. Nadist data HACCP?
Hotovo jednim kliknutim. A pokud si prejete, tak si konvektomat
iCombi Pro sam zavola technika na servis,

Hospodarnost.

MUZete se na to podivat z jakéhokoli Uhlu:

Cisla hovori jasne.

Zafizeni iCombi Pro je inteligentni nejen pii vafeni, S
ale i v tom, jak usetfit. Napfiklad az o 70 %* nizsi

spotiebou energie, a o 60 %" mensi potfebou

vynaloZené prace, aZ 30%" Usporou mista, aZ o 25 %*

nizsi spotfebou surovin, az o 95 %" niz5i spotfebou

Vyplati se to

Secteno a podtrieno: extrémne
kratka doba navratnosti investice,
ale hlavné radost z odvedené

tuku. .
prace.
rational-online.com,/cz./invest
Vas zisk Vypocet nakladd Vas zisk navic Spocitejte si
za mésic Za mésic sami
Maso,/ryby/dribei
Maklady na suroviny
V priméru o 25 %" niZsi naklady na 184320 CZK
suroviny diky pfesné regulaci a funka = 46.080 CZK
iCookingSuite. MNaklady na suroviny s iCombi Pra
138.240 CZK
Energic
o Spotfeba
Jedineény varny vykon, iProductionManager 6,300 kWh = 4,60 CZK za kWh
a nejmodernéjs fidicl technologie zajisti =20.286 CZK
(isporu energie az o 70 %", Spotieba s iCombi Pro
1.890 kWh = 4,60 CZK za kWh
Tuk
Makiady na tulk
Tuk je phi piipravé pokrmd témeéf zbyteny.  1.200 CZK
Naklady na nakup a filevidact tuk byly = 1.140 CZK
snizeny o 95 %", Naklady na tuk s iCombi Pro
60 CZK
Pracovni doba
Funkce iPreductionManager zkracuje dobu
wyroby aZ o 60 %", Eliminace rutinnich 60 hodin méné = 120 CZK =7.200 CZK
éinnosti pomoci funkce iCookingSuite,
ZmeéCZKovani vody odvaphovani
Obwyklé ndklady
5 funkcl iCareSystem tyto naklady zcela 1440 CZK =1.440 CZK
cdpadaji. Maklady s iCombi Pro
0 CZK
Dodateény zisk za mésic =76.146 CZK
VaZe navysend zisku za rok =913.752 CZK

Primérna restaurace s 200 jidly za den se dvéma konvektomaty iCombi Pro 10-1./1.
*V porovnani s konvektomaty pled rokem 2076,

15



Udrzitelnost.

Dobré pro zivotni
prostredi, jesté lepsi
DIro penezenku.

Udrzitelnost zachovava zdroje a Setfi penize: energeticky
efeltivnivyroba a logistika, nove standardy v oblasti uspory
energie a likvidace vyslouZilych zarizeni jsou u spolecnost
RATIOMNAL samozrejmosti. Udrzitelnost je s konvektomatem
iCombi Pro ve vasi kuchyni stejné pfirozena: usetrite energii ve
srovnani s tradicnimi kuchynskymi spotfebici, budete mit nizsi
spotrebu surovin. Méné nadbyteéné produkee. A jesté k tomu
varte zdravéji.

© Setrné k zivotnimu prostiedi
Abyste mohli varit zdraveé
a udrzet environmentalni

rovnovahu hodnou svého jména.

rational-online.com,/cz/green

Oveérena kvalita.

Konvektomat iCombi Pro
obstoji ve zkousce Casu po
dlouha léta. Dlouha léta.

Bézny den v kuchyni je narocny. Proto jsou také
konvektomaty RATIOMNAL robustni a peclive
zpracovane. Za to odpovida na jedne strane vyroba

v Némecku a na druhé strané princip .jedna osoba =
jedno zafizeni”. To znamena, Ze kaZdy ve vyrobé nese
plnou odpovédnost za kvalitu sveho vyrobeného
konvektomatu. Jméno odpovédného technika proto
naleznete na typoveém stitku. Stejné tak jsme narocni i
na nase dodavatele. Vysoke standardy kvality, neustale
zlepsovani a zajistovani spolehlivost a dlouhovékosti
produktd jsou v centru nasi pozornosti. Neni divu, ze
nejstarsi konvektomat RATIOMAL se pouziva jiz vice
nez 40 let.

© Na to se miZete spolehnout
Vhodne pro kazdodenni pouZiti, kvalitni,
s dlouhou Zivotnosti — pocitejte se
spolehlivym partnerem.

rational-online.com /cz,/company

RAT

LETIONE, G Segires-MeuserSiaie T
2-BARTE Lemdbeng mLach

proudly assembled by
| [Tobias Vief =

Mod.

[criowie | [180ew |

[ 3NAC 200V 5080Hz |

Winlar mrnamiorn

— fade in Germany 17



Technicka specifika.

Mysleli jsme na vsechno.

T

Konvektomat iCombi Pro udavé standardy, pokud jde
o inteligenci a technologické viastnosti:

@ LED osvétleni s integrovanou signalizaci jednotlivych
zasuvl @ 6bodova sonda k méreni vnitini teploty
pokrmu @ Dynamicka cirkulace vzduchu @ Maximalni
teplota varné komory 300 °C @ Integrovana ruéni
sprcha s navijecim mechanizmem @ Parni generator

@ Dvifka varné komory s trojitym sklem

Mavic: ukazatel spotfeby energie, nova technologie
tésnéni u samostatné stojicich zafizeni,
WiFi bez externi antény

18
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Prislusenstvi.

Ty spravne ingredience

pro vas uspech.

Musi byt robustni, vydrZet pracovat kazdy den

a take musi byt vhodny pro narofné pouziti

v profesionalnich kuchynich. Ve spolecnosti
RATIONAL to plati pro stojanove voziky i pro grilovaci
a pizza rosty a plechy, odsavace par a gastro nadoby.
Protoie pouze s origindlnim pfislusenstvim
RATIONAL mazete naplno wyuZit Spickovy vykon
iCombi Pro v celé Sifi aplikaci, Vsechno tak bude
Uspéchem, od predsmazenych pokrmi, kurat, pediva,
aZ po grilovanou zeleninu. Dokonce i steaky budou mit
delikatni grilovaci prouzky.

©® Originalni pfislusenstvi
RATIONAL
Sofistikované prislusenstvi,
diky kterému dosahujeme tak
plsobivych vysledkad.

rational-online.com/ cz/prislusenstvi
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Prehled modellu konvektomatu iCombi Pro.

Ktery z nich je pro vas ten pravy?

Konvektomat iCombi Pro piichazi v riznych
velikostech, koneckonctll jeho vykon musi
odpovidat vasim potfebam, ne naopak. 20
nebo 2 000 jidel? Front cooking? Velikost
kuchyné? Elektfina nebo plyn? X57 20-2,/17
Ktery model patfi do vasi kuchyné?

Vice o moZnostech, funkcich a pfislusenstvi
naleznete na adrese: rational-online.com.

20

iCombi Pro Xs6-2/3 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-2/1
Elektricke a plynové provedeni
Kapacita 6%2/3GN Bx1/1GN 10%1/1GN 6x2/1GN 10%2/1GN 20%1/1GM 20x2/1GN
Podet jidel za den 20-80 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500
Podélny zasuvny rost (GN) 1/2.2/3,1/3.2/8 1/ 0/2,2/3.1/3, 1/1,1/2,2/3,1/3, 21, 1/16N 2N TGN 1 0/2, 243,13, 2/1.1/1GN
GM 2/8GN 2/8GN 2/8GN
Sifka 655 mm 850 mm 850 mm 1072 mm 1072 mm 877 mm 1082 mm
Hloubka (véetné kliky dvifek) 6271 mm 842 mm 842 mm 1042 mm 1042 mm 913 mm 11717 mm
Vyska 567 mm 754 mm 1074 mm 754 mm 1074 mm 1807 mm 1807 mm
Pripojka vody R3/4 R3/4 R3/4 R34 R3/4" R3/4" R3/4"
Odpad vody DN 40 DN 50 DN 50 DN 50 DM 50 DN 50 DN 50
Tlak vody 1,0 - 6,0 bari 1,.0= 6,0 bart 1,0 - 6,0 bari 1.0- 6.0 bar 1,0=6,0 bar 1.0- 6,0 bar 1.0 - 6,0 bar
Modely na elektFinu
Hrmotnost 67 kg 99 kg 127 kg 137 g 179 kg 263 kg 336 kg
Prikon 5,7 kW 10,8 kW 18,9 kW 22,4 kW 37,4 kW 372 kW B7.9 kW
Pojistky =704 Ix16A =324 3x35A 3 =63 A IxB3A 3 % 100A
Pripajka k siti 3 NAC 400V 3 NAC400Y 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V
Mykaon v retimu horkého vazduchu® 5.4 kw 10,25 kw 18 kW 21,6 kW 36 kw 36 kw 66 kW
Viykon v refimu .pary” 5.4 kw 9 kw 18 kW 18 kW 36 kw 36 kw 54 kW
Plynovée modely
Hmotnost 117 kg 155 kg 144 kg 192 kg 28B4 kg 379 kg
Etektricky piikon 0.6 kW 0.9 kW 0.9 kw 1.5 kw 1.3 kW 2.2 kW
Popistky T=16A Tx16A T=xI6A 1=16A T=16A 1=76A
Phipojka k siti THAC 230V 1 NAC 230V 1MNAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V
Plynova piipojka 3/41G 3/4°1G 3/4"1G 3/74"1G 341G 3/4"1G
zemni plyn / zkapalnény plyn G31 / zkapalnény plyn G30°
Max, jmenovity tepelny piilon 13 kW /13 kW 22 KW /22 kWS 28 kW /28 kWS A0 kW /S 40 kWS 42 KW /42 kWS 80 KW /' BO KW,/
13,5 kW 23 kW 29,5 kW 437 kW 44 kW B4 kW
Vykon v rezimu .horkého vzduchu® 12 KW A 13 kWS 22 KW S22 kWS 2B kW /2B kWS 40 kW /40 kW 42 KW S 42 kWS BO kW /" BO KW/
13,5 kW 23 kW 29,5 kW 437 kW 44 kW B4 kKW
Vykon v refimu pary” T2 kW /12 KW/ 20 kW / 20 W/ 21 kW /21 kWS 40 kW /40 KW,/ 38 kW /38 KW/ 51 kW /51 kWS
12,5 kW 27 kW 22 kW 42 kW 40 kw 53,5 kKW

<

E @ = G

* Pro spravnou funkci musi byt zajistén prislusny pitokovy tak:
zemni plyn H G20: 18 25 mbar (0,267 0,363 psi), zemni phyn L G25: 20 30 mbar (0,290 0.435 psi), zkapalnény plyn G30a G37: 25 57,5 mbar (0,363 0.834 psi).

Elektrické provedeni X5 a 20-2,/7: EMERGY STAR wyfadil byto typy zafizeni z certifikace.
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.Po (casti na Zivéem vareni RATIONAL
live, jsme se rozhodli poridit si varny
systéem RATIONAL.

George Kailis, majitel a manazer TAMALA Cafe
Bar, Kit, KyprTAMALA Cafe Bar, Kiti, Kypr

ServicelPlus: iCombi live.

Zacatek uzasného partnerstvi. Nenechte st 0 tom pouze vypravet,
vyzkousejte si to sami.

Kvalitni servis pomaha zafizenim spoleénosti RATIONAL a © ServicePlus Dost bylo teorie, je €as na praxi, protoZe nic neni presvédéivéjsi @ Zaregistrujte se na:

vasi kuchyni dosahnout absolutniho uspéchu spoleéné; od Vies jedin?m cilem: abyste svou nei vase viastni zkusenost; zaZijte varné systémy RATIONAL Tel. +420 226 521 500

prvni konzultace, pres instalaci, spusténi, zaskoleni obsluhy, po v akdi, nechte si predvest inteligentni funkce a vyzkousejte, jak ; : :
info.cz@rational-online.com

o : b e : investici vyuzivali po dlouhou - .. o :
aktualizaci softwaru a ChefLine nebo zakaznickou linku — se 4 P s nimi muZete pracovat. Nazivo, nezavazné a nedaleko od vas.

spole¢nosti RATIONAL mate vie. Nebo mizete pokracovat ve dobu, vyteZzili ze svych varnych Mate dotazy nebo potrebujete informace o moznostech vyuzit . ; ;
vzdélavani na Akademii RATIONAL. Zarover miiete kdykoli systému vZdy maximum a nikdy specidlné pro vas? Pak ndm zavolejte nebo poélete e-mail. Dalgi rational-online.com/cz/live
kontaktovat nékterého z certifikovanych prodejcd RATIONAL nevycerpali nové napady. informace, podrobnosti, filmy a recenze zakaznikl naleznete na

zafizeni: ten se nejlépe vyzna ve varnych systémech a najde ten adrese rational-online.com.

pravy pro vasi kuchyni. A v pfipadé nouzové situace je servis

spolecnosti RATIONAL v dosahu po celém sveté. rational-ontine.com/cz/ServicePlus
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TECHNOLOGIE PRE VELKOKUCHYNE A GASTRONOMIU

Kontakt:

mail 1: obchod@gastrolux.sk
mail 2: info@gastrolux.sk

tel 1: +421 41 700 26 47

tel 2: +421 41 516 61 77

mob: +421 905 756 825

www 1: gastrozariadenie.sk
www 2: gastrohygiena.sk
www 3: thermo-future-box.sk



