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1| Uvod

1 Uvod

Vaieni zdkaznici,

gratulujeme vam k novému zafizeni iCombi Pro. Pfed prvnim uvedenim zafizeni do provozu si prosim pozorné
prettéte ndvod k obsluze. Tento ndvod k obsluze umoZiuje bezpeéné zachazeni se zafizenim. Uschovejte tento
navod k obsluze tak, aby byl personalu obsluhujicimu zafizeni vidy piistupny.

Zafizeni iCombi Pro je nejinteligentné&jsim konvektomatem. Uvaii velké mnoistvi nejriznéjsich pokrmi pro 20
nebo i nékolik tisic hosti. Bez ohledu na to, zda se jedna o ryby, maso, dribe, piilohy nebo petivo, zda smaiené,
piipravené v pare, grilované nebo pefené. Diky jeho inteligenc pfipravy pokrmi a inteligentni regulaci klimatu
probiha vie automaticky, s dokonalou pfesnosti, 1 pii maximalnim mnoiZstvi vieZenych pokrmi.

Prejeme vam spoustu zdbavy se zafizenim iCombi Pro.
Vas
RATIOMAL Czech Republic s.r.o.

1.4 Napovéda v pfistroji

Tento navod k obsluze a také velké mnoZstwi piikladi poufiti z celého svéta mate v pfistroji k dispozici jako
napovédu k ovladani. Viechny informace o této funkci najdete zde: Napovéda v piistroji [» 921

1.2 Zaruka na vyrobek

Zaregistrujte svij piistroj na adrese www.rational-online.com /warranty a profitujte z dvouleté zaruky. Na téchto
strankach najdete rovné vieobecné zaruéni podminky a zaruéni servis.

Spoleénost RATIONAL neodpovida za Skody, které vznikly v disledku nepovelenych technickych zmén.

1.3 Cilova skupina
Tento dokument je uréen osobam, které pracuji v jidelnach a pramyslovych kuchynich.
Masledujici skupiny osob nesmi tento pfistroj pouZivat, ani provadét jeho £isténi a ddrzbu:
» Osoby se sniZenymi psychickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi.
= (Osoby s nedostatkem zkusenosti a znalosti
= Deéti
Dohlizejte na dét, které se nachazeji v blizkosti zafizeni. Dét si nesméji hrat s pistrojem.

1.4 PouZiti v souladu se stanovenym ucelem
Zafizeni iCombi Pro bylo vyvinuto k tepelné piipravé pokrmi.

Tento piistro] se smi poufivat pouze komeréng, napfiklad v kuchynich restauraci a v jidelnach a komerénich
kuchynich nemocnic, pekaistvi nebo Feznictvi, Tento pifistroj se nesmi pouZivat venku. Tento piistroj se nesmi
pouiivat pro nepretriitou pramyslovou masovou vyrobu potravin.

PouZivani pristroje k jakémukoli jinému Géelu je v rozporu s uréenym Géelem pouiiti a je nebezpeéné. Spolecnost
RATIONAL AG necdpovidd za Skody, které vznikly v disledku pouZivani piistroje v rozporu se stanovenym
uelem.

1.5 Prace s timto navodem

1.51 Vysvétlivky symboli

V tomto dokumentu se pouivaji nasledujici symboly, které vam majf zprostfedkovat informace a naveést vas k
¢innosti:

v Tento symbol oznatuje podminky, které musi byt spinény, neZ budete moci provést éinnost.
1. Tento symbol oznatuje Gkon, ktery musite provést.
> Tento symbol oznaduje mezivysledek, na zdkladé kterého miZete ovérit vysledek dkonu.

=> Tento symbol oznatuje pribéiny vysledek, na zakladé kterého miZete ovéfit konedny vysledek instrukei k
cinnosti.

8./104 Originalni naved k obsluze



1| Uvod

» Tento symbol oznatuje vydet.

a. Tento symbol oznafuje seznam.

1.5.2 Vysvétleni piktogrami
V tomto dokumentu se pouZivaji nasledujici piktogramy:
/L Pozor! Pred poutitim zafizeni si pfeététe navod k obsluze.
A\ Obecnd varovna znatka
() Uziteéné pokyny k snadnému pouivani vadeho zafizeni.

153 Vysvétleni varovnych upozornéni

Pokud vidite jedno z nasledujicich varovnych upozornéni, znamena to varovani pied nebezpeénymi situacemi a
navod, jak se témto situacim vyhnout.

Pokud se zobrazuje varovné upozornéni stupné nebezpedi NEBEZPEC], jste varovani pred situacemi, které
vedou k téZkym zranénim nebo k smrti.

Pokud se zobrazuje varovné upozornéni stupné nebezpeéi VYSTRAHA, jste varovani pred situacemi, které
mehou vést k téZkym zranénim nebo k smrti.

Arozor

Polud se zobrazuje varovné upozornéni stupné nebezpedi POZOR, jste varovani pfed situacemi, které mohou
vést ke zran&nim.

UPOZORNENI

Pokud se zobrazuje toto upozornéni, jste varovani pied situacemi, které mohou vést k poskozeni zaiizeni.

15.4 Obrazky

llustrace pouité v tomto navodu k obsluze se mohou od skutegngho zafizend it

155 Technické zmény

Prava na technické zmény na zakladé daliiho vyvoje vyhrazena.

Originalni naved k obsluze 9./ 104
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2 iCombi Pro

Owvladaci panel Varny prostor

displej Dwirka varného prostoru

Ihika

Centralni ovlddaci kolecko

Part USB !
! . Zasuvka Care
Maduchot bl ] T P R Ruéni sprcha
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3 | Obecné bezpednostni pokyny

3 Obecné bezpecnostni pokyny

Zarizeni je zkonstruovano bezpeéné a pfi béZném provozu v souladu s pfedpisy
nepfedstavuje Zadné nebezpecdi. Spravné zachazeni pfi pouzivani zafizeni je popsano v
tomto navodu.

Instalaci zafizeni povéfte vyhradné vaseho servisniho partnera spole¢nosti
RATIONAL.

Udrzbu zatizeni pienechte vyhradné vagemu servisnimu partnerovi RATIONAL.

Nikdy neupravujte zafizeni ani jeho instalaci provedenou vasim servisnim
partnerem RATIONAL.

Nepouzivejte zarizeni v pripadé, Ze je poskozeno. Poskozené zafizeni neni
bezpecné a muze zpusobit zranéni a pozar.

NepouZivejte zafizeni v pfipadé, Ze je poskozena sklenéna vyplf dvifek varného
prostoru. Kontaktujte sveho servisniho partnera spolecnosti RATIONAL a nechte
sklenénou vypli dvifek varného prostoru vymenit.

Neumistujte na zafizeni Zadné predméty.

Neukladejte do blizkosti zafizeni latky, které jsou snadno zapalné nebo se mohou
snadno vznitit.

Pouzivejte zafizeni pouze pfi teploté okolniho prostfedi od +10 °C do +40 °C.

Vyhnéte se umistovani zdroju tepla v blizkosti zarizeni, napf. fritézy nebo grilovaci
plotny.

Behem provozu zajistéte, aby byla podlaha v okoli zarizeni sucha a nebylo moine
po ni uklouznout.

Bezpecnostni pokyny pred pouzivanim

Ujistéte se, Ze ma pfistroj teplotu alespon + 5 °C.

Zajistéte, aby byl plech pro usmeérfiovani proudéni vzduchu pfed kolem ventilatoru
nahofe i dole zajistén.

Zajistéte, aby byly zavésné ramy nebo stojanovy vozik fadné zajistény.
Zajistéte, aby se ve varném prostoru nenachazely Zadné zbytky cisticich tablet.

Pokud uvedete zafizeni po del3i dobé odstaveni opét do provozu, proplachnéte
rucni sprchu minimalné 10 litry vody.

Bezpecnostni pokyny béhem pouzivani

Jak se vyhnete opareni a popaleni:
— Béhem pouZivani otevirejte dvifka varného prostoru opatrné. MiZe unikat
horka para.
— Pfi vyjimani pfislusenstvi nebo pfedmétti z varného prostoru pouzivejte své
osobni ochranné pomuicky.

Onginalmi naved k obsluze 11 /104



3 | Obecné bezpednostni poloyny

— Béhem provozu se dotykejte zafizeni pouze v misté ovladaciho panelu a
rukojeti dvirek varneho prostoru. Vnéjsi povrchy mohou mit teplotu vice nez
60 °C.
— Nadobu s pokrmem zasouvejte pouze do té trovné zasuvu, na kterou vidite.
Horky pripravovany pokrm muzZe jinak pfi vyjimani se zafizeni vySplichnout
= Zabranite tak nebezpedi poZaru a vybuchu:

— V pristroji nevarte tekutiny, které se snadno vzniti, napf. alkoholické napoje
jako vino. Tyto tekutiny se mohou pii odpafovani samy vznitit. Pfed varenim
pokrmu v tekuting, ktera se snadno vzniti, tuto tekutinu delsi dobu povarte, aby
se v ni sniZil obsah alkoholu.

— Pri grilovani a peceni zasuite pod pripravovany pokrm nadobu na zachytavani
tuku.

= Jak zabranite zranénim pii praci s pfepravnim vozikem, stojanovym vozikem nebo
se stojanovym vozikem na talire:

— Pres prahy a po nerovné podlaze posouvejte pfepravni voziky, stojanovée
voziky nebo stojanoveé voziky na talife velmi opatrné, aby se neprevratily.

— Aktivujte zajiStovaci brzdy pfepravnich vozikd, stojanovych vozikl nebo
stojanovych vozikl na talife, aby se na nerovné podlaze nedaly do pohybu.

— Zafixujte prepravni vozik u svého zafizeni jesté predtim, nez stojanovy vozik
nebo stojanovy vozik na talife zasunete do pfistroje nebo je ze zafizeni
vysunete.

— Budete-li se stojanovym vozikem pohybovat, uzaviete zajisténi nadoby
stojanového voziku a pfikryjte nadoby s horkymi pokrmy. Jinak mize horky
pfipravovany pokrm vy3Splichnout.

« Vyhnete se tak vzniku vécnych skod v dlsledku nespravného pouzivani
prislusenstvi:
— Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi RATIONAL.
— K uzeni potravin pouZivejte vyhradné zafizeni VarioSmoker.

= Pokud se ve varné komore nachazi pokrmy, které uz byly zahfaty na servirovaci
teplotu, nesmi se do varné komory vkladat studené pokrmy.

Bezpecnostni pokyny po ukonceni pouzivani
= Zafizeni po kazdém pouziti vycistéte.
= Abyste zabranili korozi varného prostoru, nechavejte dvirka varného prostoru v
piipadé delsiho odstaveni a pfes noc pooteviené na stérbinu.

= V pripadé delSiho odstaveni uzaviete pirivod vody, elektfiny a plynu k zafizeni.

« V pfipadé delsiho odstaveni zafizeni a pfed pfepravou zafizeni vyprazdnéte
generator pary.

3.1 Bezpecnostni pokyny pro zarizeni s pifipojkou plynu

= Jak zabranite nebezpedi pozaru:
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3 | Obecné bezpeénostni pokyny

— Polkud je vase zafizeni napojeno do komina, pravidelné povérujte vaseho
instalatera plynu ¢isténim odsavaciho potrubi. Dbejte na to, aby byly
dodrzovany predpisy platné pro danou zem.

— Neumistujte na potrubi pro odvadéni spalin Zadné predméty.
« Jak se vyhnou smrtelnym Grazdm:

— Pokud je vase zarizeni vybaveno digestofi, vzdy ji béhem provozu zapnéte. V
opacném pripadé se mohou nahromadit spaliny.

« Jak se spravné zachovat pfi zjisténi zapachu plynu:

— Nerozsvécujte Zadné svétlo ani nezapinejte spotfebice, nevytahujte ze zasuvek
zastrcky a nepouiivejte mobilni ani jiné telefony. Mohlo by dojit ke vzniku
jiskry a zvysuje se nebezpeci vybuchu.

— Otevrete okna a dvere a vyvétrejte mistnost cerstvym vzduchem. K odvétrani
mistnosti nezapinejte digestore ani ventilatory. Mohlo by dojit ke vzniku jiskry
a zvysuje se nebezpeci vybuchu.

— Zaviete uzavér plynového vedeni.

— Opustte budovu a kontaktujte svého dodavatele plynu nebo hasice.

3.2 Osobni ochranné pomticky

= PFi praci s pfistrojem pouZivejte pouze odév, ktery zabrani vzniku pracovniho
Urazu, pfedevsim v dusledku Zaru, vystfikujicich horkych kapalin nebo Ziravych
latek.

= Pro spolehlivou ochranu pfi manipulaci s horkymi pfedmeéty a ostrymi hranami
casti plechl pouzivejte ochranné rukavice.

= Pro spolehlivou ochranu pfi manipulaci s Cisticimi prostfedky pouZivejte pfi cisténi
pfiléhajici ochranné bryle a ochranné rukavice odolné vici chemikaliim.

Originalni naved k obsluze 12104
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4 Jak pracovat s pristrojem

4.1 Prvni uvedeni do provozu

Pokud uvadite zafizeni poprvé do provozu, bylo jiZ fadné nainstalovano servisnim partnerem spolefnost
RATIOMAL. Byl ji proveden autotest a zafizeni je tak pfipraveno k provozu. Viechny informace o instalaci jsou
uvedeny v piiloZené instalacni piirucce.

MNezZ zaénete s piistrojem poprvé pracovat
1. NeZ uvedete zafizeni poprvé do provozu, vydistéte celé zafizeni i s pfislusenstvim.

Daldi informace najdete zde: Péce [» 88]

4.2 Zapnuti a vypnuti zafizeni

1. Chcete-li zaiizeni zapnout, stisknéte a podrite tladitko tak dlouho, dokud se nerozsviti zelend LED: (1)
> Zaiizeni se zapne. Zobrazi se Uvodni obrazovka [# 15].

2. Chcete-li zafizeni vypnout, stisknéte a podrite tlagitko: (1)
> Budete dotdzdni, zda cheete zafizeni skuteéné vypnout.

3. Srisknéte tladitko: OK

>> Zafizeni se vypne.

14 /104 Originalni naved k obsluze
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Uvodni obrazovka

iPreductionManager

iCookingSuite

Domi

Rucm varem

Inteligentni provozni reZimy

4 | Jak pracovat s piistrojem

Refim programovani

iCaresystem

Asistent vyhledavani

Datum, presny cas, stav

* iProductionManager [» 48]

» |nteligentni vafeni — iCookingSuite [» 23]

= Domid

Oblibene

Zplsob pripravy

Zpét/Preruseni

Mapovada

Mastaveni

Pokud stisknete toto tladitko, pfejdete na tivodni obrazovku. Uvodni obrazovku miZete upravit podle svych

potfeb.

s ReZimy ruéniho ovlddani [» 29]

» Oblibené [k 16]

* |nteligentni provozni reZimy [» 23]

Pokud stisknete jedno z téchto tladitek, zobrazi se viechny inteligentni postupy piipravy, které jsou

inteligentnimu provoznimu reZimu piifazeny.

= 7plsob pripravy

Pokud skisknete toto tladitko, zobrazi se viechny inteligentni postupy pfipravy, které jsou danému zplisobu

pripravy pfifazeny.

» Refim programovani [k 59]
» Asistent vyhledavani [» 92]
» Automatické Zisténi — iCareSystem [# 83]

» Datum, pfesny ¢as, stav [ 16]

s Mastaveni [» 66]

» MNipovéda v piistroji [ 92]

= Zpét/Prerudeni

Originalni navod k cbsluze
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4.3.1

.)))

o [>

16 /104

Pokud stisknete toto tladitko, vratite se zpét na piedchozi obrazovku. Pokud stisknete a podriite toto tladitko,
prerudite proces vaieni.

Oblibene

Jako oblibené si miZete uloZit inteligentni cesty a programy vareni, které pouifvite zvlasté asto, a zobrazit je na
uvodni obrazovce. Ziskate tak napiiklad obzvIdst rychly pfistup k jidlim sezonniho menu.

b
*
W
*
*
*
*
*
*

~T

1. Vyberte si viCookingSuite nebo v programovacim refimu postup vaieni neboprogram, které cheete ulozit
jako oblibené.

2. Stisknéte tlatitko: =
3. Stisknéte tladitko:

=> Zobrazi se vam viechny postupy vafeni a programy, jeZ mate uloZené jako oblibené.

Datum, pfesny cas, stav

V zapati se stdle zobrazuje aktudlni datum a pfesny €as, a také stav nasledujicich pfipojeni a porti:

Pripojeni flash disku USB

Tento symbol indikuje, Ze je k zafizeni pripojen flash disk USE.

Pripojeni k siti

Tento symbol indikuje, Ze je vase zafizeni pfipojeno k sitt LAN. Pokud dojde k chybé v siti, zobrazi se tento symbaol:
Pripojeni WLAN

Tento symbol indikuje, Ze je vase zafizeni pfipojeno k siti WLAN. Kvalita pfipojeni je velmi dobra.

Pokud se kvalita pfipojent sniZi, zobrazi se nasledujici symbol: = &

Pokud dojde k chybé pfipojeni, zobrazi se tento symbol: F&

Chyboveé hlaseni

Tento symbaol indikuje, Ze je na displeji zobrazeno chybové hldgeni,

PFipojeni ConnectedCooking
Tento symbaol indikuje, Ze je vase zafizeni pfipojeno k systému ConnectedCooking. Pokud vase zaffzeni neni k

systému ConnectedCooking piipojeno, zobrazuje se tento symbol: =¢

Cnginalni navod k obsluze
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4 | Jak pracovat s pifstrojem

Pripojka vody
Tento symbol indikuje, e vase zafizeni neni pfipojeno k pfivodu vody.

Interakce s pfistrojem

UPOZORNENI

Mespravné ovladani displeje

Displej mizZete poskodit, pokud jej budete ovlddat ostrym a Spi€atym predmétem.
1. Ovladejte zaiizeni vyhradné rukama.

Gesta

Swviij piistroj miiZete ovlddat pouze nékolika jednoduchymi gesty.

Stisknuti Potaieni Posouvani PretaZeni a pusténi

Centralni ovladaci kolecko
P

Nastaveni miZete ménit nejen Gesta [» 17], ale také otaenim centralnim ovlddacim koleékem. Akce potvrdite
stisknutim centralniho ovlddaciho koledka,

maximalni mnozstvi naplné;

UPOZORNENI

Poikozeni zaifzeni v disledku pFilis velkého mnoistvi naplné

Pokud prekroite maximalni mnoistvi naplné, mize dojit k poskozeni zafizeni.
1. Do piistroje vkladejte pouze zde uvedené maximalni mnoZstvi naplné

Typ max. mnoZstvi ndpiné [kgl max. zatizeni na jeden zdsuv
X56-2/3 20 kg 10 kg

Originalni naved k obsluze 177104
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46 Otevreni a zavieni dvifek varného prostoru

. b

Otevieni dvifek varného prostoru
1. Otodte rukojet dvifek varného prostoru doprava.

2. Pokud je vase zafizeni vybaveno bezpecnostnim zavirdnim dvefi, otodte rukojet dvifek varného prostoru
nejprve doleva a poté doprava.

3. Otvirejte dvirka varneho prostoru pomalu. APCIZDR! Mebezpeéi opafeni! Polwud je zafizeni v provozu, miie
dojit k ndrazovému uniku vellkého mnoZstvi horké pary z varného prostoru,

»>> Kolo ventilatoru se piibrzdi.

Zavieni dvirek varného prostoru

1. Dwiflka varného prostoru pi zavirdni pevné pritlate.

4.7 VlozZeni pokrmu do pfistroje
1. Oteviete dvirka varného prostoru.
> Aktivuje se brzda kola ventildtoru a zabrzdi kolo ventilatoru.
2. Zasuiite pokrm k pfipravé do piistroje.
3. Pokud grilujete nebo pedete, zasufite pod plipravovany pokrm nadobu na zachytavani tuku.,
4. Zavfete dvifka varného prostoru. Dbejte na to, aby byla dvifka varného prostoru zcela zaviena a aby byla

rukojet dvifek varného prostoru ve svislé poloze.

Urovei zdsuvky vice nez 1,60 m
0 ]

0L

Pokud je vase zafizeni nainstalovano tak, e se horni Grovei zasuvky nachdzi 1,60 m nad zemi, musite v tomto
misté umistit piiloZenou varovnou znacku.

18 /104 Ongindini naved k obsluze
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48 Zapichnuti snimace vnitrni teploty pokrmu

V nasledujici €asti je popsdno, jak se pracuje se snimadem vnitind teploty pokrmu a také s volitelné dostupnymi 2
snimadi vnitini teploty pokrmu umoZiujicimi zasunuti z vnéjsku. Spoleéné se snimadem vnitfni teploty pokrmu,
ktery se nachazi ve varném prostoru, mate k dispozici celkem 3 snimate vnitini teploty pokrmu. To je zviast
vhodné, pokud pfipravujete pokrmy pomoci funkce iProductionManager.

/\ POZOR

Herky snimac vnitini teploty pokrmu

Pokud se dotknete horkého snimade vnitini teploty pokrmu bez ochrannych rukavic, hrozi nebezpedi popaleni.
1. Pii praci s horkym snimadem vnitini teploty pokrmu noste vidy ochranné rukavice.
2. \/ pfipadé potfeby zchladte snimaé vnitfni teploty pokrmu ruéni sprchou.

/\ POZOR

Spicaty nerezovy snimaé vnitini teploty pokrmu

Pokud nejste pii praci s nerezovym snimacem vnitini teploty pokrmu opatrni, miZete se zranit o jeho ostry
hrot,
1. PFi praci s horkym snimaéem vnitini teploty pokrmu noste vidy ochranné rukavice.

2. Po pouditi zasufite snima& vnitini teploty pokrmu do uréeného dridku.

UPOZORNENI

Snimat vnitfni teploty pokrmu visi z varného prostoru

Pokud po pouZiti nevratite snimaé vnitini teploty pokrmu do dridku k tomu vyhrazeného, miZe dojit k
potkozend snimade vnitini teploty pokrmu.

1. Po pouditi zasufite snima& vnitini teploty pokrmu do uréeného drZaku.

1 j TIP

= Pokud pravidelné pfipravujete velmi tenké nebo tekuté pokrmy, doporuéuje se poufit volitelng dostupnou
polohovaci pomicku. Zasufite snimaé vnitini teploty pokrmu nejprve do polohovaci pomiicky a poté do
piipravovaného pokrmu.

» Pokud je snimad vnitini teploty pokrmu teplejii nei nastavend vnitini teplota pokrmu, zchladte jej ruéni
sprchou.

Maso, napiiklad steak

& S

1. Snimaé vnitini teploty pokrmu zapichnéte Sikmo aZ po rukojet do piipravovaného pokrmu tak, aby byl snimac
vnitfni teploty pokrmu zasunut co nejdale do pokrmu.

Velké kusy masa, napf. peéené

1. Snimaé vnitini teploty pokrmu zapichnéte aZ po rukojet do nejsilngjsiho mista pripravovaného pokrmu.
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Malé kousky pfipravovaného pokrmu, napiiklad gulas

(]

1. HNapichnéte na snimad vnitini teploty pokrmu takové mnoistvi pripravovaného pokrmu, az bude snimaé vnitini
teploty pokrmu od $picky aZ po rukojet zcela plny.

Pfipravované polirmy rizné velikosti

1. Mejprve zapichnéte snima¢ vnitini teploty pokrmu do malého kousku piipravovaného pokrmu.

2. Kdyi je dosaZeno poZadovane vnitini teploty, odstrafite male kousky pfipravovaného pokrmu ze snimace
vnitini teploty pokrmu a z varného prostoru.

3. Pote zapichnéte snimac vnitini teploty pokrmu do vétsiho kousku pfipravovaného pokrmu a pokragujte v
postupu pfipravy pokrmu pomocdi volby Pfemisténi snimace 25

Rybi Filety

1. Snimaé vnitini teploty pokrmu zapichnéte sikmo aZ po rukojet do pfipravovaného pokrmu tak, aby byl snimad
vnitini teploty pokrmu zasunut co nejdale do pokrmu.

Celé ryby

1. Snimac vnitini teploty pokrmu zapichnéte az po rukojet do nejsilnéjéiho mista pfipravovaného pokrmu.
Dbejte na to, aby se hrot snimage vnitini teploty pokrmu nenachazel v biisni dutiné ryby,

’@

1. Snimac vnitini teploty pokrmu zapichnéte az po rukojet do nejsilnéjsiho mista pfipravovaného pokrmu.

Zelenina, napiiklad brambory

QI

Polévky, omacky, sladké pokrmy

1. VloZte snimac vnitini teploty pokrmu do nadoby odpovidajici gastronormé tak, aby byl zcela ponoien do
tekutiny.

2. PP promichavani tekutiny ponechte snimat vnitini teploty pokrmu v gastronadoba,
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pedivo.

1. U petiva, které bé&hem pefeni vyrazné nakyne, zapichnéte snimaé vnitfni teploty pokrmu svisle doprostied
produktu,

PoutZijre k tomu volitelné dostupnou polohovaci pomiicku.

Funkce Finishing se stojanovym vozikem na talife

1. Zasufite snimac vnitini teploty pokrmu do bilé keramické trubky na stojanovém voziku.

Snimac vnitfni teploty pokrmu neniidentiikovan
v Zobrazi se symbol:
1. Umistéte snimac vnitini teploty pokrmu podle popisu v tomto navodu k obsluze.

2. Potvrdte opravu.

>> Postup pfipravy probéhne spravné. Pokud opravu nepotvrdite, postup pfipravy se pierusi a musite jej proto
znovu spustit. Pouze velmi mélo postupll piipravy, jako napiikiad Vafeni pfes noc, bude déle probihat i pies
vyskyt chyby.

Vyjmuti snimade vnitini teploty pokrmu

1. Pokud pfipravovany pokrm dosahl poZadovaného vysledku, vyjméte nejprve z pokrmu snimac vnitini teploty
pokrmu a poté i hotovy pokrm z varného prostoru.

2. Zasuiite snimad vnitini teploty pokrmu do uréeného dridku,

49 Pouzivani rucni sprchy

Ruéni sprcha mé dva nastavitelné vzory stiikani, sprchu il (A) a bodovy paprsek | (B).

/\ POZOR

Ruéni sprcha a voda z ruéni sprchy se mohou zahfat na vice nez 60 °C.

Pokud se dotknete rozehiatych soucésti nebo piijdete do kontaktu s horkou vodou, miZete se opafit.
1. PR préci s ruéni sprchou poufivejte ochranné rukavice.

/\ POZOR

Tvorba choroboplodnych zarodki ve vodovodnim potrubi

Pokud ruéni sprchu nepouiivate kaidy den, mohou se ve vodovodnim vedeni usadit bakterie.
1. Kaide rano a veer proplachnéte ruéni sprchu po dobu 10 sekund vodou.
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UPOZORNENI

Mespravna manipulace s ruéni sprchou

Pokud ruéni sprchu vytdhnete nad maximalni dostupnou délku hadice nebo za hadici trhnete, miZe se poskodit
navijeci mechanismus rucni sprchy. Ruéni sprchu pak jiz nelze automaticky navinout do pouzdra.

1. Newyrahujte ruéni sprchu pfes maximalni dostupnou délku hadice.

UPOZORNENI

Ruéni spreha neni uréena k ochlazovani varného prostoru

Pokud ochlazujete varny prostor ruéni sprchou, miZe dojit k poskozeni varného prostoru, plechu pro
usmérfiovani proudéni vzduchu nebo sklenéné vypiné dvifek varného prostoru,

1. Varny prostor ochlazujte pouze pomoci funkce zchlazeni prostfednictvim kola ventildtoru Cool-Down.

1. Vytdahnéte hadici ruéni sprchy v délce alespoi 20 cm z odkladad polohy.
2. Hadici ruéni sprchy drite pevné.
3. Otadéenim pfedni £dst ruéni sprchy navolite poZadovany vzor stifkdni.
* Nastavte ruéni sprchu na | , abyste zvolili polohu Bodovy paprsek.
= Nastavte ruéni sprchu na Iff , abyste zvolili polohu Spreha.
Pokud nenastavite predni dil ruéni sprchy do 2ddné z obou poloh, miiZe ze sprchové hlavice odkapavat voda.
1. Stisknéte paku ruéni sprchy. Cim intenzivnéji paku stlaéite, tim mocnéjéi je proud vody.

2. Po pouiiti nechejte ruéni sprchu opét pomalu navijet do skiiné. APGZDR! Pred navinutim hadice ruéni
sprchy zpét do skifiné se ujistéte, zda je Eista.

410  Vyjmuti zdvésnych ramu
1. Uchopte pravy zavésny ram uprostied a zatlacte jej smérem nahoru.
2. Vysadte zavésny ram a vyjméte jej z varného prostoru,
3. Madzvednéte levy zdvésny ram a vychylte jej do varného prostoru.
4

Zatlatre zavésny ram nahoru a vyjméte jej z varného prostoru.

22 /104 Originalni ndved k obsluze



5 | Inteligentni vafeni — iCookingSuite

5 Inteligentni vareni — iCookingSuite

iCookingSuite je inteligence piipravy pokrmi v zafizeni iCombi Pro. Vy si zvolite, jaky pokrm ma byt piipravovan a

s E kterou metodou. Na zakladé této volby se zobrazi nabidka celé fady postupl pfipravy, pomoci které miiZzete
dosahnout idedlnich vysledkd vafeni. V piipadé potieby miZete vysledek vafeni pomoci parametrl varfeni upravit
podle vadich poZadavki a dosdhnout tak napifklad intenzivné&jiiho zhnédnuti nebo zmény stupné propeéeni z .do
riZova” na dukladné” propedené.

V pribé&hu postupu pfipravy se pravidelné pfizplsobuji vSechny dillefité parametry vafeni, jako napfiklad teplota
varného prostoru, klima, rychlost vzduchu a doba vaieni tak, aby bylo dosaZeno vami poZadovaného vysledku. V
pfipadé potieby miZete i b&hem vafeni zasdhnout do postupu piipravy a zménit vysledek vafeni. Pro vds to
znamend nejjednodussi ovldadani, bez nutnost kontroly a sledovani. Diky tomu ziskdte £as, usetfite suroviny a
energii a budete mit vidy vynikajici standardné stejnou kvalitu pokrmi.

provozn reZimy: _ Zbyvajici doba

Zpusob pripra vy _ ‘

Ao
Parametry vareni
Oblibene
Funkce razeni Zpét/
Preruseni
Postupy piipravy | Doplikove funkee
51 Provozni rezimy a zplsob pfipravy
K dispozici jsou nasledujici provozni rezimy:
» Dribe? {8
» Maso &®
= Ryba e

» Vajetné pokrmy a dezerty @
s Zelenina a pfilohy

K dispozici mate tyto zplsoby pFipravy:
s Vafeni g

= Pedeni o
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5.2

5.2.1
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» Peéeni BE)
o Grilovani 48
= Finishing =

KaZdému provoznimu refimu je pfifazena specifickd sada inteligentnich postupi pfipravy. Tyto zplsoby piipravy
odraZeji kulturni kuchafské zvyklost, které midZete nastavit v primarni ndrodni kuchyni [k 70] a v sekundarni
narodni kuchyni [» 70).

Inteligentni postupy pripravy
Dribez

Kantonska kachna
Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze cheete piipravit kachnu na kantonsky zplsob.

Kachna
Tento postup piipravy zvolte v pifipadé, Ze chcete pfipravit celou kachnu, kachni prsa nebo kachni stehna.

Vafeni v pafe

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit driibez v pafe.

Fritovani

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze cheete fritovat kousky driibeZiho masa.

Husa

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit celou husu, husi prsa nebo husi stehna.

Grilovani

Tento postup pripravy zvolte v piipadé, Ze chcete grilovat £asti dribeze, napiiklad kufeci prsa, kriti steaky nebo
kufeci kiidla.

Kufe
Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete piipravit celé kuie, kohoutka nebo vétsi casti dribeie.
= Cheete-li pfipravit menai £4sti driibeie, zvolte postup piipravy Piprava minutek,
» Potfebujete-li kratky £as dodateéné pfipravy pro grilované kufe, zvolte postup pfipravy Utvoieni kiirky.

Vareni

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze cheete piipravit pokrmy z drilbefe, napf. kufeci poléviy nebo teriny.

Pedeni minutek

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit malé kousky dribefe, napf. stehna nebo kufeci kiidélka
&1 kachni prsa.

Peéeni pfi nizké teploté

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit driibeZ pii nizké teploté. Tento postup pfipravy zvolte
také v piipadg, Ze chcete upéct dribe s kiupavou kiZickou pfes noc nebo kdyZ nejste v kuchyni.

Pro zajidténi toho, Ze je pfipravovany pokrm optimalné kvalitni a Stavnaty i pii deldich fazich pfipravy, kdy je
pfipravovany pokrm ve varné komofe s navolenou mo#nosti Udriovani, se pifi dosaZeni poZadované vnitfni
teploty sniZuje teplota ve varné komore. | pii této sniZené teploté varné komory je zaruéena piiprava hygienicky
nezavadnych potravin.

Obalované pokrmy

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete piipravit obalované kousky dribeze.
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Pekingska kachna
Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete piipravit tradiéni kachnu na kantonsky zplisob.

Krita

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit celou kriitu, krocana nebo £ast kriry. Tento postup
piipravy zvolte v piipadé, e cheete piipravit kachnu na kantonsky zplsob.

Duseni
Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete dusit driibe.

Tandoori

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit driibeZ marinovanou v pasté Tandoori pro dosaZeni
idedlnibo klimatu.

Tsukeyaki

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit driibe? marinovanou v oméaéce Tsukeyaki pro dosaieni
idedlniho klimatu.

522 Maso

Slanina

Tento postup piipravy zvolte v pifipadé, Ze chcete pfipravit snidafiovou slaninu,

Peéeni s kirkou
Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, #e chcete piipravit velké kousky masa s ki,

Duseneé veprové

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete dusit vepfové maso na £insky zplsob v séjové omadce.

Vafeni v pafe a vafeni

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit parky a klobasy v umélych nebo piirodnich stitvkach.

Char Siu
Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pifipravit cinské Char Siu.

Cochinita Pibil

Tento zpisob piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete piipravit mexicky pokrm Cochinita Pibil nebo jiné pokrmy, které
se dusi ve vlastni Sfavé. Klima ve varné komofe je pro tyto dudené pokrmy optimalizovano.

KFupavy vepiovy biifek

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit kiupavy vepiovy blcek na éinsky zplsob,

Maso v tésticku

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pifipravit maso v tésticku nebo v solné krusté.

Fritovani

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete fritovat kousky masa.

Peéeni

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete péci velke kousky masa,

Grilovani
Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit kousky masa s grilovacim vzorem.
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Polokonzervy

Tento zplsob pfipravy zvelte v piipadé, Ze chcete z masa piipravit napf. parky a klobasy, ragd nebo guldsové
polokonzervy. K zajisténi piipravy bezpeénych polokonzery potfebujete referentni nadobu s vitkem,

1. Do vitka referenéni nddoby udélejte dirku. MepouZivejte k tomu snimad vnitfni teploty pokrmu.

2. Maplite poZadované nadoby pripravovanym pokrmem a uzaviete je vickem.

3. Spustte postup pripravy a vioZte potraviny do zaifzeni.

4. Zasuiite snimac vnitfni teploty pokrmu otvorem ve vigku referenéni nidoby.

Paostup piipravy Polokonzervy reguluje na hodnotu F 0,3 Takto piipravené polokonzervy maji trvanfivost aZ
mésicl pii teploté skladovani do 10 °C.

Kebab

Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete piipravit kebab slaninu.

Vaieni

Tento postup pripravy zvolte v pifpadé, Ze cheete plipravit kousky masa, které se typicky pfipravuji v tekuting,
napf. varena hovézi kyta nebo teriny.

Peéeni minutek

Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit maso, které se obvykle pece v panvi, nebo maso
nakrajené na velmi tenké platky.

Jemna seltand s jatry

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit jatrovou pastiku.

Lomo Saltado

Tento zplsob pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete piipravit peruanské jidlo Lomo Saltado nebo hovézi masove
kulicky.

Peéeni pii nizké teploté

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze cheete piipravit kousky masa s kiZi petenim pii nizké teploté. Tento
postup pipravy zvolte také v pfipadé, Ze chcete pokrm pFipravovat pfes noc nebo kdyZ nejste v kuchyni.
Nikomi

Tento postup pfipravy zvolte v piipadég, Ze chcete pripravit jJaponské Nikomi s instantnimi nudlemi.

Obalované pokrmy

Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit obalované kousky masa.

Roastbeef

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, ie chcete pripravit roastbeef.

Rychlé prudké restovani

Tento postup pfipravy zvolte v pripadé, ze chcete pfipravit maso rychlym prudlcym restovanim.

Duseni

Tento postup pripravy zvolte v pifpadé, Ze chcete pripravit dusené pokrmy nebo maso nakrajené na malé kousky,
napf. gulds. Chcete-li duSené pokrmy zahiat na vydejovou teplotu, zvolte vhodny postup piipravy reZimu
Finishing.

Tsukeyaki

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit maso marinované v omaéce Tsukeyaki pro dosaZeni
idedlniho klimatu.

26 /104 Crigindlni navod k obsluze



523

5.2.4

5 | Inteligentni vafeni — iCoakingSuite

Ryba

Peéeni

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete péci ryby s kilZi nebo bez kiiZe, marinované nebo na
zeleninovém zakladu.

Vafeni v pife

Tento postup piipravy zvolte v piipade, Ze chcete piipravit vafit v pafe ryby, rybi filety, plody mofe nebo teriny.

Vafeni na &insky zplisob
Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete vafit v pafe ryby na éinsky zplsob.

Ryby v selné krusté
Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit rybu v solné krusté,

Fritovani
Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete fricovat ryby.

Grilovani
Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete grilovat rybi filety s ki(Zi nebo bez kize.

Moqueca

Tento zpiisob piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit brazilske jidlo Moqueca nebo jiné rybi eintopfy, kdy se
pfipravovany pokrm nejdifve orestuje a potom se pielije tekutinou.

MNizakana

Tento zplsob piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete posirovat ryby, napi. makrelu nebo sledé, na japonsky zplisob
v dasi.

Chobotnice
Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit chobotnici nebo sépii.

Obalované pokrmy
Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete piipravit obalované rybi filety nebo cbalovanou rybu.

Rychlé prudké restovani
Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete rychle prudce restovat ryby.

Duseni
Tento postup pfipravy zvolte v pripadé, Ze chcete dusit ryby.

Duseni na &insky zplsob
Tento postup piipravy zvolte v piipadé, fe chcete dusit ryby na &insky zplisob.

Tsukeyald

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit ryby marinovang v omacce Tsukeyaki pro dosaZeni
idediniho klimatu.

Vajecné pokrmy a dezerty

Peéeni dezertd

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit Cerstve sladkeé nakypy, napf. krupicovy nebo ryZovy
nakyp, zavin, pecena jablka nebo trhanec. Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit polotovary.
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Vareni dezerti v pife

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete piipravit dezerty v pafe, napf. kynuté knedlilky.

Sazend vejce

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit sazend vejce, michana vejce nebo omeletu.

Vafeni vajec v pife

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete piipravit vejce namékko, na hnilicku nebo natvrdo nebo cheete
vejce podirovat.

Posirovani vajec

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete vejce poSirovat.

Vajeéna sedlina / Flan
Tento postup pAipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit vajeénou sedlinu a sladké &i pikantni flany.

Vafeni ovoce

Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit ovoce v tekuting,

Vejce onsen

Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pifipravit vejce onsen.

Michana vejce
Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze cheete piipravit michana vejce.

Volské oko
Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit volske oko neboli sazene vejce.

Zelenina a pfilohy

Restovani
Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze cheete péci zeleninu a piilohy.

MNikypy a zapékané

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravovat nudlové nebo zeleninové nakypy, paellu nebo
zapedenou, plnénou zeleninu.

Peéené brambory

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete piipravit peCene brambory z celych brambor pomoci opékace
Potato Baker.

Peéeni / polotovary

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze cheete piipravit piflohu z tenkych polotovard, které se obvykle
phipravuji v troubé.

Biryani

Tento postup pripravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit ryZoveé pokrmy, napiiklad indické biryani.

Congee
Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit congee nebo Cinskou ryZovou kasi.

Vafeni v pdie

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete vafit v paie zeleninu, erstvé nebo hluboce zmraiené prilohy
a také celé brambory.
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Dim sum

Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze cheete pfipravit &inské knedligky dim sum.

Dvojity vyvar

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze cheete pfipravit ginsky dvojity vyvar.

Duseni

Tento postup pfipravy zvolte v pifpadé, Ze chcete dusit zeleninu a piilohy, napi. Ratatouille, éervené zeli nebo
cibuli.

Zavarovani

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete zavafovat ovoce a zeleninu. K zavafovani potfebujete referenéni
nadobu s vitkem.

1. Do vitka referenéni nddoby udélejte dirku. Mepouiivejte k tomu snimad vnitfni teploty pokrmu.
2. MNapliite poZadované nadoby pripravovanym pokrmem a uzaviete je vickem,

3. Spustte postup pfipravy a vioZte potraviny do zaiizeni.

4. Zasuiite snimac vnitini teploty pokrmu otvarem ve vicku referenéni nidoby.

Postup piipravy Zavafovani reguluje na hodnotu F 0,7. Nepfipravuji se polokonzervy.

Fritovani

Tento postup pfipravy zvolte v pifpadé, Ze chcete fritovat zeleninu a piilohy.

Grilovani

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit zeleninu a pfilohy s grilovacim vzorem.

Indicky dal
Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, fe cheete pfipravit indicky dal, suiené fazole nebo ludténiny.

ltamenmono

Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze cheete pfipravit japonské itamenmono.

Gratinované brambory

Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit gratinované brambory nebo jiné bramborové nakypy.

Knedliley
Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete piipravit knedliky nebo noky.

Maccaroni Casserole

Tento postup pfipravy zvolte v pifpadé, Ze chcete pripravit norské nakypy z makaroni.

Nimono

Tento postup pripravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit japonskeé nimono.

Téstoviny v omaéce

Tento postup pripravy zvolte v piipadé, Ze cheete bez piedvareni v omadce pripravit kratké susené nudle, napf.
penne nebo tortellini. Nudle Ize po ukonteni postupu piipravy ihned servirovat.

Hranolky
Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit b&iné dostupné pfedsmaZené hranolky.

SmaiZena ryie

Tento postup pipravy zvolte v piipadé, fe choete pipravit smaené ryZové pokrmy,
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Vafeni ryie v pife
Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete v pafe vafit ryZi nebo obiloviny, napf. kroupy, kuskus.

RyZe na susi
Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit ryii na susi.

Suseni

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete susit zeleninu, houby nebo ovoce. Pro dosaZeni idediniho
vysledku nakrdjejte pfipravovany pokrm na tenké platky.

Totopos

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit mexické totopos nebo tortilla chipsy.
Pedivo

Dopekani pefiva

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete dopéci Eerstvé nebo hluboce zmrazené pedivo nebo jedté jednou
rozpéci pecivo z pfedchoziho podavani.

Bageta

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete upéci Eerstvé nebo predpefené bagety.

Listové tésto

Tento postup piipravy zvolte v pfipad#, Ze chcete pfipravit pefivo z listového tésta nebo pasoiky.

Chléb
Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete upéc ferstvy nebo piedpeceny chiéb.

Housky
Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete upéci Cerstvé nebo predpecené housky,

Cheesecake

Tento postup piipravy zvaolte v piipadé, Ze chcete upeci newyorksky cheesecake bez zhnédnuti. Cheete-li upec
némecky tvarchovy koldt s rozdilnym zhnédnutim, zvolte postup piipravy Tvarchowvy kolac.

Croissanty

Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pifipravit croissanty nebo pedivo, které se pred pecenim musi
napafit.

Eclair

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit choulostivé pefivo z odpalovaného tésta.

Egg tart Macau

Tento postup piipravy zvolte v pifipadé, Ze chcete piipravit Cinsky egg tart na macajsky zplsob.

Kynuti

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete nechat vykynout Eerstvé nebo hluboce zmrazeng kynuté tésto,

Kynuté kolace

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete péci kolae nebo pedivo z Zerstvého kynutého tésta, napf.
kynutou vanotku, kynuté sneky nebo kynuté kolice s ovocem.

Tvarchovy koldé

Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete upéci tvarohovy kolac s riznymi stupni zhnédnuti. Cheete-li
upeci newyaorsky cheesecake, zvolte postup pfipravy Cheesecake.
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Sugenky
Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze cheete piipravit peéivo z kfehkého tésta, napf. keksy nebo sufenky,

nebo korpus z kiehkého tésta,
Kolag
Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete piipravit kolage a piskotovy korpus.

Louhovane pecdivo
Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit louhované petivo.

Snéhové pusinky
Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit peéivo z bilkd, napfiklad snéhové pusinky.

Muffiny
Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze checete upéci muffiny ve formé na muffiny nebo timbdly.

Pio de Queijo

Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete dopéci cerstvé nebo hluboce zmrazené brazilské Pac de Queijo.

Plundry

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, fe chcete piipravit petivo, které se pfed petenim musi napafit, napf.
plundrové pedivo nebo bagely.

Pizza

Tento postup piipravy zvolte v pifipadé, Ze chcete piipravit pizzu, obloZené tésto nebo kynuté tésto na desce na
grilovani a pizzu.

Samosa

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit indické tasticky plnéné curry.

Méldeé housley

Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete piipravit pe€ivo s hnédym povrchem a mékkou krustou, napf.
burgerové femle nebo rozinkové housky.

5.2.7 Finishing

Vydej v nddobach

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze cheete ji pfipravené vychladlé pokrmy v nadobach zahfat na
servirovaci teplotu.

Ohiev

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete jiZ orestované pokrmy zahfat na poZadovanou vnitfni teplotu
a na této teploté je udriet,

Udrzovani

Tento postup pripravy zvolte v piipadé, Ze chcete pokrmy uchovat teplé béhem podavani.

Talife a la carte

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pokrmy, které jsou jiZ nachystané na talifich v provozu a-la-carte
zahiat na servirovaci teplotu,

Talife banket

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze cheete k servirovani pfipravit souéasné mnoho taliid, napf. na
konferencich, svatbach nebo cateringu.
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Vytvoreni krusty

Tento postup piipravy zvolte v pfipadé, Ze cheete ji pfipravené pokrmy, napf. vepiové koleno nebo kiupavou
pedinku, zahiat na vydejni teplotu.

5.3 Inteligentni vafeni pfipravovaného pokrmu

5.3.1 Vyvolani inteligentniho postupu pfipravy
Inteligentni postup pfipravy miZete vyvolat tfemi zplsoby:
= Prostiednictvim funkce iCookingSuite
» Prostfednictvim Refimu programovani [¥ 59]
» Prostiednictvim Asistenta vyhledavani [» 92]

iCoolingSuite
1. Stisknéte na lidté nabidky tladitko: '
> U iCookingSuite miZete vyvolat inteligentni postup pfipravy tfemi riznymi zplsoby:
s 7volte pofadovany provozni rezim, napiiklad Zelenina a pFilohy.
» Zvolte pozadovany zplsob pfipravy, napi. DuSeni.
» Zvolte pofadovany provozni refim a poZadovany zpisob piipravy.
Po dokonéeni vadeho vybéru se zobrazi odpovidajici inteligentni postupy pfiprawvy.

Redim programovani
1. Stisknéte na list& nabidky tlaéitko: 5
2. Stisknéte tladitko: ‘22

> Zobrazi se viechny uloZené inteligentni postupy pfipravy.

Vyhleddvani

1. Stisknéte na listé nabidky tlatitko: O,
2. Zadejte nazev inteligentniho postupu pfipravy.

> Zobrazi se pofadované inteligentni postupy piipravy.

5.3.2 Spusténi inteligentniho postupu pripravy

WV této kapitole na piikladu postupu pfipravy Gratinované brambory ukaZeme, jak probiha inteligentni postup
pfipravy. Uvédomte si prosim, Ze kaZdy inteligentni postup pfipravy vede k poZadovanému vysledku pomaoci
raznych parametri vaieni a idediniho sledu krokd vaiend,
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1. Stisknéte na listé nabidky tladitko: 'S

2. Stisknéte tladitko:; 2
3. Stisknéte tlagitko: Gratinované brambory
> Spust se inteligentni postup pAipravy a varny prostor se piedehieje na uloZené klima.
4. Pomod parametrd vareni nastavte poZadovany vysledek vaieni [k 33].
> Po kritkeé chvili se displej prepne na Cockpit [k 38].
> Po dosafeni nastaveného klimatu budete vyzvani k vloZeni pokrmi do pifstroje,
5. Vloite potraviny do pfistroje.
6. Zaviete dvifka varmmého prostoru.
> Postup pripravy bude pokradovat dal.
7. Postupujte podle pokyni zaifzend.
= Po uplynuti doby piipravy nebo po dosaZeni vnitini teploty pokrmu zazni zvukovy signal, ktery vas vyzve ke
kontrole, zda jiZ pripravovany pokrm dosdhl poZadovaného vysledku
8. Pokud vysledek vafeni odpovida vasim poZadavkim, vyjméte piipravovany pokrm z varného prostoru.

9. Pokud vysledek vafeni neodpovida vasim poZadavkim, pokradujte v postupu pfipravy pomoci nékteré z
navrienych moinosti.

Uprava vysledku vaieni podle individualnich pfani

V zdvislosti na tom, ktery inteligentni postup pfipravy jste zvolili, se zobrazuji rizné parametry vafeni a funkce,
Postupy pfipravy vyuiivaji standardni nastaveni pro vasi zem, pomoci kterych lze dosdhnout idedinich vysledki
vaieni. Parametry vafeni miZete podle svych piani upravovat jednoduchymi gesty [P 17] nebo centriinim
ovladacim kole¢kem [P 17] a také volit dal&i funkce. V zdvislosti na téchto nastavenich se také méni pribéh
postupu pripravy. Tento pribéh miZete kdykoh zkontrolovat v cockpitu [» 38].

Parametry vaieni

Stupeii orestovani

Pomoci tohoto parametru vafeni nastavite, zda chcete pfipravovany pokrm orestovat nebo ne. Zvolte libovolny
stupefi a upravte podle svych pFani intenzitu restovani. Cim niZéi je stupeii orestovani, tim menéi jsou ztrity pfi
vafeni. Pokud zvolite bez, bude krok vafeni Restovani pieskofen. Mastaveni bez zvolte v pfipadé, pokud cheete
setrné piipravit malé jiZ orestované kousky masa.

Pokud chcete na konci postupu piipravy vytvofit na pokrmu kfupavou kirku, zvolte niZii stupefi orestovani.

Velmi vysoké teploty pii restovani bezpedné znifi bakterie nachdzejici se na povrchu pfipravovang potraviny.,
PApravovana potravina je proto hygienicky bezvadné uvafena i pii nizké vnitfni teploté.
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Zhnédnuti

Pomoci tohoto parametru pripravy nastavite, jaké zhnédnuti ma povrch pfipravovangho pokrmu vykazovat. Zvolte
libovolny stupef, abyste piizplsobili intenzitu zhnédnuti svym poZadavkdm. Pfipravovany pokrm, ktery je
marinovan v koieni, bylinkidch nebo pastich podporujicich zhnédnuti, zhnédne rychleji a intenzivnéji. V téchto
piipadech zvolte nizky stupei zhnédnutl.

Tloustlka potraviny

Pomod tohoto parametru vaifeni nastavite, zda je pfipravovand potravina tenkd nebo silnd. Mastaveni Tenka zvolte
u potraviny, kterd je tendi nei 2 cm. Nastaveni Silna zvolte u potraviny, kterd je silnéjiineZ 2 cm.

Velikost vafené potraviny
Pomoci tohoto parametru vafeni nastavite, jak velky pfipravovany pokrm je.

= Mastaveni Mala zvolte pro filety nebo prsicka z kiepelky. Nastaveni Velké zvolte pro roastbeef, celou kachnu
nebo vepirowvy bilifek.

= Zvolte Maly pro vejce o hmotnosti méné nei 53 g. Zvolte Velly pro vejce o hmotnosti vice neZ 64 g.

Vlhkost varného prostoru
Pomoci tohoto parametru vaieni nastavite vihkost varného prostoru,

Pokud chcete pokrm pfipravovat v refimu dokonéovani nebo sous-vide, zvolte nasledujici nastaveni:

Stupeii Vhodné pro

Stupen 1 - suchy Tento stupen zvolte v piipadé, pokud chcete piripravovat pokrm, ktery
nevyZaduje Ziadnou piidavnou vihkost, napf. obalované pokrmy nebo
hranclky.

Stupefi 2 Tento stupei zvolte v piipadé, pokud cheete pfipravovat pokrm, ktery
vyZaduje male mnoZstvi pidavne vihkosti, napf. dusena zelenina.

Stupeii 3 Tento stupefi zvolte v piipadé, pokud cheete pfipravovat soutasné rlizné
pokrmy.

Stupen 4 — vihky Tento stuper zvolte v pfipadé, pokud chcete pfipravovat pokrm, ktery

vyZaduje velké mnoistvi pridavné vihkosti, napf. ryZe nebo poiirovana ryba.

Teplota varného prostoru
Pomodi tohoto parametru vafeni nastavite teplotu ve varném prostoru.
Jak si zobrazite akrudini vihkost a teplotu ve varném prostoru:
1. Stisknéte a podrite tlagitko:
> Po 10 sekundéch se zobrazi aktudini teplota varného prostoru.

2. Checete-li se op&t vratit k nastavenym hodnotam parametri, tladitko uvolnéte.

Doba vafeni

Pomod tohoto parametru vaifeni nastavite dobu, b&hem které ma pfipravovany pokrm dosdhnout poZadovaného
vysledku nebo poZadovaného stupné vafeni. V nékterych inteligentnich postupech pfipravy miZete nechat zafizeni
pracovat nepfetriité s nastavenimi, ktera jste provedli, Zapnéte proto nepretriity provoz.

1. Zvolte stupen, ktery je oznaten jako Trvale.

Pokud jste nastavili dobu vafeni, nemate k dispozici parametr Vnitfni teplota pokrmu.

Sonda vnitini teploty pokrmu

Pomoci tohoto parametru vafeni nastavite, zda se ma pokrm pfipravovat pomoci snimade vnitfni teploty pokrmu
nebo bez néj. Poté miZete nastavit poZadovanou vnitini teplotu pfipravovaného pokrmu.

Vnitini teplota polkrmu

Pomoci tohoto parametru vaireni nastavite, jak vysoka ma byt vnitini teplota nebo stupefi vafeni pokrmu.

Pfi nastavovani vnitini teploty pokrmu dodriujte hygienické predpisy platné pro pifsiuinou potravinu ve vasi zemi,
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Stupeii piipravy

Pomoci tohoto parametru piipravy nastavite, jakého stupné pfipravy ma pfipravovany pokrm dosdhnout.
KaZdému stupni pipravy je pfifazena vnitin{ teplota pokrmu, kterou miZete pfizpisobit svym poZadavkim. Pokud
chcete pokrm piipravovat s nizkymi teplotami, je vnitini teplota pokrmu az o 10 *C niZ&i nez u ostatnich zplsob(
pfipravy. Pfi pfipravé dribeZiho masa nastavte vnitfni teplotu pokrmu pro dosaZeni hygienické nezivadnosti
minimalné na 72 °C. Dodriujte pfedpisy HACCP platné ve vasi zemi.

Vafeni s teplotnim rozdilem

Pomoci tohoto parametru vafeni se bude pokrm piipravovat s prab&Enym udriovanim rozdilu mezi teplotou
varného prostoru a vnitini teplotou pokrmu. Prostifednictvim pomalého nardstu teploty varného prostoru s
prubé&inym udriovanim rozdilu vid vnitini teploté pokrmu se pokrm pfipravuje pomalu a velmi Setrné. Ztraty pi
vaieni jsou sniZeny na minimum. MdZete nastavit rozdil od 10 *C do 60 °C. Poté musite jesté nastavit
poiadovanou vnitfni teplotu pokrmu.

Cim je rozdil mezi teplotou varného prostoru a ynitini teplotou pokrmu menéi, tim pomaleji a Setméji se pokrm
pfipravuje. Cim je rozdil mezi teplotou varného prostoru a vnitini teplotou pokrmu vatsi, tim rychleji je pokrm
piipraven.

Rychlost piipravy

Pomoci tohoto parametru vafeni nastavite regulaci teploty ve varném prostoru. Zvolite-li moZnost Setrnd, budou
se potraviny pfipravovat pii setrnych teplotach delsi dobu. Zvolite-li moZnost normalni, budou se potraviny
piipravovat pii vyssich teplotich a kratsi dobu.

Dopliikoveé Funkce

Vihkost varného prostoru

Pomoci této dopliikové funkce nastavite vihkost varného prostoru. K dispozici mate 2 stupné. Cim vy&éi je zvoleny
stupen, tim vic vihkost je ve varném proston a tato hladina vihkosti je vy88i béhem celého postupu piipravy.

Pokud chcete piipravovat pokrm, ktery nepotfebuje pfidavnou vihkost, stisknéte tla¢itko: 5@ Do varného
prostoru nebude piivedena zidna piidavna vihkost:

Kynuti

Pomoci této dopliikové funkce miZete nechat pokrm ve varném prostoru kynout pii optimalni teploté. K dispozici
mite 5 stupiiil. Cim vy33i je zvoleny stupeii, tim déle pokrm kyne ve varném prostoru. Pokud chcete pokrm

pFipravit bez Faze kynuti, stisknéte tlacitko: Sy

Zvihéovam

Pomoci této dopliikové funkce se b&hem tepelné piipravy vstiikuje ze zvihéovad trysky voda na topny prvek.
Povrch piipravovaného pokrmu se zvlhéi, para zkondenzuje a vy dosdhnete kifupavé kirficky a optimdiniho
dokynuti ve varném prostoru. Teplota varného prostoru se musi pohybovat mezi 30 a 260 °C.

1. Stisknéte a podrite tladitko: &

>> Voda stiikd ze zvihéovaci trysky na kolo ventilitoru tak dlouho, dokud driite tlacitko stisknuté.

Odpafovani

Pomoci této dopliikowvé funkce se na zatdtku pedeni pfida vlihkost do varného prostoru. Povrch pfipravovaného
pokrmu se zvlhéi, para zkondenzuje a vy dosahnete kiupaveé karfitky a optimalnfho dokynuti ve varném prostoru,
Cim vy33i je zvoleny stupef, tim vic vihkosti je ve varném prostoru. Pokud chcete pokrm pfipravit bez odpafovéni,
stisknéte tlacitko: — i

Rychlost proudéni vzduchu

Pomoci této dopliikové funkce nastavite rychlost otaéeni kola ventildtoru. K dispozici mate 2 stupné. Cim vy3si je
zvoleny stupef, tim vy34{ je rychlost vzduchu. U malych a citliviych potravin zvolte nizky stupefi.
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Vyzvy

Prerusit

Viechny probihajici postupy piipravy se pierusi

Vkladani

Budete vyzvani ke vioZeni pokrmu do pfistroje.

Potvrdit

Budete vyzvani, abyste potvrdili akci.

Potiit

Budete vyzvani k potieni piipravovangho pokrmu, napi. k potieni peciva rozilehanym vejcem.

MNakrojeni

Budete vyzvani k nakrojeni pfipravovaného pokrmu, napf. kiize nebo peéiva.

Mowvé umisténi snimade vnitini teploty pokrmu

Budete vyzvani k novému zapichnuti snimade vnitini teploty do potraviny.

Snimad vnitini teploty v pokrmu

Budete vyzviani k zapichnuti snimade vnitini teploty do potraviny.

Propichovini

Budete vyzvani k propichovani pfipravovaného pokrmu.

Maplnéni
Budete vyzvani k naplnéni nadoby tekutinou, napf. u dusenych pokrmi.

Informace

Béhem postupu pFipravy se zobrazuje, které kroky varného postupu zafizeni praveé provedio.

Predehfev

Zarizeni se pfedehieje na teplotu, kterd je uloZena bud jako zakladni nastaveni v ruénfch provoznich reZimech nebo
v inteligentnich postupech pripravy.

Zbyvajici éas

Inteligentni postup pfipravy jesté potiebuje k ukonéeni uvedenou dobu,

Konec postupu pfipravy

Bylo dosaZeno konce postupu piipravy.

Volitelné moznosti

Pokud jste néktery postup pfipravy spustili, vSechny dostupné moZnosti se vam zobrazi. MoZnosti Dokfupava

a UdrZovani miZete zvolit uf ve chvili, kdy probiha postup pfipravy. MoZnost Piemisténi snimade vnitfni teploty
pokrmu, Nova davka, Pokragovat pomoci funkece £asu a Ohfdt na vydejni teplotu je moZné zvolit aZ po ukonéeni
postupu pripravy.
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UdrZzovani

Pomoci této funkce se bud udrZuje klima ve varném prostoru po uréitou dobu nebo se udriuje vnitfni teplota
pokrmu. Pokud zvolite tuto moZnost, bude pfipravovany pokrm udriovan aZ 24 hodin na pfednastavené teploté
varného prostoru nebo vnitini teploté. Zabrdni se tak pievafeni. Pro dosaZeni co nejnizéich ztrat pii vafeni se
doporuéuje ponechat pfipravovany pokrm v rezimu Udrovani ve varném prostoru pouze kratkou dobu.

U nékterych postupl pifpravy, jako napfiklad vafenf pfes noc, je funkce UdrZovani poslednim krokem vafeni a
spusti se automaticky po dosaZeni poZadovaného vysledku vafeni. Pokud pfipravujete rizné velké potraviny,
naplanujte dostateéné dlouhé faze udriovani tak, aby viechny kousky piipravovaného pokrmu dosahly
poiadovanou vnitini teplotu.

Dobfe vyzrilé maso, mendi kousky masa a zvéfina by se nemély ponechdvat ve varném prostoru v refimu
UdrZovani pfili$ dlouho. Velmi mladé nedostateéné vyzralé hovézi maso je naproti tomu mimofadné jemné.

1. Pro pfizpiisobeni parametrii moZnosti Udrfovéni stisknéte tlaéitko: (0}
2. Upravte parametry podle svych poZadavki.
>> Po skonéeni postupu piipravy se automaticky spusti krok UdrZovani.

Premisténi snimacde

Tuto moZnost zvolte, pokud pomoci snimade vnitfni teploty pokrmu pfipravujete potraviny rizné velikosti nebo
rlizné potraviny s riznymi stupni tepelné dpravy:

1. Po dosaZeni nastavené vnitfni teploty pokrmu otevfete dvifka varného prostoru.

2. Zapichnéte snimac vnitini teploty pokrmu do vétéiho kousku potraviny nebo do potraviny s vyssi vnitini
teplotou.

Vyiméte viechny mensi kousky potraviny z varného prostoru,
4. Zaviete dvifka varného prostoru.
5. Stisknéte tladitko: Zg
= Zobrazi se okno, ve kterém miZete nastavit vnitini teplotu pokrmu.
6. Zvolte poZadovanou vnitfni teplotu pokrmu.
=>> Vade nastaveni se automaticky po nékolika sekundach ulo#i.

Tento krok opakujte tak dlouho, dokud viechny piipravované potraviny nedosahnou poZadované vnitfni teploty.

MNova davka

Pomoci této volby vioZite do piistroje novou davku a pokratujete v postupu pfipravy s definovanymi parametry
vareni. Nejdiive budete vyzvani, abyste ze zafizeni vyjmul pokrmy a potom pokrmy zase vioiili. Po vioZeni noveé
davly do zafizeni a zavieni dvifek varné komory bude postup pfipravy pokracovat.

Pokrafovat s £asem

Pomoci této volby se postup pripravy prodioudi o urcitou dobu Pokud tuto moinost zvolite na konci postupu
piipravy, zobrazi se okno, ve kterém muazZete nastavit €as, pii némi bude postup piipravy pokracovat.

1. Zvolte poZadovany fas.
=> Vase nastaveni se automaticky po nékolika sekundach uloi.

Prepnete-li se z Cockpitu zp&t na parametry vaireni, piehled se zobrazi Sedé. Parametry vaieni nelze zménit. Po
vyprieni vami nastaveného €asu miZete ze zafizeni vyjmout pokrmy, nebo pokratovat v postupu piipravy
nékterou z moZnosti.

Vytvofeni krusty
Pomoci této volby se pokrm zapede tak, aby vznikla kfupava kirka a viné opedeni.

U kombinované pfipravy pokrmi vyjméte potraviny, u kterych nechcete vytvoiit kfupavou karéicku, z varného
prostoru. Poté spustte funkci Vytvofeni krusty.

Pokud jste pfipravovali pokrmy v nadobdch a béhem pripravy se nahromadil tekuty tuk, vymaénite pied spusténim
funkce Vytvoreni krusty nadobu. Vyhnete se tak béhem procesu vytvareni krusty tvorbé koure.

Pokud po provedeni funkce Vytvofeni krusty nema pokrm poZadovanou klréicku nebo barvu, zvolte moZnost
Pokragovat s €asem. Poté mizZete nastavit, jak dlouho se ma pokragovat v procesu vytvareni kdrky u pokrmu.
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Pokrmy opefené doriiova nejsou vhodné k vytvofent krusty. Pisobenim vysokych teplot by se totiZ vytvoril Sedy
okraj.

1. Pro pfizplsobeni parametr moznosti Utvoreni kirky stisknéte tladitko: =,
2. Upravte parametry podle svych poZadavkd.

>> Po skonéenf postupu piipravy se automaticky spusti krok Utvofeni kirky.

5.5 Monitorovani inteligentniho postupu pripravy

Il
o
U
Il
E_'!
l|
]

Pokud jste spustili inteligentni postup pfipravy, prejde po kratké chvili zobrazeni do Cockpitu. Zde se zobrazuji
viechny kroky piipravy, které inteligentni postup pfipravy postupné provadi. Aktivni krok piipravy je oznacen
Kroky pfipravy, které budou provedeny pozdéj, jsou zbarveny Sedé. Po skondeni kroku pfipravy se automaticky
zobrazi dalsi krok.

5.6 Preruseni inteligentniho postupu pripravy

1. Stisknéte a podrite tlatitko: €5

> Postup pfipravy se prerusuje. Zobrazi se Uvodni obrazovka

5.7 Serazeniinteligentniho postupu pripravy
V iCookingSuite je moZné inteligentni postupy piipravy sefadit bud podle abecedy, nebo fetnosti pouiiti,
1. Pro sefazeniinteligentnich postupli pfipravy podle abecedy stisknéte tlacitko: 2 |

2. Pro sefazeni inteligentnich postupd piipravy podle éetnosti poufiti stisknéte tladitko:
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6 Rucni vareni

9/\—- Pomoci ru€nich provoznich reZimi vas zafizenf iCombi Pro podporuje ve vasi individudini femesineé schopnosti.
e
b —

Eah

Vybérem provozniho refimu nastavite klima a zvaolite, zda cheete potravinu pfipravovat v pafe, pomoci horkéhao
vzduchu nebo kombinaci pary a horkého vzduchu. Pfitom nastavite teplotu varného prostoru, rychlost vzduchu a
dobu piipravy a sami provedete viechna nezbytna rozhodnuti. Mate tak jistotu, Ze bude pokrm piesné takowvy, jaky
j&e] chcete mit.

Provozni reZimy

Vihkost varného prostoru

Teplota varného prostoru

Doba vareni
Wnitfni teplota pokrmu

Doplikoveé funkce

6.1 Uprava vysledku vafeni podle individualnich pFani

6.1.1 Parametry vafreni

Teplota varného prostoru

Pomodi tohoto parametru vareni nastavite teplotu ve varném prostoru. Pokud nastavite v provoznim rezimu Para

teplotu na bod varu, zobrazi se tento symbol:
Jak si zobrazite aktudlini vihkost a teplotu ve varném prostoru:
1. Stisknéte a podrite tladitko: §
> Po 10 sekundich se zobrazi aktualni teplota varmého prostoru.

2. Checete-li se opét vratit k nastavenym hodnotam parametrd, tladitko uvolnéte.

Vihkost varného prostoru
Pomodi tohoto parametru vaieni nastavite vihkost varného prostoru.
= Y provoznim reZimu Para &ini vihkost varného prostoru 100 % a nelze ji zménit.

= Y provoznim refimu Kombinace pary a horkého vzduchu se k vihkosti z pfipravovaného pokrmu pfivadi
pridavna vihkost z parniho generatoru. Pokud dojde k pfekroceni nastavené vihkost ve varném prostoru,
prob&hne jeho odvlihieni.

» '\ provoznim refimu Horky vzduch se vihkost nepfivadi pomoci parniho generdtoru, ale vystupuje
z pfipravovaného pokrmu. Pokud dojde k prekroceni nastaveneé vihkosti ve varném prostoru, probéhne jeho
odvlhéeni.

Doba vafeni

Pomoci tohoto parametru nastavite dobu, za kterou ma pripravovany pokrm dosahnout poZadovaného vysledku.
Pokud jste nastavili dobu vafeni, nemdte k dispozic parametr Vnitfni teplota pokrmu.

Alternativné miiZete vase zafizeni piferusit a pokracovat v pifpravé s vami provedenymi nastavenimi. Zapnéte
proto nepietrity provoz.
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1. Pokud chcete, aby zafizeni pracovalo v nepfetrzitém provozu, stisknéte bud &) nebo pfesufite oviadaé doby
vareni zcela doprava tak aby se zobrazilo toto hldseni: Nepfetriity provoz

Vnitfni teplota pokrmu

/ Pomodi tohoto parametru vafeni nastavite, jak ma byt vysoka vnitini teplota pfipravovaného pokrmu. Pokud jste
nastavili vnitfni teplotu pokrmu, nemate k dispozici parametr Doba vafend.

6.1.2 Dopliikové funkce

Vafeni s teplotnim rozdilem

& Pomoci této dopliikové funkce se bude pokrm pfipravovat s pribéZnym udriovanim rozdilu mezi teplotou
varného prostoru a vnitfni teplotou pokrmu. Prostfednictvim pomalého nardstu teploty varného prostoru s
prubéznym udrfovanim rozdilu v vnitini teploté pokrmu se pokrm piipravuje pomalu a velmi Setrné. Zeraty pii
vafeni jsou sniZzeny na minimum. MidzZete zvolit rozdil od 20 °C do 60 *C. Poté musite je5té nastavit poZadovanou
wnitini ceplotu pokrmu.

Cim je rozdil mezi teplotou varného prostoru a vnitini teplotou pokrmu menéi, tim pomaleji a 3etrnéji se pokrm
pfipravuje. Cim je rozdil mezi teplotou varného prostoru a vnitini teplotou pokrmu vétéi, tim rychleji je pokrm
piipraven.

N Vytvofeni klimatu
¥ Pomoci této funkce se teplota varného prostoru pfizptisobi cllové hodnoté postupu piipravy. Pokud zménite
proces vafeni, pomoci néhoZ pokrm napiiklad grilujete na proces vaieni pomoci néhoZ pokrm pecete, varny
prostor se ochladi. Pfi pfechodu z pefeni na grilovani se varny prostor zahfeje.
Rychlost proudéni vzduchu
® Pomoci této dopliikové funkce nastavite rychlost otateni kola ventilitoru. Cim vy£&i je zvoleny stupef, tim vy3&i je
rychlost vzduchu. U malych a cithvych potravin zvolte nizky stupei.
Zvlhéovani

@ Pomocdi této dopliikove funkce se béhem tepelné piipravy vstiikuje ze zvihéovaci trysky voda na topny prvek.
Povrch piipravovaného pokrmu se zvihéi, para zkondenzuje a vy dosdhnete kiupavé kiréicky a optimalniha
dokynuti ve varném prostoru. Teplota varného prostoru se musi pohybovat mezi 30 a 260 °C.

1. Stisknéte a podrite tladitko: g

=> Voda stfika ze zvihéovaci trysky na kolo ventildtoru tak dlouho, dokud driite tlagitko stisknuté.

K

Pokud pokrmy pfipravujete za vysokych teplot a nakonec potiebujete dosdhnout niZsi teploty ve varném prostoru,

1 Funkce zchlazeni Cool-Down
miiZete varny prostor zchladit pomoci funkce zchlazeni Cool-Down.

v Plech pro usmérfiovani proudéni vzduchu je spravné zajistén.
1. Stisknéte tladitko: ¥ §

> Zvolte teplotu, na kterou se md varny prostor zchladit.

2. AAVYSTRAHA! Nebezpeéi opafeni! Pfi otevieni dvifek varné komory unikne z varné komory nirazové velké
mnoZstvi horké pary. Oteviete dvifka vamého prostoru,

>> AAVYSTRAHA! Nebezpeti poranéni! PF otevieni dvifek varné kemory se kolo ventilitoru nepfibrzdi.
Nesahejte do rotujiciho kola ventilatoru. Rychlost kola ventildtoru se zvy3i. Varny prostor se ochladi.

6.1.3 Vyzvy a informace

Béhem procesu vaienf si miZete zobrazovat stejné vyzvy a informace [P 36], jako v inteligentnich postupech
pripravy.
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6.2 Para
6.2.1 Klima varného prostoru a teplotni rozsah
Klima ve varné komofe Zplsob prpravy Vihkost varného prostoru
vihky = \afeniv pafe 100 %
= Duseni
= Blansirovani
» Ohiev
= Bobtnani

6.2.2 Vafeni pokrmu v pafe

Piiprava pokrmu sous-
vide [» 45]

Rozmrazovani

Konzervovani

1. Stisknéte na lidté nabidky tlatitko: $&2E

2. Stisknéte tladitko:

> Pristroj se predehiiva.

Mastavte dobu vafeni.

- T Y

Mastavte pofadovanou teplotu varného prostoru.

Chcete-li pokrm pfipravovat pomoci doby vafeni, stisknéte tladitko: &)

Chcete-li pokrm pfipravovat pomod snimade vnitini teploty, stisknéte tlacitko: A

Mastavte vnitini teplotu pokrmu,

6 | Ruéni vafeni

Teplota varného prostoru

30-130°C

> Po dosaZeni nastavené teploty varného prostoru budete vyzvani k vioZeni pokrmi do pfistroje,

8. Vloite potraviny do pristroje.

>> Postup pfipravy bude pokradovat dal. Po uplynuti doby piipravy nebo po dosaZeni vnitini teploty pokrmu
zazni zvukovy signal, ktery vas vyzve ke kontrole, zda jiZ pfipravovany pokrm dosdhl poZzadovaného vysledku

Originalni navod k obsluze

41 /704



6 | Ruéni vafeni

6.3 Kombinace pary a horkého vzduchu
6.3.1 Klima varného prostoru a teplotni rozsah
Klima ve varné komofe Zplsob pripravy Vihkost varného prostoru Teplota varného prostoru
Vihko a teplo = Pefeni 0-100 % 30-300°C
= Peceni

Pokud teplota varného prostoru na 30 minut piesdhne 260 °C, teplota se automaticky sniZi na 260 °C, pokud s
piistrojem béhem této doby nepracujete. Pokud do 30 minut zaénete jednat, napiiklad oteviete dvirka varného
prostoru, pak se teplota varného prostoru udrii dalsich 20 minut pies 260 °C.

6.3.2 Vareni jidla v kombinaci s parou a horkym vzduchem

1. Stisknéte na lidté nabidky tladitko: ¢35
2. Stisknéte tlatitko: §&5
> Pfistro) se pfedehiiva.
Mastavte poZadované nasyceni pary.

Mastavte poZadovanou teplotu varného prostoru.

Mastavie dobu vafeni.

3

4

5. Chcete-li pokrm pfipravovat pomoci doby varend, stisknéte tlagitko: =)

6

7. Chcete-li pokrm pfipravovat pomodi snimade vnitfni teploty, stisknéte tladitko: ™
8

Mastavte vnitini teplotu pokrmu.
> Po dosaieni nastavené teploty varného prostoru budete vyzvini k vioZzeni pokrmi do pfistroje.
9. Vloite potraviny do pristroje.

>> Postup piipravy bude pokradovat dal. Po uplynuti doby piipravy nebo po dosaZeni vnitini teploty pokrmu
zazni zvukovy signal, ktery vas vyzve ke kontrole, zda jiZ pfipravovany pokrm dosahl poZadovaného vysledku.

6.4 Horky vzduch

6.4.1 Klima varneho prostoru a teplotni rozsah

Klima ve varné komofe Zplsob pripravy Vihkost varného prostoru Teplota varného prostoru

horky * Pefeni 0-100 % 30-300°C
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6.4.2

6.5

6 | Ruéni vafeni

Klima ve varné komofe Zplsob pfipravy Vihkost varného prostoru Teplota varného prostoru

= Peleni

= grilovani.
= Fritovani

= Gratinovani

s Glazovani

Pokud teplota varného prostoru na 30 minut pfesahne 260 °C, teplota se automaticky sniZina 260 °C, pokud s
piistrojem b&hem této doby nepracujete. Pokud do 30 minut zaénete jednat, napiiklad oteviete dvirka varného
prostoru, pak se teplota varného prostoru udrii daldich 30 minut pres 260 °C.

Vareni v horkém vzduchu

=g

Stisknéte na listé nabidky tlatitko: &2

Stisknéte taditko: =

Pristroj se predehiiva.

Mastavte poZadovanou teplotu varného prostoru.

Cheete-li pokrm pfipravovat pomod doby vafeni, stisknéte tlacitko: =)

MNastavte dobu vafeni.

Chcete-li pokrm pfipravovat pomoci snimace vnitini teploty, stisknéte tladitko: A

Mastavte vnitini teplotu pokrmu,

Po dosaZeni nastavené teploty varného prostoru budete vyzvani k vioZeni pokrmi do piistroje.
VlioZte potraviny do pistroje.

Postup piipravy bude pokradovat dal, Po uplynuti doby piipravy nebo po dosaieni vnitini teploty pokrmu
zazni zvukovy signal, ktery vas vyzve ke kontrole, zda ji pfipravovany pokrm dosahl poZadovaného vysledku.

PFeruseni rué¢niho vareni
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1. Stisknéte a podrite tlaéitko: €5

> Proces vafeni se prerusuje. Zobrazi se dvodni obrazovka.
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7 Pfiprava pokrmii sous-vide

Pii piipravé pokrmi sous-vide se pfipraveny, ochuceny, marinovany nebo orestovany pokrm vakuuje a uvaii v
safku sous-vide. Timto zplsobem piipravite pokrm s vlastni intenzivni chuti, ziskate pfirozené barvy, zachovidte
cenné vitaminy a mineraly a sniZite ztraty pii vaieni diky Setrné piipravé. Po uvaieni se musi pfipravovany pokrm
zchladit. Pfed poddvdnim se pokrm opét ohieje v plastovém sacku, poté se ze sacku vyjme a v zdvislosti na typu
pokrmu se riznym zplsobem dokondi.

Priprava pokrmil sous-vide je zvlast vhodna v téchto oblastech poufit:
» Cook & Chill

Pripravujte své pokrmy centralné ve vyrobni £asti kuchyné a poté pokrmy dodavejte do vydejnich satelitnich
kuchyni. Vyhnete se tak drahé nadprodukei, nebot dokonéite pouze pokrmy, které skuteéné potfebujete,

» Pokojova sluiba

Pfipravte své pokrmy a jednotlivé suroviny piedem, zchladte je a jednotlivé porce dokonfete podle
objedndvky. Timto zplsobem miZe vaie hosty obsluhovat 24 hodin denné i nevyikoleny kuchafsky persondl.

= [ietni a zdrave stravovani

Pfipravujte Setrné zdrave pokrmy a zachovejte pfirozené chuté a aromata. Piidanim aromat budou pokrmy
chutnat pfirozené i bez piidavku soli a budou nutriéng wiivneé,
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8 Vareni s nizkymi teplotami

Piiprava velkych porci masa a dribeZe vyZaduje velke dsili pii sledovani a kontrole a dlouholeté zkusenost. Navic
jsou piitom vase zaiizeni na celé hodiny obsazeny. Se svym varnym systémem tyto problémy s klidem wyfesite:
Pecte, varte nebo duste pokrmy pomalu a pii nizkych teplotdch v dobé s nizkou produkci, jako jsou odpoledni
hodiny nebo v dobé, kdy neprobiha vydej. MiZete tak své zafizeni optimaling vytiZit aZ 24 hodin denné. A kdyi
piipravujete pokrmy pfes noc, miZete usetiit energii vyuZivanim noénich sazeb.

Q TIP

Pokud dojde b&hem vafeni s nizkymi teplotami k vypadku elektfiny, postup pifipravy se pierusi. Pokud vypadek
elektfiny netrva deéle neZ 15 minut, postup piipravy bude pokradovat. Pokud je vypadek elektfiny delsineZ 15
minut, pfepne se zafizeni po vypadku proudu do pohotovostniho reZimu. Musite spustit postup pfipravy znovu,
aby se priprava pokrmu dokonéila.
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9 finishing,

Diky Funkei Finishing oddélite vyrobu vasich pokrmd od vydeje a ziskdte tak volny £as na dileZité véci pfi vaieni:
Planovini, sestavovdni menu nebo kreativni dprava. Jsou minimahzovany ztraty kvality pfi udriovani pokrma
v teplém stavu a je zajisténa perfektni kvalita pokrmi.

= Dokonéujte pouze ty pokrmy, které pravé potiebujete a klidné reagujte na zménu poétu hostd.
= Vyhnéte se stresu a spéchu pfi Upravé prostiednictvim kratéi doby piipravy a vydeje.

= SniZte ndklady na personal efektivnim rozvrienim €asu a kratsimi cestami k hostam.

= Provadéjte vice akcl souéasné a zvyite své vyuZiti bez dodateénych nakladi.

S funkci Finishing dosahnete dokonalé kvality a vysoké rozmanitostl pokrmil, at uZ v restauraci, hotelu nebo v
oblasti spole¢neho stravovani:

= Funkce Finishing v restauraci
S funkdi Finishing budou pokrmy dokonceny presné v okamiiku, kdy je potfebujete.
s Funkce Finishing v hotelu

Findini piiprava talifd je zejména vhodna v piipadé, kdy potiebujete piipravit soucasné k servirovani mnoho
talifd, napf. na konferencich, svatbach nebo cateringu.

= Funkce Finishing ve spoleéném stravovani

Madoba na Finishing je zvlast vhodna v pfipadech, kdy chcete pii vydeji nabidnout rozmanité pokrmy ve
velkém mnoZstvi,

9.1 Mastaveni hmotnosti talife a la carte

MNe? zahajite proces Finishing, nastavte hmotnost prazdného talife. Diky této informaci pfizplsobi zafizeni kroky
pfipravy tak, abyste dosahli idealniho vysledku procesu Finishing a na talifich nekondenzovala vihkost.

1. Stisknéte tladitko: ¢
2. Stisknéte tlaéitko: fig Vafeni
3. Stisknéte tladitko: =4 Hmotnost talife a la carte
4, Zvolte jednu z nasledujicich hodnot:
» =700g
= 700g-—-888¢g
= 900g-1099 g
= >7700¢g

9.2 MNastavit hmotnost talife banket

Mez zahdjite proces Finishing, nastavte hmotnost prazdného talife. Diky této informaci piizplsobi zafizeni kroky
pfipravy tak, abyste dosahli idediniho vysledku procesu Finishing a na talifich nekondenzovala vihkost.

1. Stisknéte tladitko: ¢
2. Stisknéte tlagitko: ffg Vafeni
3. Stisknéte tlagitko: Za Hmotnost talife banket
4. Zvolte jednu z ndsledujicich hodnot:
» <7009
= JOOg-899¢g
= 900g-1099qg
= >717004g
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iProductionManager

Systém iProductionManager iidi inteligentné a flexibilng cely proces vafeni. Patii sem to, které produkty lze

plipravovat soucasné, optimalni pofadi pokrmi a kontrola postupu piipravy.

Systém iProductionManager vas upozorni, kdy je nutné vioZit nebo vyjmout pokrm. MiZete rozhodnout, zda se
maji pokrmy piipravovat s dasovou optimalizaci, energetickou optimalizaci nebo na uréitou cilovou dobu.

V zdvislosti na tom systém iProductionManager inteligentné sefadi posloupnost pfipravy pokrmil. Pro vés to
znamend, Ze budete mit neustale vie pod kontrelou, bez nutnosti sledovani a kentroly, zato viak s vysokou

uginnost pii piipravé pokrmd.

Ruéni pozadaviy (bony)

Inteligentni poZadavky

Zasuvné rosty

Polohovaci pomicka pro pfipravu na

cilovou dabu

Skalovani casove osy

Planovani

Casovd osa

Optimalizace spotfeby energie

Cptimalizace <asu

Cdstranit mezery v planovani

Ruéni vytvareni pozadavki (bont)

Zvihcovani

Mavrat Casove osy

Pomoci iProductionManager miZete piidavat ruéni poZadavky (bony). Nejdfive nastavite klima a potom zvolite,
zda se poZadavek [bon) vytvoii pomoci doby vafeni nebo vnitini teploty pokrmu. Uvédomte si prosim:
Pfipravujete-li pokrm pomoci vestavéného snimade vnitini teploty pokrmu, miZete zirover na fasové ose umistit

pouze manualni bon vnitind teploty pokrmu,
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Stisknéte na listé nabidky tlatitko: Bl

Stisknéte tlatitko: &5

Zvolte refim Para [» 41] , Kombinace pary a horkého vzduchu [» 42] € nebo Horky vzduch [» 421 =

Lpravte parametry vafeni podle svych poZadavki. Mastavit miZete i rychlost kola ventilidtoru. K tomu
stisknéte tladitko: T

Cheete-li ulodit své zmény, stisknéte tladitko: «/

Chcete-li zvysit nebo sniZit vnitini teplotu pokrmu nebo prodlouZit & zkratit dobu piipravy, otodte bud’
centralni ovlddacl kolefko, nebo stisknéte tladitka: 4 nebo —

Stisknéte tladitko tolikrat, dokud nedosdhnete poZadovaného nastaveni.

>> Nyni miZete umistit poZadaviy (bony) [ 52]

10.2 Sestaveni nakupnich kosiku

Jii sestavené nakupni kodiky mizZete odesilat do systému iProductionManager z reZzimu programovani [» 63]
nebo v systému iProductionManager sestavovat viastni nakupni kosiky.
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1. Stisknéte na lidté nabidky tlatitko: B3

2. Stisknéte tlagitko: &/

3. Stisknéte tlagitko: 5

4. Pro pfifazeni inteligentnich postupl piipravy ndkupnimu kosiku stisknéte tlatitko:
> Zobrazi se viechny inteligentni postupy piipravy.

5. Prochazejte seznamem a stisknéte poZadovany postup pripravy.
> Postup pfipravy se oznadi pomoci 77 a piifadi se nakupnimu kosiku.

6. Pro pfifazeni inteligentnich postupt pfipravy nakupnimu kosiku stisknéte tlacitko: [Z
> Jobrazi se viechny uloZené programy.

7. Prochazejte seznamem a stisknéte poZadovany program.
> Program se oznadl pomoci a piifadi se nakupnimu kosiku.

8. Chcete-li pojmenovat nakupni kosik, stisknéte tladitko: ./

9. Chcete-li nakupni koik uloZit trvale, stisknéte tlaéitko: [=)

>> MNakupni kogik se zobrazi v reZimu programovani. Nyni miZete umistit poZadavky (bony) [» 52].

=> Dal$iinformace o ndkupnim kosiku najdete zde: Uprava a odstranéni programi [» 63]
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10.3 Uprava pozadavku (bonu)

Poiadavek (bon) miZete piifadit ke kaZzdému poZadovanému inteligentnimu postupu piipravy nebo jakémukoh
libovolnému programu. Pokud sestavu neuloZite jako nakupni kosik, poZadavek se pfepife v okamZiku, kdy nactete
novy nakupni kosik.

iProductionManager

v Odeslali jste ndkupni kosik z reZimu programovani do systému iProductionManager.
1. Stisknéte tladitko: [57°

2. Pro pfifazeni inteligentnich postupl pfipravy ndkupnimu kodiku stisknéte tlagitko: '£2
> Zobrazi se viechny inteligentni postupy pripravy.

3. Prochazejte seznamem a stisknéte pofadovany postup pfipravy.
> Postup pfipravy se oznadi pomoci a prifadi se nakupnimu koSiku.

4. Pro pfifazeni inteligentnich postupt piipravy ndkupnimu koéiku stisknéte tlagitko: (577
= Zobrazi se viechny uloZené programy.

5. Prochazejte seznamem a stisknéte poZadovany program.
> Program se oznadi pomoci 17 a piifadi se ndkupnimu kosiku.

6. Stsknéte tlatitko: &

»>> |nteligentni postupy piipravy nebo programy se zobrazi v poZadavku (bonu). Nyni miZete umistit poZadavky
(bony) [k 52].
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iCookingSuite a reZim programovani

8.

=

Pro odeslani inteligentniho postupu pfipravy 2z 1iCookingSuite do systému iProductionManager stisknéte v li5té
nabidky tlacitko: £

Za pofadovanym postupem piipravy stisknéte tlacitko: ==+
Stisknéte tladitko: [

Pro odeslani postupu pfipravy z refimu programovani do systému iProductionManager stisknéte v listé
nabidky tladitko: [5

Za poZadovanym postupem piipravy stisknéte tlaitka: ==+
Stisknéte tlagitko: [

Stisknéte na listé nabidky taditko: By

Stisknéte tladitko: &/

Inteligentni postupy piipravy se zobrazi v pofadavku (bonu), Nyni miZete umistit poZadavky (bony) [k 52].

Umisténi pozadavki (bont)

W

1.

>

Vytvofili jste ruénf pofadaviy (bony) [» 48], ndkupni kodiky [» 49] nebo poZadavky (bony) [# 51].
Pretahnéte pofadavek na poZadovanou zasuvnou drove.

Pro lepsi orientaci se zasuvna droven, na kterou cheete poZadavek (bon) umistit, zvyrazni modfe. Jako dalsi
pomoc se na pofadavku (bonu) zobrazi €as,

Je-li zdsuvna drover oznafena Zluté nebo éervend, nemiifete pofadavek (bon) umistit, aniZ byste dosud
umisténé pofadavky (bony) neposunuli, Dal3i informace najdete zde: Kontrola kombinace [F 53] a logika
umisténi [k 53]

Pokud jste umistili vice pofadavki (boni), zméfite pro prehled méfitko Easové osy. K tomu stisknéte tlaéitko:

Q

Pro optimalizaci umisténi poZadavkid (bond) mate k dispozici tyto moZnosti:

Odstranit mezery v planovani [k 53]
Optimalizace éasu [F 54]
Optimalizace spotieby energie [» 55]

Pfiprava na cilovou dobu [k 56]

Umistite-i poZadavky (bony) ve skuteéném £ase, zobrazi se svisly Zluty nebo modry pruh:

Zluty pruh signalizuje, Ze je varna komora zahFata.,

Modry pruh signalizuje, Ze je varna komaora chlazena pomoci funkee zchlazeni Cool-Down.
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» Sifka pruhu ukazuje, jak dlouho pfedehiev nebo zchlazeni trva.

Po dosaZeni poZadované teploty budete vyzvani k vioZeni pokrmi do pfistroje. Vedle zisuvné trovné se zobrazi
symbol B,

Po vioZeni pokrmu do zafizeni se vedle zasuvné trovné zobrazi, jak dlouho jesité zlistane pfipravovany pokrm ve
varné komofe.

Po skonéeni procesu vaieni poZadavku (bonu) budete vyzvani, abyste pokrm ze zafizeni vyjmuli. Vedle zdsuvné
trovné se zobrazi symbol 8. Cas piipravy je na 00:00.

10.4.1 Kontrola kombinace

U kaZidého poladavku, ktery cheete umistit do systému iProductionManager, se kontroluje, zda de novy poZadavek
(bon) hodi k poZadavkim (bondm) pravé umisténym a zda jej lze ve zvoleném £ase umistit. PoZadavky (bony) se
oddéluji na zakladé 3 hodnot a kontroluji se nezdvisle na sobé:

s Kaidému pofadavku (bonu) je prifazen jeden provozni reZim. Kontroluje se, zda se provozni reZimy k sobé

hodi.

» Kaidému poiadavku (bonu) je pfifazena teplota varné komory. Kontroluje se, zda se teploty varné komory k
sobé hodi.

» Kafdému provoznimu refimu je pfifazena vihkost varného prostoru. Kontroluje se, zda se vihkosti varné
komory k sobé hodi.

Z hlediska kombinovatelnosti se kontroluji rezimy ruéniho ovladani i inteligentni postupy piipravy. MiZete
vzajemné kombinovat pouze ty postupy pripravy, které lze provadét ve stejném klimatu. Pracovni postupy, které
probihaji v rdzném klimatu, napf. vafeni s nizkymi teplotami, nelze kombinovat s jinymi pofadavky (bony).

10.4.2 Logika umisténi

Na zikladé kontroly kombinace rozhodne iCombi Pro, na které misto bude poZadavek umistén. Podle toho, jak
kontrola dopadne, se pofadavky (bony) umisti optimalné v systému iProductionManager. Dily barevnému
oznafeni Urovni zasuvl se vam v systému iProductionManager ukaZe, zda ma novy poiZadavek (bon) vliv na iz
umisténé poZadavioy:

= Jsou-h drovné zasuvl oznadeny Zluté, maZete umistit poZadavek, jiné poZadavky, ktere jsou jiZ umisténg, se
viak posunou.

s le-li pozadi Eervené, nemuZete poZadavek (bon) umistit, protofe se uZ zpracovava,

Pokud poZadavek (bon) posunete, posune se cely blok, do néji byl poZadavek po kontrole kombinace umistén.

10.4.3 Odstranit mezery v planovani

Casové mezery, které pfi umistovani pozadavki (bon() ve viech Grovnich zasuv( vznikly, miZete nechat
automaticky ze svého zafizeni uzaviit.
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v Vytvoiili a umistili jste poZadavky (bony).
1. Stisknéte tladitko: '

> Budete dotazani, zda cheete mezery v planovani skuteéné uzaviit. UPOZORNENI! Tento krok nelze vratit zpét,
2. Dotaz potvrdte pomoci: OK

>> Casové mezery mezi pofadavky (bony) se uzaviou. Umisténi pofadavk( (boni) k sob& bude zachovéno.
Uristéni pozadavki (bond) na dasové ose se mlze posunout.

10.4.4 Optimalizace casu

PoZadavky (bony), které jste uf v sytému iProductionManager umistili, miZete ze svého iCombi Pro nechat
automaticky optimalizovat tak, aby se pokrmy phipravovaly v optimainim €asovém pribéhu a éasové mezery byly
uzavieny. Casovy priibéh a umisténi na Grovné zasuvll pfitom zdstanou zachovany.
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v Vytvofili a umistili jste poZadavky (bony).
1. Stisknéte tlaéitko: &

> Budete dotdzani, zda skuteéné cheete uzavfit éasové mezery. UPOZORNENI! Tento krok nelze vratit zpét.

2. Dotaz potvrdte pomoci: OK

>> \ zdvislosti na kontrole kombinace [ 53] se poZadavky (bony) umisti znowu,

10.4.5 Optimalizace spotieby energie

PoZadavky (bony), které jste uf v systému iProductionManager umistili, miZete ze svého iCombi Pro automaticky
tak optimalizovat, Ze se pokrmy budou pfipravovat s optimalizaci spotieby energie. Timto zplsobem lze

optimalizovat vytiZeni zafizeni a uietiit energii. Upozoriiujeme, Ze se pfitom Casovy pribéh poZadavkd (bond)
miZe zménit.

v Vybvofili a umistili jste poZadavky (bony).

1. Stisknéte tladitko: e

> Budete dotdzdni, zda se poZadavky (bony) maji skuteéné uspofadat tak, aby doslo k optimahizaci spotieby
energie. UPOZORNENI! Tento krok nelze vritit zpét.

2. Dotaz potvrdte pomoci: OK

>> V zdvislosti na kontrole kombinace [ 53] se poZadavky (bony) umisti znowu.
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10.5

10.6

10.7
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Uprava a odstranéni pozadavk (bonii)

Ruéni potadavky (bony)

JestliZe jste umistili ruéni poZadavek (bon), miZete dodateéné zménit vnitfni teplotu pokrmu nebo dobu pripravy.
MNastavené klima nemilZete zpracovavat.

1. Stisknéte poZadavek (bon).
> Zobrazi se nastaveni poZadavku (bonu).

2. Chcete-hi zvysit nebo snizit vnitini teplotu pokrmu nebo prodlouZit & zkratit dobu piipravy, stisknéte tladitka:
-+ nebo —

3. Cheete-li vymazat poZadavek (bon), stisknéte tlagitko: @

Inteligentni poZadavky (bony) a programy

Pokud jste umistli inteligentni poZadavek (bon) nebo program, nemdZete nastaveni dodateéné zménit. PoZadavek
(bon) miZete pouze odstranit.

1. Chcete-li vymazat poZadavek (bon), stisknéte tlagitko: jij

Pfiprava na cilovou dobu

V systému iProductionManager miZete pokrmy pldnovat tak, ¥e piiprava pokrmi zaéing ve stejnou dobu nebo
pokrmy jsou hotové ve stejnou dobu, Toto planovani mZete provadat nejen pro aktualni €as, ale i éas budouci. Za
timto déelem umistite poZadavky (bony) za polohovac pomlcku. KdyZ spustite systém iProductionManager,
oznadi polohovaci pomicka skuteény £as. Posunete-|i polohovaci pomicku doprava, zménite £asovou osu na
budoudi ¢as.

1. Stisknéte na listé nabidky tlatitko: 59

2. Pretdahnéte polohovaci pomicku na poZadovany €as na £asové ose. Posunete-li polohovaci pomicku na pravy
okraj displeje, pfesune se £asova osa do budoucnosti.

3. Umistéte poZadované poZadavky (bony) doprava nebo doleva od polohovaci pomicky.

> Umistite-li poZadavek (bon) vlevo od polohovaci pomicky, ulo#i se na tento £as konec poZadavku (bonu). Vage
pokrmy budou hotoveé ve stejny £as,

> Umistite-li poZadavek (bon) vpravo od polohovaci pomucky, ulo#i se na tento £as zaditek pofadavku (bonu).
Priprava pokrmi zagind soutasné,
Planovani

S Ffunkci planovani systému iProductionManager se poZadaviy (bony) musi umistit pouze jednou, aby je bylo
moineé kdykoli zobrazit.
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O s |iZ zpracované poZadavky neni moiné ulozit jako planovani.

= Dodatecnou funkci Zvlhéovani nemate pii planovani k dispozici.

10.7.1 Sestaveni planovani

1. Stisknéte na listé nabidky tlatitko: IEg
2. Srisknéte tlacitko: —»
3. Stisknéte tlafitko: +Nové planovani

> Polohovaci pomiicka se presune na levy okraj displeje. Skalovani éasové osy se zméni ze zadani aktudlniho ¢asu
na zadani minut. Nyni miZete nezdvisle na fase umistovat poZadavky (bony).

4. Umistéte poZadované poZadavky (bony). MiZete umistit az 30 poZadavkl (boni).
K optimalizaci planovani mate k dispozici tyto funkce:

s Odstranit mezery v planovani [k 53]

» Optimalizace £asu [k 54]

s Optimalizace spotfeby energie [F 55]
1. Planovani bez uloZeni spustite stisknutim tladitka: =

2. Chcete-li pldnovani uloit, stisknéte tlaéitko: [2)
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3. Zadejte nazev.

4. Pro potvrzenf akce stisknéte taéitko: ~/

>> Planovani se zobrazi v seznamu planovani.

10.7.2  Spusténi planovani
v Vytvofili jste planovani [k 57].

v Systém iProductionManager nezpracovava pravé Zidné poZadavky (bony). P zpracovavdni poZadavki (bond)
se zobrazi hiaseni, které poukazuje nato, Ze pfed spusténim planovani musi byt viechny poZadavky pferuseny.

1. Stsknéte tladitko: <¢
2. Stisknéte poZadované planovani.

>> Planovani se ihned spusti. PoZadavky (bony) se podle pldnovani umisti na zdsuwvy. PoZadavky (bony) v poli
poiadavkd se nahradi poZadavky (bony) obsaZenymi v planovand,
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11 Rezim programovani

postupy pfipravy [# 61] a ndkupni kodiky [F 62]. Mate k tomu k dispozici viechny ruéni provozni rezimy [» 39],
inteligentni postupy pfipravy [» 23] a pfedem naprogramované ndkupni kogiky.

_/‘ V refimu programovani miZete vytvaret, uklddat a spravovat své vlastni ruéi programy [# 59], inteligentni
-—
—

Vytvoreni nového programu

Redimy ruéntho oviadani

Inteligentni provozni reiimy Kosik se surovinami

Abecedni fazeni

Chblibeng

Tridéni podle data vytvoreni

111 Ruéni vytvareni programi

1. Stisknéte na listé nabidky tlacitko: 77"
2. Stisknéte tladitko: + Novy prvek
3. Stisknéte tladitko: ¢&3
> Zobrazi se pfehled dostupnych krokd vafeni,

4. Zvolte poZadované kroky piipravy a presuiite je do spodni oblasti, UPOZORNENI! Vzajemné kombinovat
miuZete pouze ty krolty piipravy, které jsou pod sebou. Kdy# vzidjemné zkombinujete kroky pripravy, které
nejsou pod sebou, nelze program uloiit,

5. Chcete-li do programu pfidat poiadavek, stisknéte tladitko: 7
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6. Zvolte pofadovany poZadavek a pfetahnéte je] metodou do spodni oblasti.

> Zobrazi se piehled dostupnych poZadavki.

7. Chcete-li krok vafeni upravit, stisknéte tladitko: 3=

—

> W zdvislosti na zvoleném provoznim reZimu se zobrazi nastavitelné parametry vafeni a doplikové funkce,

Krok vafeni Parametry vafeni Dopliikové funkce
Predehiev * Teplota varneho prostoru = Rychlost proudéni vzduchu
Para = Teplota varneho prostoru = Vaienl s teplotnim rozdilem

Kombinace pary a horkého
vzduchu

Haorky vzduch

VlIhkost ve varném prostoru
Teplota varného prostoru
Doba vareni

Vnitfni teplota pokrmu
Vihkost ve varmém prostoru
Teplota varného prostoru
Doba vafent

Vnitini teplota pokrmu

Upravte krok vaifeni podle svych poZadavk.

Chcete-li uloFit své zmény, stisknéte tlatitko: «/°

Rychlost proudéni vzduchu
Vareni s teplotnim rozdilem
Rychlost proudéni vzduchu

Ivihéovani

Vareni s teplotnim rozdilem
Rychlost proudéni vzduchu

Evlhéovani

2

3. Chcete-li pojmenovat postup pripravy, stisknéte tladitko: &
4. Zadejte nazev.

5. Chcete-li uloZit postup pripravy, stisknéte tlagitko: [Z)

>> Probéhne ovéfovani programu. Pokud jsou viechny parametry vaireni kompletné nastaveny a logicky po sobé
uspofadany, program se ulo}i a zobrazi se v seznamu programi.

>> Pokud program absahuje chybu, pfisluiné misto se oznadi. Tuto chybu odstraiite a program znovu uloZte,
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Programovani inteligentniho postupu pripravy

PF programoviani inteligentniho postupu piipravy miZete upravovat podle svych piani pouze parametry vareni.
Ménit pofadi jednotlivych krokd vafeni neni moZné.

1. Stisknéte na listé nabidky tlaéitko: [5
2. Stisknéte tlagitko: + Novy prvek
3. Stisknéte tladitko: ‘T2
> Budete dotdzédni, co chcete programovat,
4, Zvolte jednu z nasledujicich moZnosti:
= Provozni refim
= Provozni refim a zplsob pfipravy
= 7plusob pripravy
Po dokondeni vaseho vybéru se zobrazi odpovidajici inteligentni postupy piipravy.
1. Vyberte poZadovany inteligentni postup piipravy.

> Zobrazi se jednotlivé kroky vafeni. Nyni mlZete upravit parametry vafeni podle svych poZadavikd. Prvni krok
vafeni je proto oznaden ervené.
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2. Stsknéte tladitko: 3%

>V zavislosti na zvoleném postupu pripravy se zobrazi nastavitelné parametry vareni a doplikové funkce

Standardni nastaveni postupu pifpravy jsou oznaéena timto symbolem: C7
3. Upravte parametry vafeni podle svych poZadavkil.
4. Chcete-hi uloiit své zmény, stisknéte tlatitko: «/°
> Opét se zobrazi jednothivé kroky vafeni,
5. Chcete-li pojmenovat postup pfipravy, stisknéte tlaéitko: #
6. Zadejte nizev.
7. Chcete-li uloZit postup piipravy, stisknéte tlagitko: [

»> Postup pfipravy se zobrazi v seznamu programi

11.3 Programovani nakupniho kosiku

1. Stisknéte na list& nabidky tlaéitko: [5
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2. Stisknéte tladitko: + Novy prvek

3. Stisknéte tlatitko: &/

4. Cheete-h do nakupniho koSiku pfidat inteligentni postupy pfipravy, stisknéte tiaditko: &2
> Jobrazi se viechny inteligentni postupy plipravy.

5. Prochazejte seznamem a stisknéte poZadovany postup pripravy.
> Postup pifipravy se oznadi pomoci a pFifadi se nakupnimu kosiku.

6. Cheete-li do nakupniho kosiku piidat jiZ ulofené programy, stisknéte tatitko: [57
= Zobrazi se viechny programy.

7. Prochdzejte seznamem a stisknéte poZadovany program.

> Postup pripravy se oznadi pomod 17 a piifadi se ndkupnimu kosiku,

8. Chcete-li kontrolovat nakupni kodik, stisknéte tlaéitko: &/
> Zobrazi se viechny zvolené inteligentni postupy pfipravy a programy.
9. Cheete-li uréity prvek z nakupniho kosiku smazat, stisknéte tlagitko: i

10. Cheete-li pojmenovat nakupni kosik, stisknéte tladitko: &

11. Zadejte nazev.
12. Cheete-h uloZit nakupni kosik, stisknéte tladitko: [

== Nakupni kosik se zobrazi v seznamu program,

11.4 Uprava a odstranéni programu
v Maprogramovali jste ruéni programy [# 59), inteligentni postupy piipravy [¢ 61] nebo ndkupni kosiky [» 62].
1. Chcete-li program upravit, stisknéte tlacitko: ==+
K dispozici jsou nasledujici moZnosti dprav:
» Uprava prvku 5
» Kopirovani prvku &

» Odstranéni prvku {ijj
115 Spusténi programu a nakupnich kosika

Ruéné vytvorené programy

1. Pro spusténi ruéné vytvoreného programu stisknéte poZadovany program.
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> Program se ihned spusti. Zobrazi se viechny kroky pfipravy.
2. Pro odeslani ruéné vytvoreneho programu do systému iProductionManager stisknéte tlagitko: «=+
3. Stisknéte tlagitko: (4!
> Ruéné vytvofeny program se zobrazi v poli poZadavku (bonu). PoZadavek (bon) nyni miZete umistovat jako
obvykle [F 52].
Inteligentni postupy pripravy
1. Pro spudténiinteligentniho postupu pfipravy stisknéte poiadovany program.
> Program se ihned spusti. Zobrazi se viechny kroky piipravy.
2. Pro odeslani inteligentniho postupu piipravy do systému iProductionManager stisknéte tladitko: ---
3. Stisknéte tladitko: B
> Inteligentni program se zobrazi v poli poZadavku (bonu). PoZadavek (bon) nyni miZete umistovat jako obvykle
[» 521.
Nakupni kosiky
1. Pro piedani nakupniho kosiku do systému iProductionManager stisknéte poZadovany nakupni kosik.

> Viechny prvky nikupniho kogiku se zobrazi v poli poZadavku. PoZfadavky (bony) nyni miZete umistovat jako
abvykle [F 52].
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12 Zména provoznich rezimi

Pomoci iCombi Pro miZete snadno a kdykoli ménit mezi provoznimi reZimy ruéni vafeni, iCookingSuite
aiProductionManager. Diky tomu mate k dispozici kombinaci automatické inteligentni piipravy, kterd Setfi pradi,
a individudiné poZadovanych moinost fizeni.

= 7méfite poZadavek (bon) v systému iProductionManager na refim ru€niho oviddani.

= Zméfite inteligentni postup piipravy systému iCookingSuite na inteligentni poZadavek (bon) v systému
iProductionManager.

= Zméfite inteligentni postup pfipravy systému iCookingSuite na reiim ruéniho ovladani.

Zména pozadavku (bonu) na refim ruéniho ovladani
v Umistili jste pofadavek (bon) [P 52]. Probihd postup pfipravy.
1. Stisknéte na listé nabidky taéitko: §&=
> Zobrazi se hlaseni, které vam sdéluje, Ze jeden postup piipravy uZ probiha.
2. UPOZORNENI! Tento krok nelze vratit zpét. Stisknéte tlatitko: Pfepnout probihajici postup

=>> Pfevezmou se parametry poZadavku a zobrazi se v ruénim redimu.

Zména inteligentniho postupu pFipravy na inteligentni pozadavek (bon)
¥  Spustili jste inteligentni postup piipravy [ 321, Probihd postup pfipravy.
1. Stisknéte na listé nabidky tlagitko: B
> Zobrazi se hlaseni, které vam sdéluje, Ze jeden postup piipravy uZ probiha.
2. UPOZORNENI! Tento krok nelze vratit zpét, Stisknéte taéitko: Pfepnout probihajici postup

>> Inteligentni postup pripravy se odesle do systému iProductionManager a zobrazi se na Grovni zasuvu.

Zména inteligentniho postupu pFipravy na ruéni reZim
¥  Spustili jste inteligentni postup piipravy [ 321, Probihd postup pfipravy.
1. Stisknéte na listé nabidky tladitko: &2
> Zobrazi se hldseni, které vam sdéluje, Ze jeden postup piipravy uZ probiha.
2. UPOZORNENI! Tento krok nelze vratit zpét, Stisknéte taéitko: Pfepnout probihajici postup

=>> Pfevezmou se parametry piipravy inteligentniho postupu pfipravy a zobrazi se v ruénim rezimu
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Nastaveni

Tovarni nastaveni vadeho zaffzeni miZete trvale pfizplsobit vasim potfebam.

1. Stisknéte tladitko: ¢f

> Zobrazi se pfehled viech moZnosti nastavent:
= Oblibené [» 66]

= Zobrazeni [r 66]

= Svétlo [» 67]

= Tén [k 58]

= Varny systém [» 69]

= Vafeni [k 70]

= Cisténi[» 72]

= Spravadat [ 72]

= Metwork settings (nastaveni sité) [» 74]
= MyEnergie

= Messenger

= Profil ufivatele [» 74]

= Servis [k 75]

= ConnectedCooking [r 75]

Chcete-li zménit nastaveni, prochdzejte seznamem a stisknéte poZadovanou kategonrii. KaZdé kategorii je pfifazen
vybér moZnosti nastaveni, které lze zménit jednoduchymi gesty [F 17]nebo centralnim oviddacim kolegkem [ 17].

Oblibené

V poloice Oblibené se vam zobrazuji nastaveni, kterd jste oznadili jako oblibena.

1. Zvolte nastaveni.
2. Stisknéte tladitko: 17

>> Mastaveni se ulo#i jako Oblibené,

Zobrazeni
1. Stisknéte tladitko: ¢
2. Stisknéte tlagitko: © Zobrazeni
MuZete piizplisobit nasledujici nastaveni:
s Jazyk [» 6B]
= Datum a &as [ 66]
» Format teploty [» 67]
» Mahled programu [F 67]

Jazyk

Zde miZete zménit jazyk ufivatelského rozhrani.
1. Stisknéte tladitko: < Jazyk

2. Zvolre pofadovany jazyk.

=>> Jazyk uZivatelského rozhrani se zméni okamité.

Datum a cas
Zde miZete zménit nasledujici nastavent:

= Datum [i7+)
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« Cas v
= Prepinani 24 hod,/12 hod E

Upozorfiujeme, Ze as moZete nechat automaticky synchromzovat pies systém ConnectedCooking.

Datum

1. Stisknéte tiaditko: 7~ Datum
> Zobrazi se kalendar.

2. Zvolte poiadované datum.

=> Datum se pfevezme automaticky.

Cas

1. Stisknéte tlaéitko: i77) Cas
> Cas se zobrazi.

2. Srisknéte as.

3. Mastavte poZadovany £as.

>> Cas se automaticky pfevezme

Pfepinani 24h,/12h

1. Zvolte 12 pro nastaveni 12hodinového Formétu a 24 pro nastaveni 24hodinového formatu.

13.2.3 Format teploty

Zde mlZete nastavit, zda se ma teplota zobrazovat ve *C nebo °F.

13.2.4 Nahled programu

Zde muiZete nastavit, zda se inteligentni postupy pfipravy maji v systému iCookingSuite a v refimu programovani
zobrazovat jednosloupcové, dvousloupcové nebo tiisloupcové,

1. Stisknéte tlatitko: == Nihled programu
2. Zvolte == jednosloupcové, == dvousloupcové nebo == tfisloupcové.

=> Volba se projevi ihned.

13.3 Svétlo

1. Stsknéte tladitko: ¢f
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13.3.1

13.4

13.4.1

13.4.2

13.4.3
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2. Stisknéte tlatitko: ® Svétlo

Jas displeje

Zde mliZete pfizplsobit jas displeje na stupnici 0 - 100 %6.

1. Stisknéte tladitko: + Jas displeje
2. Ma stupnici zvolte poiadovanou hodnotu.
>> Jas displeje se projevi ihned.
Toén
1. Stisknéte tlaitko: ¢
2. Stisknéte tlagitko: 'l Tén
MizZete provést nasledujici nastaveni:
= Celkova hlasitost [k 68]
» Vyzvy k vkladani/jiné éinnosti [» 68]
= Konec kroku programu [» 68]
s [Konec vafeni [» 69]

» Plerugeni procesu / zjisténa chyba [» 69]

Celkova hlasitost

Zde miiZete nastavit celkovou hlasitost zafizeni na stupnici od 0 = 100 %.

1. Stisknéte tladitko: 1l Celkovd hlasitost
2. Ma stupnici zvolte poZadovanou hodnotu.

== Celkova hlasitost se projevi ihned.

Vyzvy k vkladani/jiné ¢innosti

Zde miZete nastavit, jaky ton a jakd melodie maji zaznit, kdyZ mate vleZit pokrm do zafizeni nebo kdyZ jste vyzvani

k uréitému kroku . MzZete si vybrat z 37 moZnosti,
1. Stisknéte tiagitko: §2
2. Stisknéte poZadovany ton.

> Zvoleny ton se piehraje.

3. Pokud chcete zvuk vypnout, stisknéte taditko:VYPNUTO
4. Chcete-li nastaveni poufit, stisknéte tladitko na listé ikon: il

= > Vrdtite se zpét k piehledu. Zobrazi se vase nastaveni.

Konec kroku programu

Zde mizZete nastavit, jaky ton a jaka melodie maji zaznit, kdyZ skonéi krok programu . MiZete si vybratz 37

monosti.
1. Stisknéte tladitko: 4
2. Stisknéte poZadovany ton.

> Zvoleny ton se prehraje.

3. Pokud chcete zvuk vypnout, stisknéte tladitko:VYPNUTO
4. Chcete-li nastaveni poufit, stisknéte tlaéitko na listé ikon: i

> Vritite se zpét k prehledu. Zobrazi se vase nastaveni.
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13.4.4 Konec vareni

Zde mlZete nastavit, jaky ton a jaka melodie maji zaznit, kdyZ skondi proces vafeni, MiZete si vybrat z 37
moZnosti.

1. Stisknéte tlaéitko:
2. Stsknéte poZadovany ton.
> Zvoleny ton se piehraje.
3. Pokud chcete zvuk vypnout, stisknéte tladitkoVYPNUTO
4. Chcete-H nastaveni poutit, stisknéte tlad¢itko na hiété ikon:

> Vritite se zpét k prehledu. Zobrazi se vase nastaveni.

13.4.5 Pieruseni procesu / zjiSténa chyba

Zde miZete nastavit, jaky tan a jaka melodie maji zaznit, kdy# bude rozpoznana chyba. MdZete si vybrat z 37
moinosti.

1. Stisknéte tlatitko: ¢h
2. Stisknéte poZadovany ton.
> Zvoleny ton se piehraje.
3. Pokud chcete zvuk vypnout, stisknéte tlatitkoVYP

4. Chcete-li nastaveni poufit, stisknéte tlagitko na list& ikon: 'l

>> \ritite se zpét k pfehledu. Zobrazi se vade nastaveni.

13.5 Varny systém
1. Stisknéte tlagitko: of
2. Stisknéte tlaéitko: !B Varny systém

13.5.1 Informace o typu zafizeni

Zde vidite typ sveho zafizeni a verzi nainstalovangho softwaru,

13.5.2 Demorezim

Zde miiZete zafizeni pfepnout do demo refimu. Tato funkce je uZiteénd v piipadé, Ze chcete predstavit funkce
sveho zafizend, aniZ byste v ném vafili.

1. Pro aktivaci Funkce stisknéte tlafitko: Ls ZAP

13.5.3 Vykonna para

Zde miiete nastavit, aby v provoznim refimu Vafeni v pafe [» 41] byl pro obzvidst naroéné produkty zaruden staly,
nepferuseny pfisun ferstvé pary.

A\ POZOR

Pokud pracujete s funkei Power Steam, vytvaii se horka vodni para, i kdyZ oteviete dvirka varného prostoru.

Horka para vas miZe pii otevirani dvifek varného prostoru opafit.
1. Pokud tedy pouZivate funkci Power Steam, otevirejte dvifka varného prostoru opatrné.

1. Pro aktivaci funkece stisknéte tlafitko: ¥ ZAP

>> \/ provoznim refimu vafeni v pafe se teplota varu nahradi symbolem: ¥
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Ridici tryska
Zde miZete nastavit, zda fidici tryska zafizeni md prebyteénou paru kondenzovat & nikoli. Tato funkce je

standardné zapnuta a musite ji deaktivovat. Ma to smysl zejména v pfipadé, Ze mite dostatecné vykonny systém
odvétravani, protoZe deaktivaci fidici trysky miZete ugetiit vodu,

1. Pro deaktivaci funkce stisknéte tlagitko: &~ VYP

Dalkové ovladani

Tato funkce vam v piipadé zafizeni Combi-Duo umoZiuje pienést obrazovku spodniho zafizeni na obrazovku
horniho zafizeni a tak spodni zafizeni pohodIné obsluhovat z displeje horniho zafizeni.

Uvédomte si prosim: Mastaveni provedte na obou zaiizeni Combi-Duo.
v Zafizeni jsou propojena sitovym kabelem.
1. Stisknéte tlatitko: L, Nazev zafizeni
2. Zadejte jednoznacny nazev zaifzeni a na kldvesnici stisknéte tladitko Enter,
> Vami zadany udaj se prevezme automaticky.
Stisknéte tlafitko: 1| Barva zafizeni
4. Zvolte barvu, podle ni# miZe byt zaiizeni na displeji identifikovano.
> Vami zadany udaj se pievezme automaticky.,
5. Pro aktivaci funkce stisknéte tlagitko: "y, Dalkové Fizeni ZAP
> \/ zipati se zobrazi tento symbol: ¥,
6. Pro pfepinani mezi zafizenimi stisknéte tladitko: ¥,

=>> Okraj displeje bude mit nastavenou barvu zafizeni.

Vareni
1. Stisknéte tlagitko: ¢
2. Stisknéte tlatitko: fg Vafeni

Primarni narodni kuchyné

V primarni narodni kuchyni se kulturni stravovaci navyky méni v inteligentni postupy piipravy. Tyto stravovaci
navyky se odraZeji v parametrech piipravy téchto inteligentnich postupt pfipravy a pokrmy jsou diky tomu
piipravovany tak, jak to hosté v pfisluiné zemi otekavaji. MiZete tak zviddat nejen svou mistni kuchyni, ale také
viechny kuchyné z celého svéta. Toto nastaveni neni zavislé na nastaveném jazyce.

1. Stisknéte tlatitko: % Primarni ndrodni kuchyné

2. Prochazejte seznamem a zvolte poZadovanou primdarni narodni kuchyni.

=> Volba narodni kuchyné se projevi ithned. V systému iCookingSuite se zobrazi inteligentni postupy piipravy,

které odpovidajf pislusné narodni kuchyni. Parametry pFipravy v inteligentnich postupech pifipravy jsou
piizplisobeny kulturnim zvyklostem.

Sekundarni narodni kuchyné

K primérnim narodnim kuchynim muiZete piidat dodateénou ndrodni kuchyni. Diky tomu miZete soucasné
pfipravovat typickeé pokrmy 2 zemi. Vyhodou je to napf. v piipada, Ze ve své restauraci chcete nabizet specialni
tydenni listek s kuchyni jiné zemé

1. Stisknéte tlagitko: @i Sekundarni narodni kuchyné

2. Prochazejte seznamem a zvolte poZadovanou sekundarni narodni kuchyni,

>> Volba narodni kuchyné se projevi ithned. V systému iCookingSuite se zobrazi dodateZné inteligentni postupy

piipravy sekundarni ndrodni kuchyné a oznadi se pomoci §%. Nastaveni parametrii pfipravy jdou déle ovlivnéna
primarni ndrodni kuchyni [» 701
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Hmotnost talife a la carte

MNez zahdjite proces Finishing, nastavte hmotnost priazdngho talife. Diky této informaci pfizplsobi vase iCombi Pro
kroky pfipravy tak, abyste dosahh idedinitho vysledku procesu Finishing a na talifich nekondenzovala vihkost. Dalsi
informace najdete zde: Nastaveni hmotnosti talife a la carte [k 47]

Hmotnost talire banket

MeZ zahdjite proces Finishing, nastavte hmotnost prazdného talife. Diky této informaci piizplsobi vage iCombi Pro
kroky pripravy tak, abyste dosahli idediniho vysledku procesu Finishing a na talifich nekondenzovala vihkost, Dalsi
informace najdete zde: Nastavit hmotnost talife banket [» 47]

Pocet zasuvl

Zde miZete nastavit, kolik zdsuvid cheete v systému iProductionManager pouZivat.
1. Stisknéte tiaditko: L Podet zasuvi

2. Ma stupnici zvolte poZadovanou hodnotu 0-10.

>> Mastaveni se projevi ihned.

Poradi zasuvi

Zde miZete nastavit, zda se md pofadi zasuvil v systému iProductionManager zobrazovat vzestupné nebo
sestupné,

1. Pro vzestupné zobrazeni zasuvi stisknéte tladitko: B 123
2. Pro sestupné zobrazeni zésuv( stisknéte tlacitko: ®- 321

=>> Mastaveni se projevi ihned.

Udrzovani teploty

Zde miZete nastavit, jak dlouho se ma udriovat uréité klima ve varné komoie, pokud se systémem
iProductionManager nepiipravujete Zadné pokrmy.

1. Stisknéte tladitko: 8, Udrfovani klimatu
2. Ma stupnici zvolte poZadovanou hodnotu,

>> Udriovani teploty se okamiité uzplsobi.

iProductionManager 3D

Zde miZete nastavit, Ze v systému iProductionManager cheete na zasuvy vioZit dva plechy. Kaidy plech je
monitorovan oddélend. Vezméte prosim na védomi, Ze lze zobrazit maximalng 12 zasuvnych plechi.
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1. Pro akbivac funkce stisknéte tladitko: ZAP

=>> Mastaveni se projevi ithned.

Cisténi
1. Stisknéte tlatitko: ¢P

2. Stisknéte tladitko: 6+ CiZténd

Nutne cisteni
Zde miZete nastavit, po jaké dobé mate byt vyzvani k vydisténi zafizeni. Se zafizenim pak miZete znovu pracovat

aZ po provedeném &isténi. Tak miZete zajistit dodriovani pokynl pro £isténi a hygienickych pfedpisd ve sménném
provozu. Daldi informace najdete zde: Nutné &isténi [ 86]

Plan cisténi
Zde miZete nastavit, ve které dny v tydnu se ma provést Nutné idténi. Tak mdZete zajistit dodriovani pokynd pro
£isténi a hygienickych piredpisi ve sménném provozu. Daldf informace najdete zde: Plan &isténi [» 86]

Sprava dat
Upozoriujeme, Ze funkce spravy dat jsou k dispozici, pouze pokud k zafizeni piipojite LISB Fflash disk.
1. Stsknéte tladitko: ¢F
2. Stisknéte tladitko: ,»  Sprava dat
MiZete pfizplsobit nasledujici nastavent:
» Exportovat data HACCP [» 72]
s Exportovat protokol statistiky chyb [» 74]
» Exportovat a importovat programy [k 73]
» Exportovat a importovat profily [ 73]

= Export a import zdkladnich nastaveni zafizeni [» 74]

Export dat HACCP

Zde miiZete na flash disk USB exportovat viechna data HACCP zachycena zafizenim. Data HACCP miZete
automaticky také pfenaset do systému ConnectedCooking.

v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.
1. Stisknéte tladitko: = Kopirovat HACCP protokol na flash disk USB
=>> Data HACCP se uloZi na flash disk USB.
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13.8.2 Export aimport programu

Zde miiete exportovat a importovat viechny programy, které jste vytvofili.

Export programi

+  V refimu programovani jste vytvofili programy.
v  Pripojili jste k zafizeni Flash disk USB.

1. Export programiStisknéte tlagitko:m

> UloZené programy se uloZi na flash disk USB.

Import programi
1. Zapojte flash disk USB, na némi jsou ji exportované programy, do zafizent.
2. Import programiStisknéte tladitko:m

>> UloZené programy se importuji a zobrazi se v refimu programovani.

13.8.3 Vymazat vSechny programy
Zde miZete vymazat viechny programy, které jste vytvofili.
1. Stisknéte tladitko: Vymazat viechny programy
> Budete dotazam, zda chcete programy skuteéné vymazat.
2. Pro potvrzeni akce stisknéte tlagitko: </
=> Objevi se hlageni, které potvrdi, Ze byly viechny programy odstranény.

13.8.4 Exportaimport profilt

Export profila

v \yovofili jste profily.

v  Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.
1. Export profildStisknéte tlagitko: e

>> UloZene programy se uloZi na flash disk USB.

Import profild
1. Zapoijte flash disk USB, na némz jsou ji exportované programy, do zaiizeni.
2. Import profiliStisknéte tlatitko:m=»

>> UloZené profily se importuji a zobrazi se v oblasti spravy uZivateld.

13.8.5 Smazat vSechny vlastni profily
Zde miZete vymazat viechny profily, které jste vytvoiili. Prednastavené profily pfi tom nebudou odstranény.
1. Smazat viechny viastni profilyStisknéte tladitko:
> Budete dotazani, zda cheete profily skuteéné vymazat,
2. Pro potvrzeni akce stisknéte tlatitko: ~/
== Objevi se hlaseni, které potvrdi, Ze byly véechny profily odstranény.

13.8.6 Exportaimport obrazki

Zde miZete exportovat a importovat viechny obrazky, které jste vytvofili.

Importovat obrazky
1. Zapojte flash disk USB, na némz jsou jiZ obrazky, do zaiizeni.

2. Importovat obrazkyStsknéte tladitko:=
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13.8.7

13.8.8

13.8.9
13.8.10

13.8.11

13.9

13.10
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>> |mportuji se uloZené obrazky.

Exportovat obrazky

v Importovali jste obrazky.

v  Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.

1. Exportovat obrazkyStisknéte tladitko:=

>> UloZené obrazky se ulofi na pamétovou jednotku USB.

Odstranéni viech vlastnich obrazki
Zde miZete vymazat viechny obrazky, které jste vytvofili.
1. Stisknéte tladitko:Odstranéni viech viastnich obrazki
> Budete dotdzdni, zda cheete programy skuteénd vymazat.
2. Pro potvrzeni akce stisknéte tlagitko: ~ ./
>> Objevi se hlaseni, které potvrdi, Ze byly viechny obrazky odstranény.

Export a import zakladnich nastaveni zafizeni

Export zdkladnich nastaveni pfistroje
v  Pripojili jste k zafizeni flash disk USB,
1. Stisknéte tlagitko: s Zakladni nastaveni zafizeni — Export

=> Zakladni nastaveni piistroje se uloZi na pamétovou jednotku USE,

Import zikladnich nastaveni piistroje
1. Zapojte flash disk USB, na némi jsou jiZ exportovana zakladni nastaveni, do zafizeni.
2. Stisknéte tlagitko: w=Zikladni nastaveni zafizeni — Import

== Zakladni nastaveni zafizeni se impartuji.
Vymazat vSechna uZivatelska data
Export protokolu vyvojafe

Export protokolu statistiky chyb

Zde muzZete exportovat protokol statistiky chyb na flash disk USB.

v  Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.

1. Stisknéte tladitko: =» Kopirovat protokel statistiky chyb na flash disk USB

=> Protokol statistiky chyb se ulo#i na flash disk USB.

Network settings (nastaveni sité)

1. Stisknéte tlatitko: ¢f

2. Stisknéte tlagitko: ;- Network settings (nastaveni sité)

Zplisob, jak své zaiizeni propojite se siti WLAN, najdete zde: Vytvofit piipojeni WLAN [» 78]
Zptsob, jak své zafizeni propojite se siti, najdete zde: Vytvofit sitové piipojeni [k 80]

Sprava uzivateli
1. Stisknéte tladitko: ¢f
2. Stsknéte tlatitko: ; Sprava ufivatell

Zplsob, jak sestavovat a ménit profily a pienaset je na jind zafizeni, najdete zde: Sprava profild a prav [» 76]
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Servis
1. Stisknéte taditko: ¢
2. Stisknéte tlaitko: 4 Servis
K dispozici mate tyto informace:
» |nformace o typu zafizeni L.
» CheflLine: [» 92] )
» Servisni horka linka [» 92] 3
= Servisni droven 4
Tato funkce je dostupna pouze pro servisni partnery spole€nosti RATIONAL.
* |nformace o aktualizaci softwaru [» 75]

» Mainstalovand verze softwaru [» 75]

Informace o aktualizaci softwaru

Zde vidite, ktera verze softwaru je na vasem zafizeni nainstalovana, Pokud jste své zafizeni propojili se systémem
ConnectedCooking a aktivovali funkci Automaticky stahovat aktualizace softwaru, budete mit automaticky

k dispozici aktualizace softwaru. Daldi informace najdete zde: Automatické provedeni aktualizace softwaru [k 82]
Je-li néjaka aktualizace softwaru k dispozici, zobrazi se aktualni verze softwaru a tladitko Spustit instalaci je aktivni.

1. Srisknéte tladitko: Spustit instalaci

>> Provede se aktualizace softwaru a zafizeni se znovu spusti.

Mainstalovana verze softwaru

Zde najdete viechny informace o nainstalované verzi softwaru a nainstalovanych baliécich podpory.

ConnectedCooking
1. Stisknéte taditko: ¢

2. Stisknéte tlagitko: <, ConnectedCooking

Informace o tom, jak své zaifzeni pripojite k systému ConnectedCooking a které funkce mate k dispozici, najdete
zde: ConnectedCooking [F 81]
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14 Management kuchyné

14.1 Sprava profill a prav

UZivatele miZete seskupit do profild a témto profilim phfadit pfistupova prava. Standardné je vaSemu zafizeni
pfifazen profil, ktery nelze odstranit. Pfidat miZete aZ 10 dalSich profild.

14.1.1  Vytvoreni nového profilu
1. Stisknéte tladitko: ¢f
2. Stisknéte tlafitko: ; Profil ufivatele
3. Stisknéte tlagitko: VieEit novy profil
4. Pokud cheete odvodit profil z jiZ existujiciho profilu, stisknéte tlagitko: z existujiciho profilu
5. Pokud cheete odvodit profil z jiZ existujiciho profilu, stisknéte tlagitko: z existujiciho profilu
> Zobrazi se hldSeni, Ze byl Uspéiné vytvoifen novy profil.
6. Ma panelu ikon stisknéte -+, abyste se vratili na pfehled ufivatelského profilu.
7. Stisknéte tlafitko: . - Upravit profil

8. Stisknéte tladitko: i, Novy profil

Upravit nastaveni profilu

1. Stisknéte tladitko: .o Mastaveni profilu

2. Cheete-li profil pojmenovat, stisknéte tlatitko: w, Zménit ndzev profilu

3. Zadejte jednoznacny nazev profilu a na klavesnic stisknéte tladitko Enter,
> Vratite se zpét k piehledu profilu.

4. Chcete-li profilu piifadit heslo, stisknéte tlacitko: ;.- Zménit heslo profilu

5. Zadejte heslo profilu a na klavesnici stisknéte tlagitko Enter. Heslo si poznamenejte a chrante pfistup k nému
pied neopravnénymi osobami. Pokud heslo zapomenete, nemiZete uZ nastaveni znovu zobrazit. V tomto
piipadé se obratte na svého servisniho partnera spoleénosti RATIONAL.

> \ritite se zpét k prehledu profilu.
6. Chcete-li profilu pfifadit jJazyk rozhrani zafizeni, stisknéte tladitko: 5 Zménit jazyk
Prochazejte seznamem a zvolte poZadovany jazyk.
> \ritite se zpét k prehledu profilu.

8. Cheete-li do profilu pfifadit, zda se ma jednat o hlavniho uZivatele nebo o profil s omezenymi pravy, stisknéte
tlacitko: » Zménit typ profilu

9. Zvolte =, ,hlavniho ufivatele®, pokud ma mit uZivatelsky profil viechna prava ke zpracovavani profild. Pokud
vyberete tento typ profilu, budou mit vaichni uZivatelé k zafizeni piny piristup

10. Zvolte moZnost - ,ufivatel s omezenim”, pokud ma mit uZivatelsky profil omezena prava. Pokud zvolite
tento typ profilu, miZete skryt viechny prvky uZivatelského rozhrani kromé oblibenych.

> \ritite se zpét k pfehledu profilu.
11. Cheete-li profilu pfifadit primarni narodni kuchyni, stisknéte tlacitko: . Zménit primarni narodni kuchyni
12. Prochdzejte seznamem a zvolte poZadovanou primarni narodni kuchymi.
> Vratite se zpét k piehledu profilu.
13. Cheete-li profilu pfifadit sekundarni narodni kuchyni, stisknéte tlaéitko: .. Zménit sekundarni ndrodni kuchyni
14. Prochdzejte seznamem a zvolte poZadovanou sekundarni narodni kuchyni.
> \ritite se zpét k piehledu profilu.

15. Pokud cheete skryt viechny prvky uZivatelského rozhrani kromé favontd, stisknéte v moZnosti Vymazat
viechny prvky kromé oblibenych tladitko: ZAP
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16. Na panelu ikon stisknéte . -, abyste se vratili na prehled uZivatelského profilu.

Pfizplsobeni listy nabidky
Defnujte, ktere funkce a inteligentni asistenty se maji zobrazovat na listé nabidky.
1. Piizplsobent listy nabidkyStisknéte tlaéitko: il
2. Cheete-li skryt funkci nebo inteligentniho asistenta, stisknéte v nasledujicich moinostech tladitko: VYP
* Domi=
* Reiimy ruéniho ovlddani &2
» Funkce iCookingSuite T
* iProductionManager B
» Re#im programovini (5
*» iCareSystem [+
= Asistent vyhledavani O,

1. Ma panelu ikon stisknéte + .-, abyste se vratili na pfehled uzivatelského profilu,

Opravnéni parametrd vareni

1. Opravnéni parametr( vafeniStisknéte tacitko= ==

2. Cheete-li v ramci uZivatelského profilu povolit zménu parametrl pripravy b&hem piipravy, stisknéte tlaéitko:
=== obsluhovatelné

3. Cheete-li v ramci uivatelskeého profilu zakazat zménu parametrid piripravy béhem piipravy, stisknéte tlagitko:
skrytéz-==
iProductionManager

1. Stisknéte tlafitko: Nastaveni profilu
2. Cheete-li skryt funkci, stisknéte v nasledujicich moZnostech tlagitko: VYP
o Zvihéovanigs
» Upravit bony="
= Planovani<s
= Optimalizaéni funkce
» Ruéni lidta s bonygSE

1. Ma panelu ikon stisknéte . - abyste se vratili na pfehled ufivatelského profilu.

14.1.2  Aktivace profilu
v Vytvofili jste profil [» 76).

1. Srisknéte tlagitko: » Aktivovat profil

2. Zvolte poiadovany profil.

3. Pokud jste profilu pfifadili heslo, zadejte jej.
4. Pro potvrzeni akce stisknéte tlagitko: </

>> Profil se okamiité aktivuje,
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14.1.3

14.1.4

14.2

14.2.1
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>> Aktivovany profil se zobrazi po otevieni Uvodni obrazovky. Pokud jste zobrazili vice profill, miZete prochazet

seznamem. Pro zaloZeni nového profilu [k 76] stisknéte tladitko: +

Pfeneseni profilu do jinych zarizeni

Profily, které jste vytvofili na jednom zafizeni, mlZete pfenést na jiné zafizeni:

v

1.
2

~ @ o B

Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.

Stisknéte tlatitko: ¢f

Stisknéte tladitko: = Profil uzivatele

Stisknéte tladitko: ¥ Profil = Export

Viechny vwivofené profily se nactou na flash disk USE.

Zapoijte flash disk USE, ktery obsahuje staZené profily, do jiného zafizen.
Stisknéte tladitko: ¢F

Stisknéte tlatitko: , Sprdva ufivateld

Stisknéte tlafitko: ¥ Profil = Import

== Viechny profily se naftou do zafizeni a po chvili se zobrazi.

Odstranéni profilu

Véechny profily kromé standardné pfifazeného profilu spravce miZete odstranit.

W

1
2
3.
4

Vytvofiili jste profil [k 76].

stisknéte tladitko: - Upravit profil
Zvolte pozadovany profil,

Stisknéte tladitko: oMastaveni profilu

Stisknéte tlagitko: ;;Odstranit profil

=> Profil se vymage.

Sprava hygieny

Zaznamenana data HACCP
U kaZdé davky se zaznamendvaji nasledujici data HACCP:

o Cislo ddvky
= Typ piistroje
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= \yrobni dislo

= \erze softwaru

» Datum a €as

= Cistici program

» Teplota varného prostoru

» Pofadovana hodnota vnitini teploty pokrmu
= MNaméfena vnitini teplota pokrmu

= Cas (hh:mm:ss)

= Jednotka teploty

» Pfipojeni energetického optimalizaéniho zafizeni
= Poloviéni spotieba

s Nizev postupu piipravy

» Otevieni/zavieni dvifek varného prostoru

*» Zména provozniho refimu

= Automatické &isténi

Export dat HACCP

Data HACCP jsou v pfistroji ulofena po dobu 40 dnil. BEhem této doby si miZete data stdhnout. Daléi informace
najdete zde: Export dat HACCP [» 72]

Automaticky pfenos dat HACCP do systému ConnectedCooking

Pokud je vase zafizeni piipojeno k systéemu ConnectedCooking, miZete nastavit, aby pfenos dat HACCP do
systému ConnectedCooking probéhl automaticky po dokonéeni postupu pfipravy.

¥  Pripojili jste svij pfistroj k systému ConnectedCooking [b 81].

1. Stisknéte tlatitko: ¢f

2. Stisknéte tlagitko: < ConnectedCooking

3. Vedle Automaticky pfenést data HACCP stisknéte tladitko: -= ZAP

>> Nyni se data HACCP pfenesou automaticky po dokonéeni postupu pifipravy. Data si milZete zobrazit na adrese
connectedcooking.com nebo v aplikaci ConnectedCooking,

Zapojeni zarizeni do site

JestliZe svid zafizeni propojite, mate k dispozic tyto moZnost:
= Obé zafizeni systému Combi-Duo ovladat pouze na jednom zaiizeni.
» Pfipojit zafizeni k systému ConnectedCooking.

Chcete-li zafizeni sestavy Combi-Duo propojit, obratte se prosim na svého servisniho partnera spolecnosti
RATIONAL.

Vytvofit pfipojeni WLAN

1. Stisknéte tladitko: ¢

Stisknéte tladitko: ., Sit

Pro aktivaci funkce stisknéte tladitko: = ZAP
Stisknéte tlatitko: = WLAN

B oW R

> Zobrazi se seznam dostupnych sili WLAN.
5. \yberte poZadovanou sit WLAN.

> Budete vyzvani, abyste zadali heslo sité WLAN.,
6. Pro potvrzeni akce stisknéte tladitko: OK
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>> Po (spésném navazani spojeni se v zipati zobrazi tento symbol: =

14.3.2 PFipojit sitovy kabel

Vase zaiizeni je sériové vybaveno sitovou piipojkou. Pro zapojeni zaiizeni do sité a zajisténi ochrany pied stiikajici
vodou ze viech stran pouZivejte sitovy kabel s témito viastnostmi:

» Sitovy kabel kategorie 6

= Maximalni délka konektoru 45 mm
= Primér konektoru 18,5 mm

= Primeér kabelu 5,5-7.5 mm

/\ POZOR

Funkéni dily v ololi kabelu mohou mit teplot pfes 60 °C

Pfi pfipojovani sitového kabelu do zafizeni, které se pravé poufiva nebo bylo pouivano, se miiete popalit.
1. Mechte zaiizeni vychladnout a teprve potom zapojte sitovy kabel,

Odsroubujte ochrannou krytku,

1
2. Jednotlivé dily ochranné krytky naviéknéte na sitovy kabel.
3. Zasufite sitovy kabel do sitové piipojky.
4

Ochrannou krytku zasroubujte.

14.3.3 Vytvorfeni sitového pFipojeni
v \iechny (daje pro sifové pfipojeni mate k dispozici.
Stisknéte tladitko: ¢F

Stisknéte tladitko: .5, Network settings (nastaveni sité)

-t

Stisknéte tladitko: “w LAN

IP sit&Stisknéte tlaéitkod P

Zadejte IP adresu.

Stisknéte tlagitko: |P IP brina
Zadejte adresu IP bréany.

Stisknéte tladitko: | P IP masky sité
Zadejte |P masku sité.

40BN VAW

0. Cheete-li nechat klientm piifadit konfiguraci sité prostfednictvim serveru, aktivujte DHCP, Stisknéte tladitko:
IB ZAaP

> |P adresa, brana a DNS se konfiguruji automaticky.

11. Stisknéte tladitko:DNS 7 (preferovany)lB,
12. Zadejte adresu serveru DNS.
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ConnectedCooking

ConnectedCooking je nejmodernéjsi sitové feseni spoleénosti RATIOMAL. Bez ohledu na to, zda vlastnite jeden
nebo vice pfistrojd RATIONAL, ConnectedCooking vam nabizi zcela nové kemfortni moinosti poufiti. Jeding, co
pro to musite udélat, je piipojit svilj piistroj RATIONAL do sité a zaregistrovat se na adrese

connectedcooking.com.

V systému ConnectedCooking na prvni pohled vidite online status, detaily Zisténi, provozni statistiku a informaci
o tom, zda byly dodrieny pokyny HACCP. Dale mdte k dispozici tyto funkce:

» Zpravy push

AL uZ se jednd o hldadeni o vkladani, o dokondeni pripravy nebe o servisni hldseni — v redlném case WVam budou
jednoduse zasilany vedkeré informace, kam si jen budete prat.

= Pfenos asprava postupl piipravy
Preneste osvédfene postupy pfipravy na viechna sva zafizeni v rama podniku.
= Automatické aktualizace softwaru

Aktualizace softwaru vam budou poskytovany vidy bezplatné a automaticky.

Kromé toho na adrese connectedcooking.com najdete rozsahlé knihovny receptd, tipy a triky od nasich
profesionall a také €etnd videa s ukazkami poufiti.

Pripojeni zarizeni k systému ConnectedCooking

Phipojite-li své zafizeni k systému ConnectedCooking, budete mit k dispozici tyto funkce:
» Automaticky prenos dat HACCP do systému ConnectedCooking [» 79]
s Automaticky pienos servisnich dat do systému ConnectedCooking [» 92]

v Vytvofili jste sitove piipojeni.

v Zaregistrovali jste se na adrese connectedcooking.com.

1. Stisknéte tlaéitko: ¢
2. Stisknéte tlagitko: ConnectedCooking
3. Vedle ConnectedCooking aktivni stisknéte tlatitko: ZAP
> Po kritké chvilce ekani se zobrazi devitimistny kad PIN a QR kod.

Registrace bez chytrého telefonu
1. Poznamenejte si PIN.

Pfihlaste se na adrese www.connectedcooking.com.

2
3. Zvolte: Moje zafizeni > Prehled = + zafizeni
4. Zadejte PIN.

> Zafizenije zaregistrovano v systému ConnectedCooking.

> Pro kritké chvilce ¢ekani se na displeji zobrazi: ConnectedCooking~”

> V zdpati se zobrazi symbol: <,

Registrace s chytrym telefonem
v MNasvém chytrém telefonu jste si nainstalovali aplikaci, pomoci niZ miZete naskenovat QR kad,

v MNa svém chytrém telefonu méate nainstalovianu aplikac ConnectedCooking-App.
1. Maskenujte QR kdd.

> Zafizeni]e zaregistrovano v systému ConnectedCooking.
> Pro kritké chvilce ¢ekani se na displeji zobrazi: ConnectedCooking-~”
> V zépati se zobrazi symbol: <,
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14.5 Provedeni aktualizace softwaru

Automaticka aktualizace softwaru pfes systém ConnectedCoolking

v  Pripojili jste svij piistroj k systému ConnectedCooking.

1. Stisknéte tladitko: ¢
Stisknéte tladitko: =, ConnectedCooking
Pro aktivaci funkce Automaticky stahovat aktualizace softwaru stisknéte tlaéitko: & ZAP
Stisknéte tladitko: ¢F

2

3

4

5. Stisknéte tlafitko: 47 Servis

6. Stisknéte tlagitko: &) Informace o aktualizaci softwaru
7

Stisknéte tlagitko: Spustit instalaci

=> Provede se aktualizace softwaru a zafizenf se znovu spusti.

Alktualizace softwaru pfes flash disk USB

K zaifzeni jste pfipojili flash disk USB, na kterém je uloZena aktualizace softwaru.
v Zobrazi se hlddeni, které vam sdéli, Ze byla rozpoznana aktuahzace softwaru.,

1. Potvrdte hladeni, Ze se ma provest aktualizace softwaru.

>> Provede se aktualizace softwaru a zafizeni se znovu spusti.
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15 Automatickeé cisténi — iCareSystem

iCareSystem je inteligentni systém £isténi a cdvaphovani zaifizeni iCombi Pro. Rozpozna aktudini stupen znedisténi
| (( ‘+' zaiizeni a navrhne vam nejvhodnéjsi Cistici program a takeé optimalni mnoistvi prostiedkd k &i5téni a peédi.

ReZim Eco =] Mormalni rezim
e e | Ef £ - —_—

160~ 195~ 228

# ] ]

Cistici programy

Stav £igréni Stav péce

15.1 Obecné bezpecnostni pokyny

= K automatickemu cisténi pouZivejte pouze cistici a pecujici tablety Active Green
doporucené vyrobcem.

Jak se vyhnete opareni a popaleni:

« Pred spusténim automatického cisténi nechte zafizeni a véechny funkéni soucasti
vychladnout.

Jak se vyhnete tézkéemu poleptani:

» Prostredky pro cisténi a péci zpusobuji tézké poleptani pokoiky a vazné poskozeni
zraku. Pri ¢isténi zarizeni pouzivejte priléhajici ochranné bryle a ochranné rukavice
odolné vuci chemikaliim.

= Béhem automatickeého cisténi udriujte dvirka varného prostoru zavrena. V
opacném pfipadé muze dojit k Uniku Ziravych &isticich prostfedkd a horké pary.
Pokud behem automatickeho cisténi oteviete dvirka varneho prostoru, zazni
varovny signal.

» Nenechavejte béhem automatického ¢isténi viset ze zafizeni snimac vnitini teploty
pokrmu. Mize dojit k poskozeni tésnéni dvifek varného prostoru a k tniku Ziravych
Cisticich prostredkd.

= Necistete vne pripojitelny snimac vnitini teploty pokrmu automatickym cisténim.

« Pfed zahajenim zahfivani zaifzent za (¢elem pfipravy pokrmi odstrarite viechny
cistici pfipravky a zbytky po ¢isténi.

Jak se spravné zachovat, pokud dojde ke kontaktu s prostiedky k ¢isténi a péci:

= Pokud se dotknete cisticitho prostiedku bez pouZiti ochrannych rukavic proti
chemikaliim nebo se do kontaktu s cisticimi tabletami Active Green dostanou jiné
oblasti kiize, oplachujte tato mista po dobu 10 minut pod tekouci vodou.
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= Pokud se vam cistici prostfedky dostanou do oci, proplachujte odi po dobu 15
minut tekouci vodou. Pokud nosite kontaktni cocky, vyjméte je.

= Pokud cistici prostifedek spolknete, vyplachnéte si tsta vodou a okamZité vypijte
pul litru vody. Nevyvolavejte zvraceni.

« Okamiité zavolejte toxikologickou pohotovost nebo lékare.

15.2 ReZimy cisténi

Pro distici programy jemny, stfedni a rychly mate k dispozici tyto 2 reZzimy &isténi:

’ Reiim Eco
( Pokud zvolite tento refim £isténi, bude v &isticich programech [» 84] poufito k &isténi zaffzeni méné disticich
prostiedki a méné vody. Cistici programy piitom trvaji déle nez pfi normalnim rezimu,

» Normalni regim
( Pokud zvolite tento rezim &i5téni, bude v &isticich programech [» 84] pouZito k &isténi zafizeni vice Eisticich
prostiedki a vice vody. Cistici programy ale prob&hnou rychleji ne v rezimu Eco.

153  Cistici programy

K dispozici mate tyto fistici programy:

Program ReZim

jemny Eco/Normalni
stiedné Eco/MNormalni
silné Eco/Normdlni
Rychlé &isténi -

Oplach bez tablet -

Lesténi =

O TIP

Popis

Vhodny k odstrafovani mirného
znedisténi a nanosl vodniho
kamene, které vznikaji pfi
pouiivani zafizeni do teploty
200°C,

Vhodny k odstrafiovani znegisténi
a nanosl vodniho kamene, které
vznikaji v postupech pfipravy, pfi
kterych se griluje a peée.

Vhodny k odstrafiovani silného
znefidténi a nanosi vodniho
kamene, které vznikaji v postupech
pripravy, pfi kterych se griluje a
pete.

Vhodny k odstranéni mimeho
Zznetisténi.

Vhodné pro odstranéni nefistot
rozpustnych ve vodé,

Vhodny k odstrafovdni znedisténi
tvofenych vodnim kamenem, ktera
vznikaji v postupech pfipravy, pf
kterych se pece nebo pfipravuje

v paie.

Cistici prostredek

= Cisticf tablety Active
Green

= Cistici tablety Active
Green

= rablety pro pédi

= Cistici tablety Active
Green

= tablety pro pédi

= Cistici tablety Active
Green

= Cistici tablety Active
Green

Pokud je vase zaiizeni piipojeno k pfivedu mékke vody, |1ze doporugene mnoZstvi disticich tablet Active Green

snizit az o 50 %.

154 Stav cisténi a péce

1CareSystem automaticky detekuje stav &i5téni a péce u vaseho zafizeni

B4 /104
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Stav €isténi
» Pokud je indikator zeleny, je zaffizeni gisté.

» Pokud je indikitor Zluty, je zafizeni znedisténé. Zafizeni viak miZete i nadile pouiivat k pfipravé jidla, dokud
nebudete vyzvani k jeho vydisténi.

» Pokud je indikator cerveny, je zafizeni silné znedisténé. Okamiité spustte program cisténi, nejpozdéj viak pii
piistim &isténd.

Stav péde
= Pokud je indikdtor stavu péte zeleny, je generdtor ferstvé pary bez usazenin vodniho kamene,
= Pokud je indikator Zluty, je generdtor ferstvé pary mirné zanesen vapenitymi usazeninami.

» Pokud je indikdtor Cerveny, je generator éerstvé pary silné zaneseny vapenitymi usazeninami, Okamiité
spustte program Cisténi, nejpozdé)i viak pfi pristim gisténi.

15.5 Spusténi automatického ¢isténi
v Zdvésné ramy jsou spravné umistény v pristroji.
v Stojanovy vozik je spravné umistén v pristroji.
1. Stisknéte na listé nabidky tladitko: &+
> Pokud je teplota varného prostoru vyssi nez 50 °C, zobrazi se hlaSeni: PFili horky varny prostor

Pro sniZeni teploty varného prostoru spustte funkci zchlazeni Cool-Down [k 40].

Zvolte poZadovany program £isténi [» 84).

2

3

4. Oteviete dvirka varného prostoru,

5. Vyjméte z varného prostoru viechny nddoby a plechy.
&

Otodte levy zavésny ram smérem do varného prostoru.

7. AWSTRAHA! Nebezpeéi poleptani! Pro zajiiténi spolehlivé ochrany pfi manipulaci s gisticimi a peéujicimi
tabletami Active Green poufivejte pfiléhajici ochranné bryle a ochranné rukavice odolné viigi chemilcaliim.
Rozbalte zobrazeny podet isticich tablet Active Green a vioZte je do prohlubné ve dné komory.

8. Rozbalte zobrazeny podet baleni tablet pro pédi a vioite je do zasuvky Care.
9. Zaviete dvifka varmého prostoru.

>> Spusti se automatické &isténi.

=> Po dokonéeni automatického disténi zazni zvukovy signal.

O TIPY

= Pokud se b&hem automatického &isténi tvoii ve varném prostoru péna, ackoli jste pouili doporucené
mnoZstyi Eisticich tablet Active Green, sniZte pii pfistim automatickém £isténi podet tablet. Pokud se tvorba
pény opakuje, obratte se na svého servisniho partnera spoleénosti RATIONAL.

15.6 Preruseni automatického cisténi

Véechny automatické éistici programy s vyjimkou rychlého &isténi miZete do 30 sekund po jejich spusténi
prerufit. Po uplynuti téro doby jiZ automatické £isténi nelze pferusit.
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15.8
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Zobrazi se hladeni: Vyjméte rosty,/nadoby

Stisknéte tladitko: €5

Zobrazi se hiddeni: Vyjméte fistici tablety — Ruéni proplachovani

Otevfete dvifka varného prostoru.

AWSTRAHA! Nebezpedi poleptini! Pro spolehlivou ochranu pfi manipulaci s éisticimi tabletami Active

Green pouiivejte pfiléhajici ochranné bryle a ochranné rukavice odolné viéi chemikaliim. Vyjméte gistici
tablety Active Green z varného prostoru a zlikvidujte je.

Zavrete dvifka varného prostoru,
Stisknéte tlagitko:

Vyplachnéte varny prostor ruéni sprchou.
Zaviete dvifka varného prostoru.

Ma displeji se zobrazi, kdy bude moZné zafizeni opét poufivat. Po uplynuti zobrazené doby zazni zvukowy
signal,

Zobrazi se hladeni: PFeruseni bylo uspésné - zkontrolujte prosim, zda nejsou ve varném prostoru zbytky
cisticich prostiedhi

TIP

Pokud dojde b&hem automatického Zisténi k vypadku piivodu elektrického proudu, automaticke Cisténi se
pierusi. Po obnoveni piivodu elektrické energie bude automatické gisténi pokraovat.

Nutné cisténi

Pokud jste aktivovali Nutne Cisténi, budete po stanovene dobé vyzvam, abyste zafizeni vyCistili, Se zaffzenim pak
miZete znovu pracovat az po provedeném £isténi.

b B W k=

o

8

Stisknéte tladitko: ¢F

Stisknéte tlatitko: ©+ Cisténi

Stisknéte tladitko: €+ Nutné &iténi

Pro akrivaci Mutného Cisténi stisknéte tladitko: ZAP

Pro nastaveni doby, po jejimz uplynuti chcete byt vyzvani k vy&igténi zafizend, stisknéte tlaéitko: Cas do vyzvy
k nutnému &sténi Upozoriujeme, Ze se zde nastavuje doba provozu, nikoli skuteéné uplynuly €as.

Na stupnici zvolte hodnotu 1-24 hodin.

Pro nastaveni toho, o kolik hodin se ma &isténi po vyzvé odlodit, stisknéte tladitko: Doba odloZeni nutného
cisténi

Ma stupnici zvolte hodnotu 1-24 hodin.

=> \ zdpati se zobrazi, kolik provoznich hodin jesté uplyne, nei bude nutné provést &isténi.

Plan cisténi

Pomocd planu &idténi stanovte, které dny v tydnu se musi provadét Nutné &isréni [k B6).

1.

LT T

Stisknéte tladitko: ¢

CigréniStisknéte tlafitko: 6+

Plan &isténiStisknéte tladitko:e+

Pokud chcete mit moZnost odlofit &&téni o pfesné definovany ¢as, stisknéte tladitko:Cidténi rezim
VarovaniStisknéte tiaditko:

Chcete-li nastavit zafizeni tak, aby se po zobrazeni pofadavku na &isténi okamZité vyéistilo, stisknéte
tlaéitko:Cidténi rezim

MNutné &istént.Stisknéte tladitko:
Zvolte pofadovany den v tydnu.
ZAPSosknéte tlacitko:
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10. Mastavte cas, kdy cheete byt vyzvani k isténd zafizeni.
>> \f zdpati se zobrazi, jak diouho je3té bude trvat, neZ bude nutné proveést &isténi.
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16

16.1

16.2

16.3

B8 /104

Mahromadéné usazeniny mastnoty nebo zbytki potravin ve varném prostoru

Pokud nebudete varny prostor dostateéné cistit, hrozi nebezpedi pozdru v disledku vzniceni usazené mastnoty
nebo zbytki potravin.

1. Cistéte zafizeni kaZdy den.

2. \ pfipadé po#dru nechejte dvifka varného prostoru zaviena. Tak bude zamezen pfistup kysliku k ohni,
Vypnéte zafizeni. Pokud dojde k roziffeni pofary, pouiijte takovy hasici pfistroj, ktery je urfen k haseni
heficihe tuku. K haseni hoficiho tuku nikdy nepouiivejte vodni nebo pénovy hasici pfistroj.

Obecné bezpecnostni pokyny
Jak se vyhnete opareni a popaleni:

= Pfed zahajenim cisticich praci nechte zafizent a vsechny funkeni dily vychladnout.
Jak se vyhnete vzniku vécnych Skod, zranéni a smrtelnych drazu:

» Pfed zahajenim vSech cisticich praci mimo automatického ¢isténi odpojte zafizeni
od elektrické sité.

« Cisténi zafizenf provadéjte denné i v piipadé, e pouzivate vyhradné ruéni provozni
reZzim ,Para”.

= PFisluSenstvi necistéte pomoci automatického &isténi zafizeni.

Intervaly Gdrzby

Interval Gdriby Funkeéni dily

Denné = ‘arny prostor
= Tésnéni varného prostoru
= Dvifka varného prostoru
» Odkapdvaci vanicka a odpadni kanélek
= Sonda vnitini teploty pokrmu
= Pfislusenstvi
= Ruénisprcha

Tydné = Vné&j&i povrchy zafizeni
= Kryt LED
= Ovladaci panel
= Plastové dily

Mésicné = Zvihéovaci tryska

Cistéte funkéni souéasti nasledujicim zpisobem. Udany interval €isténi je minimalni interval &isténi — v pfipadé
potieby je lze fistit £astéji.
PFipravky pro péci

Vhodné pfipravky pro pédi
= Nasledujici funkéni dily &istéte viainou vodou, jemnym isticim prostiedkem a mékkou textilii:
= Vn&jsf povrch zafizeni
— Sklen&na vyplh dvifek varného prostoru
— Kryt LED ve dvirkach varného prostoru

Origindlni naved k obsluze
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= Tésnénf varného prostoru

PrisluSenstvi Eistéte viaZnou vodou, jemnym gisticim prostfedkem a mékkou rextilii.

MNevhodne pfipraviky pro pedi

Zafizeni, jeho Funkéni dily a pfisluenstvi nedistéte nasledujicimi nevhodnymi &isticimi prostiedky:

16.4  Cisténi dvifek varného prostoru

Abrazivni Sistici prostiedky

Kyselina chlorovodikovd, louh, latky obsahujici siru a ostatni latky spotfebovavajici kyslik.
Meiedény alkohol, metanol nebo rozpoustédla jako aceton, benzol, toluen nebo xylen.
Cistici prostfedek na trouby nebo grily

Ceelova vina

Vysokotlaky &sté

Ostré nebo Spifaté nastroje

Tésném dvifek varného prostoru

Zajisténi sklenéné vypingé

Kryt LED

Zajistém sklenéné vyplné

Cisté&ni sklenéné vyplné

7 1
2
3.
4

5.

Oteviete zcela dvifka varmého prostoru tak, aby zacvakla.

Mirnym tlakem uvolnéte zajisténi sklen&né vyplné.

Sklenéné vyplné dvifek varného prostoru postupné vyklopte.

Vy&istéte sklenéné vyplné dvifek varného prostoru vlaZnou vodou, jemnym gisticim prostiedkem a mékkou
textilii.

Mechejte sklenéné vyplné dvirek varného prostoru zcela vyschnout.

Cisténi krytd LED
Po wyéisténi sklenénych vyplni dvifek varného prostoru mizZete rovné? vyistt kryty LED. Kryty LED fistéte pouze
vhodnymi gisticimi pifipravky [» 88].

Kryt LED se nachazi mezi prostfedni a pfedni sklenénou vyplini dvifek varného prostoru.

v
1.
2,
3.

Sklenéné vyplné dvifek varného prostoru jsou odjistény.

Vytistéte kryt LED dvifek viaZnou vodou, jemnym gisticim prostfedkem a mékkou textilil.
Mechejte kryt LED zcela vyschnout,

Opét zajistéte viechny sklenéné vyplné dvifek varného prostoru.

Cigténi tésnéni dvifek varného prostoru

Pokud své zafizeni provozujete v nepfetrZitém provozu a s vysokymi teplotami varného prostoru vice nei 260 *C
a piipravujete pievdiné potraviny s velkym obsahem tuku a Zelatiny, miZe dojit k rychlému opotfebeni tésnéni
dvirek varného prostoru. Cheete-h zvysit #ivotnost tésnéni dvirek varného prostoru, denné je fistéte,
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v Dwifka varného prostoru jsou oteviena.
1. Vycistéte tésnéni dvifek vamého prostoru viaZnou vodou, jemnym Sisticim prostiedkem a mékkou textilii,

2. MNechejte tésnéni dvifek varného prostoru zcela vyschnout,

16.5 Odvapnéni zvlhcovaci trysky

Potfebné nafadi
= Sestihranny klig

1. Vypnéte zafizeni.
2. Vyklopte zavésny ram a plech pro usmérmovani proudéni vzduchu do stiedu varného prostoru.
3. Sestihrannym klitem uvolnéte matici zvihéovaci trysky (A).
4. Zvlhéovaci trysku vyjméte.
5 ﬁWSTRAHA! Nebezpedi poleptini! Pro spolehlivou ochranu pii manipulaci s odvapfiovaéem pouZivejte
ochrannou masku a ochranné rukavice odolné viéi chemikaliim. Vioite zvihéovaci trysku do odvéphiovade (B).
6. Ponechte zvihéovaci trysku v odvapnovadi tak dlouho, ne se vodni kimen rozpusti.
7. Vyjméte zvlihéovaci trysku zbavenou vodniho kamene z odvaphovacde.
8. Dikladné omyjte zvihéovad trysku vodou a nechte ji Fadné vyschnout.
9. Zvihéovad trysku opét namontujte v obraceném pofadi krokd.
16.6 Cisténi vzduchového Filtru
Potfebné nafadi
9 ﬂ * Sroubovik

1. Zasufite Sroubovak do drazky krytu vzduchového fltru a zatlaéte vzduchovy filtr dozadu,
2. Vytahnéte vzduchowvy filtr.
3. Vytistéte vzduchovy filtr v myéce na nadobi a nechte zcela vyschnout.

> Pokud neni vzduchowy filtr po vygisténi v myéce fisty, musi se vyménit,

4. Po vydisténi zasuite filtr do zafizend tak, aby zaskodil.
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UPOZORNENI

Pokud neni vzduchovy Ffltr spravné namontovan, pronika do pfistroje stfikajici voda

Ochrana proti stifkajici vodé ze viech stran je zajisténa pouze v piipadé, Ze je veduchovy filtr spravné
namontovan,

1. Zasuiite filtr do pfistroje tak, aby zaskodil.

16.7  Cisténi ruéni sprchy
1. Hadici ruéni sprchy zeela vytahnéte a pevné ji drite.
2. Vytistéte ruéni sprchu a hadici mékkou houbou,

3. K odstranéni silnych vapenitych usazenin vyéistére ruéni sprchu a hadici rozfedénym octem.

16.8  Cisténi oviddaciho panelu

Je-li vase zafizeni vybaveno uzamykatelnym oviladacim panelem, musite uzamykatelny ovladaci panel odemknout
a otevfit kryt a teprve potom vydistit ovladaci panel.

Pied zahdjenim &isténi displeje miZete displej zamknout. Zabranite tak nahodnému spusténi postupd piipravy,
provadéni akci nebo vyvolani funkei.

1. Stsknéte a podrite tlatitko: ¢f

> Po nékolika sekunddch se aktivuje zamek displeje a zobrazi se symbol: gt
2. Vytistéte displej mékkou textilil,
3. Chcete-li odemknout displej, stisknéte a podrite taditko: gt

> Zobrazi se symbol: P

4, APDZDR! Nebezpedi pofezdni! Centralni oviddaci koleéko ma ostré hrany. PFi €isténi centrilniho
ovlddaciho koleéka a ploch nachazejicich se pod nim poufivejte ochranné rukavice. Rukou bez poufiti
nastrojd vytdhnéte centralni ovladaci koleéko.

Centralni ovladaci kolefko a plochy nachazejici se pod nim vyéistéte méklkou textihi.
6. Centralni ovilddaci kolecko opét nasuiite na své misto.

16.9  Cisténi prisluenstvi
1. Mei zahdjite ¢istici prace, nechte pifslutenstvi vychladnout.

b

Zbytky potravin, nanosy tuku, Skrobu a bilkovin odstraiite mékkou textilii,

Lad

Pokud je piisluenstvi znegisténo velmi silné, nechte je namodené ve vlaZné vodé a poté nedistotu odstrafite
méklkou textlii.
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17

17.1

17.2

17.3

17.4

17.4.1

17.4.2
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Inspirace a ndpovéda

Vyhledavani

Asistent vyhleddvdni je vyhleddvaé ve vaSem varném systému. Vyhledava jak v inteligentnich postupech pfipravy,
v nastaveni a pfikladech pouZiti, tak také v navodu k obsluze vaseho zafizen.

1. Stisknéte na listé nabidky tlagitko: O,
2. Klepnéte na vyhleddvaci pole a zadejte hledany vyraz.

> Béhem psani se budou zobrazovat vysledicy hledani. Vysledky vyhledavani se rozdéli do kategoni
iCookingSuite €2, Nastaveni ¢ a Ndvod k obsluze 2 .

3. Pro zobrazeni vysledkd vyhledavani stisknéte poZadovany symbol.

4. Cheete-li ziskat piistup k vysledkim vyhleddvani, stisknéte poZadovanou poloZku ndpovédy.

Napovéda v pfistroji

Tento ndvod k obsluze a také velké mnoZstvi pfikladd pouZiti z celého svéta mate v pfistroji k dispozici jako
napovédu k ovladani. V piikladech poufiti zjistite, které potraviny miZete nejlépe piipravit pomaod inteligentniho
postupu pripravy. Mimoto zde najdete viechny informace o mnoZstvi naplné a o pouZivani specidlniho
prislusenstvi,

MNapovéda v piistroji je kontextova. To znamena, Ze se na displeji stale zobrazuje aktudini obsah napovédy ke
zobrazene oblast.

1. Stisknéte tlatitko: ?

> Otevie se napovéda a zobrazi se vhodny obsah népovédy,
Telefonicka pomoc

ChefLine®

Mate-li jakykol dotaz ohledné pouZivani zafizeni nebo cheete-li se jednodude zeptat na néjaky recept, zavolejte
nam a my Yam ochotné poradime. Rychle, jednoduie, profesionding, 365 dni v roce. Jednodude zavolejte linku
ChefLine®. Telefonni &sla jsou uvedena na nalepce ChefLine®™ umisténé na dvirkach varného prostoru a na adrese
rational-online.com.

Servisni partnefi spoleénosti RATIONAL

Mase zaiizeni jsou spolehlivd a maji dlouhou Zivotnost. Pokud viak pfece jen dojde k néjakému technickému
problému, poskytnou Vam servisni partnefi firmy RATIONAL rychlou pomoc. Spolehnout se miZete na
garantovanou dostupneost nahradnich dild a na vikendové pohotovostni sluzby. Cislo najdete na strankach rational-
online.com,

Pomoc v servisnim pripade

Automaticky prenos servisnich dat do systéemu ConnectedCooking

Pokud jste svilj pfistroj pfipojili k systému ConnectedCooking, miZete nastavit, aby se servisni data v pravidelnych
intervalech automaticky odesilala do systému ConnectedCooking.

v  Pfipojili jste svij piistroj k systému ConnectedCooking [» 811.

1. Stisknéte tlagitko: ¢

2. Stisknéte tlatitko: . ConnectedCooking

3. Stisknéte vedle Automaticky pfenaset servisni data tladitko: ZAP

=> Servisni data se nyni budou automaticky pfendiet do systému ConnectedCooking. Data si miZete zobrazit na
adrese connectedcooking.com nebo v aplikaci ConnectedCooking.

Dotazovani servisnich dat

Servisni data miZete nadist v nastavenich. Daléi informace najdete zde: Servis [» 75]
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17.5 Regeni problémd

Pokud se vam zobrazi chybové hldgeni, mizete je béhem éekdni na ndpovédu pfetdhnout na okraj. Chybowveé hldseni
se minimalizuje a zobrazi se na okraji Jako tkona. Pokud tuto ikonu stisknete, chybowvé hlaseni se opét zvatsi.

V pripadé zobrazeni kteréhokoli chyboveho hldseni kontaktujte svého servisniho partnera spoleénosti RATIONAL.
Méjte vidy pifipravené po ruce vyrobni &islo vaseho zafizeni. Vyrobni &islo je uvedeno na typovém Stitku.

17.5.1 Chybovi hidseni ohfev parniho generatoru

Chybové hlagem Pricina Vafeni je moEné,
Servis 10 Automatika S5C je vadna. Ano
Servis 11 Privod vody do parniho generatoru je Ano
vadny.
Servis 12 Méfenf mnozstvi vody je vadne. Ano
Servis 13 Detekce stavu hladiny vedy v parnim Mate k dispozici JiZ jen
generdtoru je vadna. provozni rezim Horky vzduch.
Servis 20.8 Snimac teploty je vadny. Mate k dispozici jiZ jen
provozni reéim Horky vzduch.
Servis 28.4 Byl pFfekrogen teplotni limit varného Mate k dispozici jiZ jen
prostoru. provozni refim Horky vzduch.
Servis 42.1 Privod vody je vadny. Mate k dispozici jiZ jen

provozni refim Horky vzduch.

Servis 43.1 Internf piivod vody se nezavira. Mate k dispozici jiZ jen
provozni refim Horky vzduch.

Servis 46.1 Piivod vody je vadny. Ano

17.5.2 Chybova hlaseni pro plynova zafizeni

Pokud ma vase zafizeni provedeni s pfivodem plynu, mohou se zobrazit nasledujici pfidavna chybova hldseni. V
piipadé zobrazeni kteréhokoli chybového hlaseni kontaktujte svého servisniho partnera spolegnosti RATIONAL
[» 92]. Méjte vidy piipravené po ruce vyrobni &islo vaseho zafizeni.

Chybové hlaZeni Pfitina Vaieni je moZné.

Servis 32.1 Plynowvy hoidk je vadny. MNe
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Chybové hlaen

Servis 32.2

Servis 32.3

Servis 33.1

Servis 33.2

Servis 33.3

Servis 34.32
Servis 60

Pfigina

Zaviete uzavér plynového vedeni,
Plynowy hoidk je vadny.

Zavfete uzdvér plynového vedeni.
Plynovy hofak je vadny.

Zaviete uzaveér plynového vedend,
Plynowvy hofdk je vadny.

Zaviete uzavér plynového vedeni.
Plynowy hofak je vadny.

Zavfete uzdvér plynového vedeni.
Plynovy hofdk je vadny.

Zaviete uzaver plynového vedeni.
Interni datova komunikace je vadna.
Inicializace zapalovaciho boxu je vadna.

Vypnéte a opét zapnéte zafizeni. Pokud se
chyba zobrazuje 1 nadile, kontaktujte
vaseho servisniho partnera.

17.5.3 Chybova hlaseni ohfev horkého vzduchu

17.5.4 Chybova hlaSeni vihkost

o4 /104

Chybové hlaseni
Servis 20.1
Servis 28.1

Servis 28.2

Servis 34.1
Servis 34.2
Servis 34.4
Servis 42.3

Servis 42.6
Servis43.3

Chybové hlageni
Servis 20.2
Servis 20.4
Servis 30
Servis 36
Servis 37
Servis 42.2
Servis 43.2

PFigina
Snimac teploty je vadny.

Byl pfekroéen teplotni limit parniho
generatoru.

Byl pfekroen teplotni limit varného
prostoru.

Interni datovd komunikace je vadna.
Interni datova komunikace je vadna.
Interni datova komunikace je vadna.
Pfivod vody je vadny.

Privod vody je vadny.

Interni pfivod vody se nezavird.

Pficina

Snimac teploty je vadny.

Snimat teploty je vadny.

Méfeni vihkosti je vadné.
Diferencidlni tlakovy snimac je vadny.
Diferencialni tlakowvy snimat je vadny.
Privod vody je vadny.

Interni pfived vody se nezavira.

Vafeni je moZné.

Me

MNe

Me

Ne

Me

Ano

Vareni je moZné.
Ne
MNe

Me

Me
MNe
Me

MNemate k dispozici Funkci
Zvih&ovani.

Ano
Mite k dispozici ji jen
provozni rezim Horky vzduch.

Vareni je moZné.

Ano

Ano

Ano

Anc

Anoc

Anc

Mate k dispozici jiZ jen
provozni reZim Horky vzduch.
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17.5.5 Chybova hlaseni Cleanlet

Chybové hlaseni
Servis 25

Servis 26

Servis 27
Servis 34.8
Servis 43.6

Servis 47.1
Servis 47.2
Servis 48.1
Servis 48.2
Servis 110

Servis 120

17.5.6 Chybova hlaseni Care

Chybové hlaseni
Servis 40

Servis 42.4
Servis 43.4

Servis 48.1
Servis 49.2

17.5.7 Centrum upozornéni

Chybavé hlaZeni
Servis 17
Servis 29
Servis 31.1

Servis 31.2

Servis 34.16
Servis 34.64
Servis 34 400
Servis 41

Servis 50

Servis 51

Originalni naved k obsluze

Pricina

MnoiZstvi vody, které potfebuje
iCareSystem, je pfilis malé.

Kulowy kohout nenachazi polohu
otevieno.

Kulovy kohout nenachazi polohu zavieno.

MNefunguje automatické cisténi.
Interni piived vody se nezavird.

Cerpadio odpadni vody je vadné.
Cerpadlo odpadni vody je vadné.
Obéhové ferpadlo je vadné.
Obéhové ferpadlo je vadné.

V pribéhu automatického £isténi doslo k
chybé ferpadla S5C.

Béhem automatického £isténi doslo
k chybé v detekei hladiny vody.

Pricina

MnoZstvi kapaliny k &isténi, které
potifebuje iCareSystem, je pfilis male.

Privod vody je vadny.
Interni pfived vody se nezavird.

Privod vody je vadny.
Privod vody je vadny.

Pficina
Typ zafizeni je vadny.
Teplota desky je pfilis vysoka.

Snimaé vnitini teploty pokrmu ve varném
prostoru je vadny.

Snimac vnitini teploty pokrmu ve varmém
prostoru je vadny.

Interni datova komunikace je vadna.
Internf datova komunikace je vadna.
Interni datova komunikace je vadna.

Zvihéovaci tryska nebo trubka jsou
zaneseny vodnim kamenem.

Mejsou inicializovany hodiny rediného
¢asu CPU Mastavte datum a éas.

Baterie je vadna.

17 | Inspirace a napovéda

Vafeni je moZné,

Me

MNe
Ano

Mite k dispozici jiz jen
provozni reéim Horky vzduch.

Ano
Ano
Ano
Ano
Me

MNe

Vareni je moZné.

Ano

Ano

Mite k dispozici jiz jen
provozni refim Horky vzduch.

Ano

Ano

Vafeni je moZné.
Me
MNe

Ano, aviak nemZete snimaé
vnitfni teploty pokrmu
pouZivat.

Ano, aviak nemiZete snimad
vnitini teploty pokrmu
pouiivat.

Ano
Ano
Ano

MNemdte k dispozici funkci
Zvihéovani.
Ano

Ano
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Chybové hlageni
Servis 52.1

Servis 52.2

Servis 72

Pfigina

Osvétleni varného prostoru nefunguje
spravné.

Osvétleni varného prostoru nefunguje
spravné.

Byla prekrofena teplota aktivace snimace
teploty.

Vareni je moZné.,

Ano

Ano

Ne
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18 Udriba

MNasledujici éinnost Gdriby miZete provadét sami:
= Vyména vzduchového Ffiltru [k 97)
= Yyména tésnéni dvifek varného prostoru [k 97]

V pfipadé nasledujicich éinnosti Udriby kontaktujte svého servisniho partnera spolefnosti RATIOMNAL:
= Vyména krytu LED

18.1 Vymeéna vzduchového Filtru

Potfebné nafadi
» Sroubovik

Zobrazi se hldsend, Ze je nutné vyménit vzduchowy flkr.
Zasunte Sroubovak do draZky krytu vzduchoveého Ffiltru a zatlacte vzduchovy fltr dozadu.
Vytahnéte vzduchowy Filtr.

W r o g

Zasufte novy vzduchowy filtr do zaffzeni tak, aby zaskodil.

UPOZORNENI

Pokud neni vzduchovy Ffiltr spravné namontovan, pronikad do piistroje stfikajici voda

Ochrana proti stifkajici vodé ze viech stran je zajisténa pouze v pfipadé, Ze je vzduchovy filtr spravné
namontowvan.

1. Zasuiite filtr do piistroje tak, aby zaskofil.

18.2 Vyména tésnéni dvifek varného prostoru

B

Oteviete dvirka varného prostoru,

Vyjméte tésnéni dvifek varného prostoru z draZky a zlikvidujte je.
Mydlovou vodou navihéete piidriovaci prvky nového tésnéni.

Vtlacte nejdiive rohy tésnéni do rohi draZky.

¥, TR SO YR

Poté vtladte do draZky zbytek tésnéni.
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19.1
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Pfeprava

Pfeprava zafizeni

Polkud je zafizeni nebo sestava Combi-Duo pfemistovidna se zatafenymi zajitovacimi brzdami, milZe dojit k
poikozeni koledek.
Pokud jsou kolefka poikozena, miZe se piistroj nebo sestava Combi Duo pfevratit a vainé nékoho zranit.

1. Pfed pfepravou nebo pfemisténim zafizeni nebo sestavy Combi Duo uvolnéte zajistovaci brzdy na
koledkach.

Kolecka se mohou poikodit, kdyi se budete pokouset zménit jejich smér pfi zataZenych zajistovacich
brzdach.

Pokud jsou koletka poskozena, miZe se piistroj nebo sestava Combi Duo prevritit a vainé nékoho zranit.

1. Pokud koleéka vyénivaji zpod piistroje nebo podstavce a chcete zménit jejich nasmérovani, nejdiive
uvolnéte zajisfovaci brzdu a poté kolefka otodte.

2. MNestoupejte na kolecka.

Zafizeni se mohou pii pfepravé pies prahy a nakloné&né roviny pfevratit

Pokud posouvidte zafizeni pfes prahy nebo po naklonénych rovinich, miZe se zafizeni pfevratit a zranit vas.
1. Pfes prahy a po $ikmych plochéch posouveijte zafizeni velmi opatrné.

Zafizeni a sestava Combi Duo na kolecfkdch se mohou b&hem piepravy nebo pfemistovdni prevratit.

Pokud vas piistroj stoji na koleckach nebo sestava Combi Duo na ramu s koleéky a nedojde k uvolnéni
zajidtovaci brzdy pied piepravou nebo pfemist&nim pfistroje, miie se pfiistroj nebo sestava Combi-Duo
pievratit a zranit vas.

1. Pred prepravou nebo premisténim zafizeni nebo sestavy Combi Duo uvolnéte zajistovaci brzdy na
koletkach.

2. Po dokonéeni pfepravy zajistovaci brzdy opét zatahnéte.

Zafizeni, kterd jsou umist&na na podstavcich nebo na koleCkich, miZete pfesouvat,
v Parni generator je vyprazdnén,

1. Mei zaffzenf piepravite na jiné misto, musite je fadné odpojit od elektrické sité, privodu vody a od vedeni
odpadni vody.

2. Pokud jste zafizeni pfepravili na jeho nové misto, musite zaffzeni opét fadné piipojit k elektrické siti, k pfivodu
vody a vedeni odpadni vody a zatahnout zajistovaci brzdy pojizdného podstavece nebo koledek.
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3. Pokud checete zaifzenf pii €idténi v kuchyni mirné potahnout dopfedu, uvolnéte zajistovaci brzdy pojizdného
podstavee nebo kolecek.

Zarizeni opatrné vytahnéte dopfedu.
5. Po dokonéeni £i5t&ni kuchyné opét zafizeni opatrné zasuiite zp&t a zatdhnéte zajistovaci brzdu.
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20 Vyirazeni z provozu a likvidace

20.1 Vyrazeni z provozu
Pokud cheete zaiizeni vyfadit z provozu, kontaktujte svého servisniho partnera RATIONAL.

20.2 Likvidace

Stara zafizeni obsahuji recyklovatelné materidly. Likvidaci starych zafizeni provedte ekologicky a prostifednictvim
vhodnych sbérnych mist.
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21 Technicke udaje

Dodriujte prosim take technické udaje uvedené na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi vievo vedle
ovladaciho panelu.

21,1 Zarizeni s elektrickym pripojenim

Hodnota
Hmotnost (bez obalu) Typ XS 6-2,/3 67 kg
Trida kryti IPX5
Podminky okolniho prostfedi 10-40°C
Emise zvuku ve vzduchu =70 dBA
Frekvence a max. viykon WLAN 24 GHz /195 mW

21.2 Typy a nazvy modeli

Typové oznateni a ndzvy modell na typovém 3titku se lisf, Pfifazend zjistite v této tabulce.

Typ MNazev modelu
L M iCombi Pro X5 6-2/3

21.3 Shoda s predpisy a normami

21.3.1 Zafizeni s elektrickym pfipojenim
Tento pifistroj splfiuje nasledujici smérnice EL:

» Smérnice 2014,/53/EU o harmonizaci pravnich pfedpisa ¢lenskych statl tykajicich se dodavani radiovych
zafizeni na trh

= Smérnice 2006,/42 /EU o strojnich zafizenich

s Smérnice 2014,/30,/EU o harmonizaci pravnich predpisd Elenskych statd tykajicich se elektromagnetické
kompatibility

» Smérnice 2011./65/EU o omezeni pouiivani nékterych nebezpeénych ltek v elektrickych a elektronickych
zafizenich, zahrnujici 2015,/863 /EU

Tento pfistroj splfiuje nasledujici evropské normy:
= EN60335-1:20712 + A17:2074 + A13:2017
» EN60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN67000-3-2:2074; EN 61000-3-3:2013
= EN55074-1:2006+A7:2000+A2:2077; EN55074-2:2015
» EN62233:2008
= EN1717:2000
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GASTRE

Kontakt:

mail 1: obchod@gastrolux.sk
mail 2: info@gastrolux.sk

tel 1: +421 41 700 26 47

tel 2: +421 4151661 77

mob: +421 905 756 825

www 1: gastrozariadenie.sk
www 2: gastrohygiena.sk
www 3: thermo-future-box.sk

TECHNOLOGIE PRE VELKOKUCHYNE A GASTRONOMIU




