Funkce Finishing se
zarizenim iCombi® Pro.
Maximalni presnost. Skvéla chut.
Extra Produktivni.




\/&e pod kontrolg

Kongresy, slavnostni otevieni, kulate narﬂzﬂmny, firemni
oslavy a nebo svatby. A la cart&tb;aﬁh{!t. bufeti catering.
Pfedpokladem lukrativnich zakézek je mit vée pod kontrolou.
Od planovani pies realizaci az Po. stalou a ner 1 kvalitu
stovek talifti. Casové tisef versus ne kovanych
pracovniki, vysoke nakladywrsus maly et, specialni
akce versus kazdodenni provoz. To, co chybi, je inteligentni
logistika. Koncept, ktery od sebe oddéluje pfipravu a vydej,
ktery nepripousti kompromisy v oblasti kvality pokrmi, a ktery
nam zaroven Setii zdroje. A to je funkce Finishing u zafizeni
iCombi Pro.

Pouzivejte funkci Finishing
Pro dosazeni vyssi
produktivity. Pro vétsi
flexibilitu.




Funkce Finishing je tak jednoducha.

Naservirovat na talire,
pripravit se, jdeme na to!

Technika zahfat a udrZzovani teplych pokrmi vam pomize
servirovat velké mnozstvi jidel soudasné, ale bez chledu na
vnitini teplotu riznych pokrmi a s rizikem sniZeni kvality
nebo ztraty Zivin. Proto spoleénost RATIONAL vsadila na
funkei Finishing. Osvédcena. Spolehliva. Bezpecna. Piipravaa
vydej jsou zcela oddéleny. Chut, vitaminy, barva i konzistence
zlistanou dokonale zachovany. Diky ovladani zavislosti na
rosném bodu. Nebot iCombi Pro diky své inteligenci nalezne
dokonalou rovnovahu mezi kondenzaci a odparfovanim.
Kolem pripravované potraviny se vytvof ochranny film z
mikroskopickych kapicek vody, ktery ji chrani pred okoranim,
aniz by se na talifi tvofila voda.

© To se okamZité pozna na chuti
Krdsna barva, vitaminy a Stavnata
konzistence. V3e pfipraveno ve
spravny okamzik.

Vyzdoba talife

Reficha, petrielova nat, macesky — pokrm
se ozdobi na talifi aZ po dokondeni funkce
Finishing.

Kufeci prsa na tymianu
Deijte na talif kufeci prsa plnéna syrem feta
a bymianem.

Zelany chiest
Chrest urovnejte na jedné strané nzota.

Rizoto s Eervenou frepou

K findlni piipravé pomeci funkce Finishing
se pokrmy pripravi na talif studené. Predem
pripravené rizoto slou# jako zaklad pro dal5i
poloiiy.




Priprava talirit pomoci funkce Finishing
pro bankety.

Vse Je otazkou organizace.

© KaZdy banket bude tspéchem
Beze stresu. Bez dalSich naroku
na personal.

100 heostd, 100 menu, vie servirovano ve stejny £as, s funkei
Finishing. Pokrmy si pfipravite v klidu pred akci napfiklad
metodou Cook & Chill a v case, kdy vam to nejvic vyhovuje.
Urovnate je za studena na talife a uloZite do chladu ve
specidlnich stojanowych vozicich. Nyni se milZete nerusené
vénovat kazdodennimu provozu. Talife se zahfeji na spravnou
teplotu pomoci Funkee Finishing aZ tésné pied servirovanim.
To je samoziejmé moiné i s nékolika tisici jidel. V tom piipadé
jednoduse pfipravite nékolik stojanovych vozikid na talife,
Hotové a zahfaté talife ochranite pred ztratou tepla pomoci
tepelneho krytu RATIONAL. A to az po dobu 20 minut.

rational-online.com/cz/finishing




A la carte s funkci Finishing.

Vsechno najednou?
Zadny problem.

V kaZdé restauraci jsou chvile, kdy v kuchyni neni dostatek
rukou. Meni to problém, pokud pracujete s funkci Finishing:
pripravte si vse z jidelniho listku v klidu predem. Uchovavejte
jidla zchlazena. Teprve az prijde objednavka, dejte studene
pokrmy na talif a dokoncete jejich pripravu v zafizeni

iCombi Pro. Vysledkem jsou horké a erstvé piipravené
pochoutky. Bez ztraty kvality, ale s mimofadné Sirokymi
moZnostmi Upravy: napiiklad pomoci procesu Finishing
pripravujte pouze philohy a soucasné s tim muZete smaiit a
pripravovat minutky,

Vynalezeno pro Vas

Kdyz se vse ohfiva, vy si
zachovate chladnou hlavu,
A prehled.

rational-online.com /cz/finishing
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Finishing pro nadoby.

Jakékoli mnozstvi.
Pripraveno perfektne a vcas.

Catering, bufet, zavedni jidelny, Skoly, nemocnice, domovy
pro seniory - podava se zde Siroka skala potravin a ve velkém
mnozstvi. VSe musi byt zdrave, chutne a naprosto dokonale.
Lehce zvladnutelné v nadobach pomodi funkce Finishing.
Pokrmy |ze pripravit a ulozit ve valkuovem baleni nebo

v nadobach a v chladu, MiZete tak nakupovat suroviny a
pripravovat pokrmy do zasoby. Pokrmy ohiejete na servirovaci
teplotu pfesné ve chvili, kdy je potfebujete. Je to rychiéa
shadné, Pfesné tak jako dodateéna pfiprava,

© Vyhody pro vas?
Jidla se podavaji vidy horka. PIna
vitamind, krasné barvy a s méné
tuky. Bez zbyte¢né nadprodukce.

rational-online.com /cz/finishing
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Uzitecni pomocnici.
1Combi Pro a jeho prislusenstvi.
Overené a sehrané partnerstvi.

Se spravnym piislusenstvim je prace s funkci
Finishing v zafizeni iCombi Pro hrackou -
vysledky jsou presvéddivé.

© Stojanovy vozik na talife

Pomoci stojanového voziku na talife mizZete
k finalni Upravé jidel s funkci Finishing vioZit
do zafizeni iCombi Pro aZ 120 pfipravenych
talifh o prdmeéru aZ 37 cm. Prakticka pracovni
vyska s piistupem ze viech &tyf stran, s
dvojitymi kolecky s kulickovymi loZisky

pro klidny chod — coi zajistuje vysokou
ergonomii vozikd.

© Stojany na talife a prepravni voziky
Pro ergonomické plnéni a vyprazdnovani
stolniho zafizeni je vhodny stojan na
prepravnim voziku. Vysoka stabilita a
maximalni odolnost. Snadna prace.

© Tepelny kryt

Tepelny kryt RATIONAL se vyznacuje
vynikajicimi izolacnimi viastnostmi, snadnou
manipulaci a hygienickou zplsobilosti. Udrzi
pokrmy horkeé aZ po dobu 20 minut. To zajisti
dostatek €asu pro finalni Upravu dalsiho
stojanového voziku s funkei Finishing nebo
pro pfepravu k vydejnimu mistu a nebo

pro vyckani na dokonéeni proslovu pred

servirovanim. o 9 9
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Hospodarnost.

Navratnost investice.
Talir za talirem.

Zaméstnanci, suroviny, energie, pracovni doba —
funkce Finishing se zafizenim iCombi Pro nabizi

celou fadu Uspor. Pomuze treba vyresit nedostatek
kvalifikovanych pracovnich sil. Vykompenzuje velikost
kuchyné. Pfipravte se na nove investice a spoditejte to
samiu.

\zorova restaurace:

150 jidel denné diky Funkci a-la-carte a 2 bankety
mésiéné vidy pro 100 hostl se dvéma varnymi
systémy iCombi Pro 10-1,/1.

© Vyplatise to
Secteno a podtrzeno: extrémné
kratka doba navratnosti investice,
ale hlavné radost z odvedené
prace.

rational-online.com,/cz/invest

Rozpocet Vase navyseni zisku Spoditejte
na mésic za mésic si to sami
Zplsob pripravy a la carte

Pocet zaméstnancil: 3 pracovni sily do kuchyné 141,750 CZK / mésiéné

Pocet zaméstnanci se zafizenim iCombi Pro: 2 pracovni sily do kuchyné

94,500 CZK / mésicné = 47.250 CZK

Paradani banketd®

Potet zaméstnanci na kaidy banket: 4 pracovni sily do kuchyné po

8h = 200 CZK = 6400 CZK / mésitné

Potet zaméstnancd se zarizenim iCombi Pro na kazdy banket: 2 pracovni sily =32.200 CZK

do kuchyné po 8 h = 200 CZK = 3.200 CZK / mésicné

Vase navyseni zisku®* za mésic =50.450 CZK

Vase navyseni zisku®* za roly = 605.400 CZK

Vase navyseni zisku"® za 10 let = 6.054.000 CZK

* Smisena kalkulace sazby kuchar / pomocna sila (naklady zameéstnavatele). ™ Po odecteni odpisd 9.724 CZK mésiéné po dobu 5 let.
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iCombi live.

Nenechte si o tom pouze
vypravet, vyzkousejte si to sami.

Dost bylo teorie, je ¢as na praxi, protoZe nic neni presvédéivéjsi @ Terminy a pfihlaseni
nez vlastni zkusenost: otestujte zafizeni iCombi Pro pfi Tel. +420 226 521 500
praci, nechte si pfedvést jeho inteligentni funkce a sami si
vyzkousejte, jak se s nim da pracovat. Nazivo, nezavazné

a nedaleko od vas. Viastné byste méli vé&fit jen tomu, co sami
zaZijete.

info.cz@rational-online.com

rational-online.com,/cz,/academy
Jiz jste si zafizeni iCombi Pro pofidili a chtéli byste si funkci

Finishing sami vyzkouset? V tom piipadé vam v ramci Academy
RATIONAL vie pfedvedeme. Dalsi informace obdrzite

také telefonicky, e-mailem nebo na webowvych strankach
rational-online.com




TECHNOLOGIE PRE VELKOKUCHYNE A GASTRONOMIU

Kontakt:

mail 1: obchod@gastrolux.sk
mail 2: info@gastrolux.sk

tel 1: +421 41 700 26 47

tel 2: +421 41 516 61 77

mob: +421 905 756 825

www 1: gastrozariadenie.sk
www 2: gastrohygiena.sk
www 3: thermo-future-box.sk



