CookingSuite

Ak mate ciel - chod'te si nekompromisne za nim pomocou inteligentného varenia s konvektomatmi iCombi Pro.
Priklad: niekedy je potrebné pripravit 5 a niekedy 100 steakov zarovei. VSetky v rovnakej kvalite. Za tymto ticelom
iCombi Pro nepretrzite kontroluje stav vloZenej suroviny, porovnava ho s nastavenym cielovym vysledkom,
prepocitava priebeh varenia a inteligentne upravuje teplotu. Hostia dorazia skor, grilovana zelenina eSte nie je
pripravena? Potom zmeiite nastavenie z jednotlivych na zmieSané davky. iCombi Pro upravi parametre varenia tak, aby
bolo mozné varit’ obe jedla stiCasne. Prajete si v priebehu varenia zmenit’ poZzadovany vysledok? Potom prejdite do
programu varenia a jednoducho upravte ciel'ovy stav. iCombi Pro upravi optimélnu teplotu a ¢as. Vysledok vas vidy
presveddi. A docielit' ho mozete kedykol'vek znova. NezdleZi na tom, kto konvektomat obsluhuje. To je inteligentné
varenie, s ktorym moZete posuvat’ svoje kucharske hranice znova a znova dalej. Efektivne, jednoducho, spol'ahlivo.

Prehl’ad:

iCookingSuite je inteligenciou pripravy pokrmov v zariadeni iCombi Pro. Na zaciatku procesu pripravy pokrmu zadajte
poZadovany vysledok varenia ako napr. zhnednutie alebo stupeii prepecenia. Inteligentné senzory rozpoznaju vel’kost’,
mnoZstvo a stav surovin. V zavislosti na postupe pripravy sa pravidelne prispdsobuju vSetky d6leZité parametre varenia,
ako je napriklad teplota ¢i klima varného priestoru, rychlost’ pridenia vzduchu a doba varenia tak, aby bolo dosiahnuty
vami poZadovany vysledok. V pripade potreby moZete zasiahnut a svoju poziadavku vysledku zmenit'. Pre véas to
znamené najjednoduchsie ovladanie, bez nutnosti kontroly a sledovania. Setrite tak ¢as, suroviny i energiu a vzdy méte
vynikajicu kvalitu pokrmov.

RezZimy prevadzky a pripravy

Vd'aka systému iCookingSuite eSte nikdy nebola priprava pokrmov taka jednoduché: Napriek vysokej produktivite
ziskate vysledky varenia, aké ste si predstavovali, pretoZe jedlo sa pripravuje tym najSetrnejSim sposobom. Jednoducho
vyberte na displeji pokrm, urcite poZadovany vysledok, ako je zafarbenie od svetlého aZ po tmavé a stupen prepecCenia
od "rare" aZ po "well done" - a zariadenie iCombi Pro sa pusti do pripravy. NezéleZi na tom, ¢i ide o ryby, méso, hydina,
pecivo alebo prilohu. O americky, stredomorsky, japonsky, ¢insky, indicky, brazilsky, mexicky alebo orientalny spésob
pripravy. iCombi Pro zvlada neuverite'nd $kalu réznych pokrmov z celého sveta jedinym stlacenim tlacidla a ak chcete
vysledku docielit’ Tahko a rychlo, pomdZe vam navigator iCookingSuite: Zadate, aky pokrm chcete pripravit - napriklad
rezen, kura alebo kolac - a okamZite sa spusti ten spravny proces. Teraz uz staci len vlozZit potraviny do iCombi Pro - a
hotovo. Pokial chcete pouZzit' iCombi Pro ako gril, panvicu alebo riru, mozZete si alternativne zvolit pristup pomocou
metdd pripravy. Napriklad grilovany steak: Vyberte sposob pripravy "Grilovanie" a moZe sa zacat’. Priprava je tiplne
jednoducha a vzdy s rovnakym vysledkom. Vébec pritom nezéleZi na tom, kto zariadenie iCombi Pro obsluhuje.

Pomocou inteligencie k ciel'u:

Tol'ko roznych pokrmov - ako len to iCombi Pro zvladne? Aj tu zohrava tstrednt tilohu technolégia iCookingSuite:
Pomocou inteligentnych senzorov vo varnej komore systém rozpozna vel'kost a stav pokrmov aj vloZzené mnozstvo. Na
zaklade tychto tidajov urcuje inteligencia pripravy optimalnu cestu k poZadovanému vysledku a nezavisle na priebehu
upravuje samostatne vSetky doleZité parametre varenia, ako su napriklad teplota, klima vo varnej komore, rychlost’
pridenia vzduchu a doba varenia. Sekundu za sekundou. A aby ste presne vedeli, Co sa prave deje, budete o kazdej
tiprave parametrov informovani v aplikacii Messenger. Dal$im déleZitym prvkom inteligencie pripravy je rozpoznanie
stupna zafarbenie. Zdkladom je Maillardova reakcia. Je to nazov pre chemicku reakciu zafarbenie (zhnednutie), ktora
popisuje chut, Struktiru a vonu jedla. Zvycajne k nej dochadza pri vyprazZani, peceni alebo grilovani. Pre pochopenie
vyvoja procesu zhnednutie bolo treba analyzovat Maillardovu reakciu. Spolo¢nost’ Rational tento vzorec pocas
mnohoroc¢nej vyskumnej ¢innosti deSifrovala a previedla ho pre iCombi Pro do inteligentného algoritmu, takzvaného
svetového vzorca varenia. Tym je zaistené, Ze iCookingSuite ma vSetko pod kontrolou natol'ko inteligentnym
spdsobom, Ze sa vZdy dosiahne pozadovany vysledok. Bez straty Casu a energie.



Nova flexibilita:

Vdaka svojej inteligencii je iCombi Pro nielen maximalne spolahlivy a vykonny, ale tieZ flexibilny: Pokial’ chcete
napriklad zmenit’ poZadovany vysledok, pridat’ vlastni individualnu poznamku, skrétit’ dobu varenia alebo pridat’ k
hovédzie pecCienke gratinovany pokrm, je to teraz mozné. MoZete 'ahko zmenit’ stupeil zafarbenie alebo zasiahnut’ do
parametrov varenia, ako je teplota varnej komory alebo vlhkost'. S parametrami vzorca varenia na pozadi iCombi Pro
okamZite upravi vSetky potrebné nastavenia. Aby ste sice dosiahli silnejSieho zafarbenie, ale hovadzie pecienka mala na
konci eSte stale poZadovanu konzistenciu.

MyDisplay

Vd'aka funkcii MyDisplay sa na ploche obsluhy objavi iba to, ¢o je pre obsluhu naozaj dolezité. Ak sa napriklad denne
vyrabaju kuracie kridla, rezeri a zemiaky v alobale, mozno tieto tri jedla zobrazit’ ako obrazok priamo na ploche
obsluhy. Staci klikniit’ na obrazok, iCombi Pro sa spusti a zavola vas iba v pripade, ak je potreba zasiahnut'. MyDisplay
mozZete tieZ F'ahko nastavit pomocou ConnectedCooking a prostrednictvom siet'ového rieSenia preniest’ do vSetkych
pripojenych varnych systémov. Toto rieSenie je vel'mi praktické najmé pre zakaznikov s viacerymi pobockami.
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