iProductionManager =

Zivot v kuchyni: stres a zhon, aby bolo v3etko pripravené siicasne a véas. To je vyzva pre kazdého
Séfkuchéra, ¢i uz pouziva papier a ceruzku alebo nejaky softvér. A7 doteraz. PretoZe konvektomat iCombi
Pro s funkciou iProductionManager ttito starost’ prebera za vas: jednoducho vyberte pozadované jedlo na
displeji a hned’ uvidite, ¢o sa da varit’ spolocne. Teraz uZ staci len zadat', ¢i chcete varit’ ¢asovo alebo
energeticky efektivnym spésobom. Systém sleduje kazdy zasuv samostatne, takZe doby varenia st
inteligentne prisposobené ako mnozZstvu, tak poZadovanému vysledku. Vy rozhodujete, ¢i ma byt jedlo
dokoncené v rovnakom cCase, alebo naopak chcete zacat’ varit v rovnakom Case. V kazdom pripade vam
konvektomat iCombi Pro povie, kedy a ktoré jedlo mate vloZit, et voila: jedlo je hotové. USetrite svoje

sor s

kvalite. Zivot v kuchyni budiicnosti: pohoda a kl'ud.

Prehl’'ad

iProductionManager pomaha inteligentne a flexibilne riadit’ a la carte, mise en place a zloZité varné procesy:
pripravovat’ sucasne najroznejSie produkty, pripravovat s asovou a energetickou optimalizaciou,
organizovat’ efektivne postupnost’ pokrmov alebo dodrZiavat’ zadanti dobu pripravy. Bez straty kvality u
vysledkov.

Pohodova priprava a la carte.

Mnoho Zelania hosti a iba jedno zariadenie: vd'aka reZimu iProductionManager moZete v jednom varnom
priestore pripravovat stiCasne rozne pokrmy. Mintitky, pokrmy pripravované v pare, grilované alebo
fritované pokrmy - iProductionManager kontroluje kazdy zdsuvny rost a poradi vam, ¢o moZete pripravovat
suCasne. Jednoducho pretiahnite poZadovanu surovinu na vybrany zasuvny rost a funkcie
iProductionManager zaisti, aby bolo vSetko dokonale pripravené. Pritom zohl'adni mnoZstvo vloZenych
pokrmov a dokonca aj otvorenie dveri a inteligentne prispdsobia doby pripravy. Budete tak mat’ stale prehl'ad
a moZete sa spolahnit na vysoky Standard kvality. Ak chcete, moZete pouzit’ vo funkcii iProductionManager
niekol'ko ¢asovych ikon a kontrolovat’ zasuvné rosty rucne.

Jeden zasuv, dva plechy.

ESte vacsiu flexibilitu umoZni iProductionManager s dvoma plechy alebo s dvoma réznymi pokrmy v
jednom zasuve: PretoZe v pripade potreby moZete umiestnit’ na jeden plech dve odliSné potraviny. Obe
sleduje funkcia iProductionManager oddelene. Vd'aka praktickému pozdiZznemu zasuvného rostu mozno na
gastronadobach ¥ GN pripravovat’ kazdd surovinu na svojom vlastnom prisluSenstve.

Planovanie pripravy.

Dobré planovanie pomaha minimalizovat’ stres pri praci v kuchyni. Preto m6zZete pomocou funkcie
iProductionManager presne naplanovat’ cely priebeh pripravy. Za tymto ti€elom zadajte priamo do varného
systému, aké pokrmy chcete pripravovat’ a ¢i ma priprava prebiehat’ s Casovou alebo energetickou
optimalizaciou. iProductionManager vam poradi, aké produkty a v akom poradi méZete vkladat’ do
zariadenia iCombi Pro alebo, ¢i ich mo6Zete pripravovat’ sicasne. Bony preto automaticky umiestni na
prislusné zasuvy. Varny systém vas zavola iba v pripade, Ze je potrebné pokrmy vkladat’ alebo vynimat.
VSetko ostatné prebieha automaticky. Pripravu mate stale pod kontrolou, s miniméalnou nutnost'ou
monitorovania a kontroly a tieZ nezaskoleny persondl mozZe bez problémov pracovat’. VSetko pre vyssiu
flexibilitu a vysoku dcinnost’.
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